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RELATÓRIO DE ENSAIO  

GEReNCIA 	j LABORATÓRIO 	SOLICITAÇÃO N° 	 RE N° 
_ 

GETAQ 	 LFQA 	 20643 	 2456/20 

4. RESULTADOS DOS ENSAIOS 

Ensaios Resultados 

Umidade 11,64 

Proteína 7,15 	_ 
I Gordura 0,71 

I Cinza 0,30  

Carboidrato 80,2 

1 Valor calórico  

    

355,79 	I 	kcaV100g  

 

      

 

6. SÍNTESE DO PROCEDIMENTO 

      

        

        

Determinação de umidade por gravirnetria: POTO1FWVLEA-  rev.  07 
BRASIL. Ministério da Agricultura, Pecuária e Abastecimento. Métodos analíticos físico-químicos 
para controle de produtos cárneos e seus ingredientes, sal e salmoura. Instrução Normativa n°. 
20, de 21de julho de 1999.  Brasilia:  Diário Oficial da União, Seção 1, de 27 de julho de 1999. 
Determinação de proteínas: POTO2FQA/LEA-  rev.  06 
Normas Analíticas do Instituto Adolfo  Lutz,  Métodos físico-químicos para análise de alimentos - IV 
edição 2005,  cap.  036/IV p. 123-124. 
Determinação de lipidios: POTO9FQA/LEA- rev.07 
BRASIL. Ministério da Agricultura, Pecuária e Abastecimento. Instrução Normativa n°. 20, de 
21/07/1999. Métodos Analíticos Oficiais Físico-Químicos para Controle de Carnes, Produtos 
Cárneos e seus Ingredientes, Sal e Salmoura. Brasília: Diário Oficial da União, 09/09/1999. 
Determinação de cinzas (Resíduo Mineral Fixo): POTO7FQA/LEA-  rev.  06 
Normas Analíticas do Instituto Adolfo  Lutz,  Métodos físico-químicos para análise de alimentos 

IV edição 2005,  cap.  018/IV p. 105-108. 
Determinação de glicidios totais em glicose (carboldratos): POTO5FQA/LEA - rev.08 
Normas Analíticas do Instituto Adolfo  Lutz,  Métodos físico-químicos para analise de alimentos 
IV edição 2005,  cap.  040/1V, p. 129-130. 
Determinação do Valor Calõrico Total POT71FONLEA-  rev.  05 
Cálculo pela  Fondle  de  Atwater  /Regra 4-9-4 

? • 	6 .1, 	) 
1  

MARIA  OLIN  DA PINHO DE P. TIMBÓ 

Engenheira de Alimentos 

CREA-CE-: 340867 

Núcleo de Alimentos - Nutea/Getaq  

JACKSON DE QUEIROl'IÁ/Mt  ALIVEIRA 

GERENTI% 

CRO- X: I_ :04/17/.10 Região  

rente  4 IGetaq 

 

OS RESULTADOS APRESENTADOS NESTE DOCUMENTO TEM SIGN/MACAO RESTRITA E APLICAM-SE  TAO  SOMENTE AO OBJETO DE 
SERVIÇO. SLIA REPRODUÇÃO PARA OUTROS FINS  SO  PODERÁ SER FEITA DE FORMA INTEGRAL, SEM NENHUMA ALTERAÇÃO. 

Núcleo de Tecnologia e Qualidade Industrial do Ceara - Nutec. Rua Professor ROmulo Proença,  sin  -  Campus  do Pici 
CEP: 60449-552 Fortaleza/CE. Fone: (85)3101.2445 / 3101.2446 I cac@nutec.ce.gov.brl www.nutecce.gov.br  

2 Autenticação Digital Código: 100930712204902335617-4 
Data: 07/1212020 16:50:07 
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-to  Selo Digital Tipo Normal C: AKU47519-10BQ; 

Cartório Azevado Bastos 
Av. Prealdento Epitárjo.Pessna 1145 

. 	Balm  dos Estado, Joio Po-Baca  PB 
i843244:-5454 -.Oartodo@azevedobastOs.notbr 

httpa://azavedobastos.not.br  



Presidancia da República 
Casa Civil 

Medida Provisõrta NO 2200-1 
de 24 de agosto de 2001. 
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Brasil 

REPUBLICA FEDERATIVA DO BRASIL 
ESTADO DA PARAIBA 

CARTÓRIO AZEVEDO BASTOS 
FUNDADO EM 1888 

PRIMEIRO REGISTRO CIVIL DE NASCIMENTO E ÓBITOS E PRIVATIVO DE CASAMENTOS, INTERDIÇÕES E TUTELAS DA COMARCA E - 
PESSOA 

Av. Epitacio Pessoa, 1145 Bairro dos Estados 58030-00, João Pessoa PB  
Tel.:  (83) 3244-5404 / Fax: (83) 3244-5484 

http://www.azevedobastos.notbr  
E-mail:  cartorio@azevedobastos.not.br  

DECLARAÇÃO DE sERvipo DE AUTENTICAÇÃO DIGITAL 

0  Bel.  Válber Azevécio de Miranda Cavalcanti, Oficial do Primeiro Registro Civil de Nascimentos e Óbitos e Privativo de Casamentos, Interdições e Tutelas 
com atribuição de autenticar e reconhecer firmas da Comarca de João Pessoa Capital do Estado da  Paraiba,  em virtude de Lei,  etc...  

DECLARA para os devidos fins de direito que, o documento em anexo identificado individualmente em cada Código de Autenticação Digital' ou na referida 
sequência, foi autenticado de acordo com as Legislações e normas vigentes3. 

DECLARO ainda que, para garantir transparência e segurança jurídica de todos os atos oriundos da atividade Notarial e Registral no Estado da  Paraiba,  foi 
instituído pela da Lei N° 10.132, de 06 de novembro de 2013, a aplicação obrigatória de um Selo Digital de Fiscalização Extrajudicial em todos os atos de 
notas e registro, composto de um código único (por exemplo: Selo Digital: ABC12345-X1X2) e dessa forma, cada autenticação processada pela nossa 
P---,/entia pode ser verificada e confirmada tantas vezes quanto for necessário através do  site  do Tribunal de Justiça do Estado da  Paraiba,  endereço 

,://corregedoria.tjpb.jus.br/selo-digital/  

A autenticação digital do documento faz prova de que, na data e hora em que ela foi realizada, a empresa M M GUEDES ME tinha posse de um documento 
com as mesmas características que foram reproduzidas na copia autenticada, sendo da empresa M M GUEDES ME a responsabilidade, única e exclusiva, 
pela idoneidade do documento apresentado a este Cartório. 

Esta DECLARAÇÃO foi emitida em 07/1212020 16:58:58 (hora local) através do sistema de autenticação digital do Cartório Azevêdo Bastos, de acordo 
com o  Art.  1°, 10° e seus §§ 1° e 2° da  MP  2200/2001, como também, o documento eletrônico autenticado contendo o Certificado Digital do titular do 
Cartório Azevêdo Bastos, poderá ser solicitado diretamente a empresa M M GUEDES ME ou ao Cartório pelo endereço de  e-mail  
autentica@azevedobastos.not.br  

Para informações mais detalhadas deste ato, acesse o  site  https://autdigital.azevedobastos.notbr  e informe o Código de Autenticação Digital.. 

Esta Declaração é valida por tempo indeterminado e esta disponível para consulta em nosso  site.  

1Codigo de Autenticação Digital: 100930712204902335617-1 a 100930712204902335617-4 
zLegislagifies Vigentes: Lei Federal n°8.935/94, Lei Federal n° 10.406/2002, Medida Provisória n°2200/2001, Lei Federal n°13.105/2015, Lei Estadual n° 
8.721/2008, Lei Estadual n° 10.132/2013 e Provimento CGJ N° 003/2014. 

0 referido é verdade, dou fé. 

CHAVE DIGITAL 

00005b1d734fd94f057f2d69fe6bc05bc9155570b12779216382997bfbd3593042b2c3d7d02e68933b532012ae5e59281d40c13c9af197395379446d07200385 
ee51fce06e2c58e0cac874de44b57035 
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Republica Federativa do Brasil 
Ministério da Indústria, Comércio Exterior e Serviços 
Instituto Nacional de Metrologia, Qualidade e Tecnologia — Inmetro 

Coordenação Gera! de Acredita ção 

Signatário  dos  Acordos  de  Reconhecimento Mútuo da  International Laboratory Accreditation Cooperation (ILAC),  
da  lnteramerican Accreditation Cooperation (IAAC) e International Accreditation Forum (IAF).  

Certificado de Acredita ção 
Acreditagão n° CRL 0281 

Acreditação Inicial: 07/07/2008 

Laboratório de Ensaios para Análise de Agua e Alimentos -  LEA  
NUTEC - Fundação Núcleo de Tecnologia Industrial do Ceará 

Rua Professor Rifimulo Proença, S/N° - Pici — Fortaleza - CE 

A Coordenação Geral de Acredita ção do Inmetro - Cgcre concede acredita ção ao Organismo de Avaliação da Conformidade acima 

identificado, no endereço citado, segundo os requisitos estabelecidos na ABNT NBR ISO/IEC 17025:2005. Esta acredita ção 

constitui a expressão formal do reconhecimento de sua competência para realizar atividades de ensaios, conforme Escopo de 

Acredita ção. 	 Assinado de forma 
digital por ALDONEY 
FREIRE COSTA 
Dados: 2016.10.05 
10:40:52 -03'00' 

Aldoney Freire Costa 
Coordenador Geral de Acreditação Substituto 

A situação atual da acredita ção e seu escopo devem ser verificados no endereço eletrônico www.Inmetro.gov.br/credenciamentollaboratoriosAcreditados.asp  

MOD-CGCRE-024 — Rev. 04— Apr. JUN/16 — Pg. 01/01 



Composição Nutricional café 
Quantidade por porção  %VD (*)  

Ficha Técnica 

Café a Vácuo 	 ciQJ 
Produto Café a Vácuo V 
Marca Café Mais Sabor 	Li  

Número de Registro Produto isento da obrigatoriedade de registro 

Fabricante do Produto 
Razão Social Solssai Altoé Com. Exp.  Ind.  Ltda-ME 

CNPJ 07.638.718/0001-57 
Endereço  Rod  BR 262, km 103, Nenda Nova de 

Imigrante-ES 
Contato (28) 99917 6004 

Características do Produto 
Descrição Café torrado e Moído 

Ingredientes Café 
Acondicionamento Conservar em local fresco, seco e inodoro. Após 

aberto é recomendável ficar em um recipiente limpo, 
seco e bem fechado, dentro da geladeira em até 30 

dias. 
Embalagem primaria A vácuo 

Peso liquido 250 g 
Fabricação 17 de Agosto de 2020 
Validade 19 de Agosto de 2021 

Lote 201 

Não contém quantidades significativas de valor energético, carboidratos, 
proteínas, gorduras totais, gorduras saturadas, gorduras  trans  e fibra alimentar. 

*c1/0 Valores Diários de referência com base em uma dieta de 2000 Kcal ou 
8400KJ. Seus Valores diários podem ser maiores ou menores dependendo das 

suas necessidades energéticas. 

Maranguape, 28 de Novembro de 2020 
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GERÊNCIA ÁREA 1  PROCESSO 
RE N° 	' 

2438/20 

GETAQ Laboratório de Microbiologia de Alimentos - LMBA N° 20634 1 de 2 

RELATÓRIO DE ENSAIO 
1. DADOS DO CLIENTE 
Cliente: M M Guedes 
Endereço: Av Doutor Argeu Gurgel Braga Herbster, 850, Outra Banda - Maranguape-CE 
Contato: Maria Militão Telefone:(85) 8657-8479  Email:  comercialmilitao2018©gmail.com  

2. NATUREZA DO SERVIÇO 
Ensaio microbiológico‘ 

3. DADOS DA AMOSTRA 
Amostra identificada pelo interessado como: Café torrado e moldo 
Natureza da amostra: Café torrado, em grão, moldo e solfivel, descafeinado e não, 
adicionado de outros ingredientes e não (com sabores, café capuccino), cevada em pó e 
similares. 
Data de Fabricação: 12/05/2020 
Marca: Mais sabor 
Peso/volume declarado: 250g '\-7  
Caracterlstica da Embalagem: à vacuo 
Data da entrada: 12/08/2020 
Temperatura de recebimento: 25,8 °C 
Responsável pela coleta: O cliente 
Data do inicio dos ensaios:12/08/2020 
Fabricante: Sossai Altoé com. Exp.  Ind.  LTDA. 

-1---- 	 .-i 	 _...___r. 
i 

Ensaios 	 Unidades* 	
1 	 i Parametros de I 

	

Resultadas i (Li,  LS]* 	referência 

1, Colifomies a 35°C 	 1 	(NIVIP/g) 	<3,0 	I 	f -;9,5) 
I    -i- 

l 	 L 	
-1 

IVI I Coliformes a 45°C 	 (NP/g) 	<3,0 	[ -;9,5] 	.-1.1°
I  

Ls:  Limite superior 	 I 
I 
i 	<3.0-4 Correspogde a ausencia de crescimento pela tecnica dos tubos múlpios 

NuTec 
ladusaial 

Data de Validade: 16106/20211 
Lote: 102 

Hora de entrada: 09h44min 

Data do termino dos ensaios: 20/08/2020 

F- 4. RESULTADOS DOS ENSAIOS 
— 

`10.4P: Mimem Mais Provavet 	Li: Limite inferior 

OS RESULTADOS APRESENTADOS NESTE DOCUMENTO  Tat  SIGNIFICA 00 RESTRITA E APLICAM-SE  TAO  SOMENTE AO  MEW  DE 

SERVIÇO. SUA REPRODUÇÃO PARA OUTROS FINS  SO  PODERÁ SER FEITA DE FORMA INTEGRAL,  Sat  NENHUMA ALTERAVAO 

Núcleo de Tecnologia e Qualidade Industrial do Ceara - Nutec. Rua Professor Rerriulo Proença,  sin  -  Campus  do  Rid  
CEP: 60440-552 . Fortaleza/CE. Fone: (86) 3101.2445 / 3101.2446 cac©nutec. .goli.br I www.nutec.ce.gov.br  

Cartório Azevedo Bastos 
An. Presidente Epirdaici Pessoa - 1145 
Bairro dos Estado. João Pessoa - PB 

833244-54O4 •• OartoriOgaieoedebaitbs.rilit.bi•' 
https://azevedobastos.notbr  
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GERÊNCIA  AREA  PROCESSO 
RE N°

2438/20 

GETAQ Laboratório de Microbiologia de Alimentos - LMBA N° 20634 2 de 2  

RELATÓRIO DE ENSAIO 

NOTAS 
1. A amostra encontra-se dentro dos pacites microbiológicos de acordo com a Resolução 

RDC N° 12, de 2 janeiro de 2001 da Agência Nacional de Vigilância Sanitária do Ministério da 
Saúde. 

2. No resultado da amostra em NMP/g ou mi, expresso como x [Li, Lsj " 
x = número mais provável na amostra e [Li,  Ls]  intervalo de confiança a nivel de 95% de probabilidade 
pare a combinação de tubos positivos em série conforme tabelas de NMP:  Bacteriological Analytical  
Manual/Food,  Drug  Administration/Appendix2, 2015 e  Standard methods  for  the examination of water 
and wastewater,  2012. 

3, A declaração de conformidade não lava em consideração o calculo de incerteza de medição dos 
ensaios. 

5. REFERÊNCIAS 

-Coliformes a 35°C iColiformes a 45°C  
Determinação quantitativa pela técnica  de  tubos múltiplos  (NMP): POTO2MBA/LEA — rev.08 
American Public Health Association (APHA), Comprendium of methods for the microbiological 
examination of foods. 5.ed 2015. pg. 75-85, 103-111. 

Santa Coelho Abreu de Oliveira 
Engenheira de Alimentos 

CRQ: 10.301.834 — 10a Região 
Núcleo de Alimentos - Nutea/GetiN 

Jackson  de Queiroz t4 veira 
Tecnálogo em Produção ndustrial 

CRQ- X: LP7,04/17 - 1 Reglão 
Gente da Ggtaq 

OS RESULTADOS APRESENTADOS NESTE DOCUMENTO TEM SIGNIFICAÇÃO RESTRITA E APLICAM-SE  TAO  SOMENTE AO OBJETO DE 
SERVIÇO. SUA REPRODUÇÃO PARA OUTROS FINS 96 PODERÁ SER FEITA DE FORMA INTEGRAL, SEM NENHUMA ALTERAÇÃO. 

Núcleo de Tecnologia e Qualidade industrial do Ceara - Nutec. Rua Professor Rómulo Proença,  sin  -  Campus  do  Pic'  
CEP: 50440-552 . Fortaleza/CE. Fone: (85) 31012445 / 3101.2446 I cac@nutec.ce.gov.br  I  www.nuten,ce.gov.br  

Cartório Azevfido Bastos 
Av. Presidente Epltdsie Pessoa -1145 

(83)31
1:7ozzs Estado, João Pessoa -PB 8 	

ca
g
ric80

t
ssj, 8i r 

  

https://azeVedobastos.not.br  



Niurec 
.ntabgecia 
irdustr.tal 

GOVERNO  ix) 
Esmr.o oo CFARA. 

Semenla eta Cieneio. Team!yea 
o Estate{ ea Super's* 	Pagina  1 de 2  

 

RELATÓRIO DE ENSAIO 

 

GERÊNCIA 	I LABORATÓRIO  1 SOLICITAÇÃO N° 	

— 

RE N°  

LFQA 	 2451/20 
4-- 

CETAQ 	 20643 	 1 

1. DADOS DO CLIENTE 

Nome/Razão Social: M M GUEDES 

Endereço:  AV  DOUTOR ARGEU GURGEL BRAGA HERBSTER - 860 - OUTRA BANDA MARANGUAPE - 
CE  

E-mail:  comercialmilitao2018©gmail com 	 Telefone: (85)8657-8479 

2. DESCRIÇÃO DO SERVIÇO 

Natureza do Serviço : ANALISE FISICO-OUIMICA 

3. DADOS DE IDENTIFICAÇÃO DO ITEM DE ENSAIO 

Natureza da Amostra:  CAFE  

Amostra Identificada pelo Cliente: Café torrado, em grão, moldo e solúvel, descafeinado e não, 
adicionado de outros ingredientes e não (com sabores,  cafe  capuccino), cevada em  pop  similares. 

Data de Fabricação: 12/05/2020 	 Data de Validade: 16/06/2021 tI 

Marca: Mais sabor 	 Lote: 102 

PesofVolurne: 250g vi  

Condicionamento: 25,8'C 

Característica da Embalagem: a vácuo 

Responsável pela Coleta: Não consta 

Local da Coleta: Não consta 

Data da Coleta: Não consta 

Data da Entrada no NUTEC: 12/08/2020 09:44 

Data do Inicio dos Ensaios: 18/08/2020 

Data do Termino dos Ensaios: 04/09/2020 

Informações Adicionais:l. FABRICANTE: SOSSAI ALTOE COM. EXP. IND. LTDA - ME. 
2. FINALIDADE: PARA FINS DE LICITAÇÃO. 
3. EMBALAGEM: A VACuo. 

OS RESULTADOS APRESENTADOS NESTE DOCUMENTO TEM SIGNIFICAÇÃO RESTRITA E APLICAM-SE  TAO  SOMENTE AO OBJETO DE 
SERVIÇO. SUA REPRODUÇÃO PARA OUTROS FINS S6 PODERÁ SER FEITA DE FORMA INTEGRAL, SEM NENIWAIA ALTERAÇÃO. 

Núcleo de Tecnologia e Qualidade Industrial do Ceará-- Nutec. Rua Professor ROmulo Proença,  &it  -  Campus  do Pici 
CEP: 60440-552 . Fortaleza/CE. Fone: (85) 3101.2445! 3101.2446 1 cac@rtUtee ce.gov.br  I www.nutec.ce.gov.br  

Autenticação Digital Codigo: 100930712203544321030-3 
,0 Data: 07/12/2020 16:50:09 

Valor  TAW.  da Ata: RI A, SE 
< Selo Digital Tipo Normal C: AKU47526-0WU9; 

Ca 
Av.Presidente Epitacio  Pessoa  -1145 	 O. 

4  444 ca 
 .4vd?sEste

e
dp..10:55. P essoa 

04  - 	co-Eazeeedo 	Os.notior 	Bel. Valber  Aze,!'.'' 	Ida Cavak..;anti 
https://azevedobactos.not.br 	 Titu r  

Cartório Azevedo Bastos 



Resultados 	Unidades Ensaios 

Umidade 

Cinza 

Extrato aquoso 

3,62 	 g/100g (%) 

4,03 gf100g (%) 	•  

74,11 	 g/100g (%)  

Tg°  
Cartório Azevfido Bastos 

Av. Preside/de Epittle.)oPessoa -1143 
i5 	Balmy  dos Estado, Jo80 Pessoa -PB 

(83) 3244-8404 cartotio@azevedobastoseot.br  
hltps://azevedobastoseotbr 
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RELATÓRIO DE ENSAIO 

GERENCIA 	LABORATÓRIO 

G ETA() 	 LFQA  

SOLICITAÇÃO N° 

20643  

REND 

2451/20  

-rotor 

4. RESULTADOS DOS ENSAIOS 

5. SÍNTESE DO PROCEDIMENTO 

Determinação de cinzas  (Residua  Mineral Fixo): POTO7FQA/LEA— rev.07 
Normas Analíticas da Instituto Adolfo  Lutz,  Métodos físico-químicos para análise de alimentos 

IV edi0o 2005,  cap.  018/1V, p. 105-106. 
Determinação de extrato aquoso P0131FQA/LEA—  rev.  07 
Normas Analíticas do Instituto Adolfo  Lutz,  Métodos físico-químicos para analise de alimentos - IV edição 
2005,  cap.  265/1V, p. 487-488. 

Fortaleza, de .osto de 202 

MARIA OLINDA PINHO DE P. TIMBO 	 JACKSON  DE QUEIRO MALVEIRA 

Engenheira de Alimentos 	 GERENT 

CREA-CE-: 340867 	 CRQ- X: -04/17/- 1  Oa  Região 

Núcleo de Alimentos Nutea/Getaq 	 rente a Getaq 

OS pestarAoas APRESENTADOS NESTE DOCUMENTO TEM SIGNIFICAÇÃO RESTRITA E APLICAM-SE  TAO  SOMENTE AO OBJETO DE 

SERVIÇO. SUA REPRODUÇÃO PARA ourRos FINS  SO  PODERÁ SER FEITA DE FORMA INTEGRAL, SEM NENHUMA ALTERAÇÃO.  

Núcleo de Tecnologia e Qualidade Industrial do Ceara - Nutec. Rua Professor Resmulo Proença,  sin  -  Campus  do Pici 
CEP: 60440-552 . Fortaleza/CE, Fone: (85)3101.2445 f 3101.24461 cac©nute 	.gov.br I  www.nutec.ce.gov.br  
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REPUBLICA FEDERATIVA DO BRASIL 
ESTADO DA PARAIBA 	 6 

CARTÓRIO AZEVEDO BASTOS 
FUNDADO EM 1888 

PRIMEIRO REGISTRO CIVIL DE NASCIMENTO E ÓBITOS E PRIVATIVO DE CASAMENTOS, INTERDIÇÕES E TUTELAS DA COMARCA ti 
PESSOA 

Av. Epitacio Pessoa, 1145 Bairro dos Estados 58030-00, João Pessoa PB  
Tel.:  (83) 3244-5404 / Fax: (83) 3244-5484 

http://www.azevedobastos.not.br  
E-mail:  cartorio@azevedobastos.not.br  

DECLARAÇÃO DE SERVIÇO DE AUTENTICAÇÃO DIGITAL 

0  Bel.  Valber Azevêdo de Miranda Cavalcanti, Oficial do Primeiro Registro Civil de Nascimentos e Óbitos e Privativo de Casamentos, Interdições e Tutelas 
com atribuição de autenticar e reconhecer firmas da Comarca de João Pessoa Capital do Estado da  Paraiba,  em virtude de Lei,  etc...  

DECLARA para os devidos fins de direito que, o documento em anexo identificado individualmente em cada Código de Autenticação Digital' ou na referida 
sequência, foi autenticado de acordo com as Legislações e normas vigentes'. 

DECLARO ainda que, para garantir transparência e segurança jurídica de todos os atos oriundos da atividade Notarial e Registral no Estado da  Paraiba,  foi 
instituído pela da Lei N° 10.132, de 06 de novembro de 2013, a aplicação obrigatória de um Selo Digital de Fiscalização Extrajudicial em todos os atos de 
notas e registro, composto de um código único (por exemplo: Selo Digital: ABC12345-X1X2) e dessa forma, cada autenticação processada pela nossa 
F—,entia pode ser verificada e confirmada tantas vezes quanto for necessário através do  site  do Tribunal de Justiça do Estado da  Paraiba,  endereço 
I 	,://corregedoria.ttpb.jus.br/selo-digital/  

A autenticação digital do documento faz prova de que, na data e hora em que ela foi realizada, a empresa M M GUEDES ME tinha posse de um documento 
com as mesmas características que foram reproduzidas na copia autenticada, sendo da empresa M M GUEDES ME a responsabilidade, única e exclusiva, 
pela idoneidade do documento apresentado a este Cartório. 

Esta DECLARAÇÃO foi emitida em 07/12/2020 16:59:33 (hora local) através do sistema de autenticação digital do Cartório Azevêdo Bastos, de acordo 
com o  Art.  10, 10° e seus §§ 1° e 20  da  MP  2200/2001, como também, o documento eletrônico autenticado contendo o Certificado Digital do titular do 
Cartório Azevêdo Bastos, poderá ser solicitado diretamente a empresa M M GUEDES ME ou ao Cartório pelo endereço de  e-mail  
autentica©azevedobastos.nothr 

Para informações mais detalhadas deste ato, acesse o  site  litips://autdigitatazevedobastos.not.br  e informe o Código de Autenticação Digital.. 

Esta Declaração é valida por tempo indeterminado e esta disponível para consulta em nosso  site.  

1Código de Autenticação Digital: 100930712203544321030-1 a 100930712203544321030-4 
°Legislações Vigentes: Lei Federal n°8.935/94, Lei Federal n°10.406/2002, Medida Provisória n°2200/2001, Lei Federal n°13.105/2015, Lei Estadual n° 
8.721/2008, Lei Estadual n° 10.132/2013 e Provimento CGJ NI 003/2014. 

0 referido é verdade, dou fé. 
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lfce06e2c58e0cac874de44b57035 
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República Federativa do Brasil 
Ministério da Indústria, Comércio Exterior e Serviços 
Instituto Nacional de Metrologia, Qualidade e Tecnologia — lnmetro 

Coordenação Geral de Acreditagdo 

Signatário  dos  Acordos  de  Reconhecimento Mútuo da  International Laboratory Accreditation Cooperation (ILAC),  
da  Interamerican Accreditation Cooperation (IAAC) e International Accreditation Forum (IAF).  

Certificado de Acreditação 
Acreditação n° CRL 0281 

Acreditação Inicial: 07/07/2008 

Laboratório de Ensaios para Análise de Agua e Alimentos -  LEA  
NUTEC - Fundação Núcleo de Tecnologia Industrial do Ceará 

Rua Professor Rôniulo Proença, S/N° - Pici — Fortaleza - CE 

A Coordenação Geral de Acreditação do Inmetro - Cgcre concede acredita ção ao Organismo de Avaliação da Conformidade acima 

identificado, no endereço citado, segundo os requisitos estabelecidos na ABNT NBR ISOIIEC 17025:2005. Esta acredita ção 

constitui a expressão formal do reconhecimento de sua competência para realizar atividades de ensaios, conforme Escopo de 

Acreditação. Assinado de forma 
digital por ALDONEY 
FREIRE COSTA 
Dados: 2016.10.05 
10:40:52 -03'00' 

Aidoney Freire Costa 
Coordenador Geral de Acreditagdo Substituto 

A situação atual da acredita ção e seu escopo devem ser verificados no endereço eletrônico www.inmetro.gov.br/credenciamento/laboratoriosAcreditados.asp  

MOD-CGCRE-024 — Rev. 04— Apr. JUN/16 — Pg. 01/01 



Ficha Técnica 

Feijão de Corda 

Produto Feijão de Corda 
Marca Super Tozzo 

Número de Registro Produto isento da obrigatoriedade de registro 

Fabricante do Produto 
Razão Social  PRO-LIFE  PROTEINAS LTDA 

CNPJ 22.881.003/0003-86 
Inscrição Estadual 06.125912-8 

Endereço Rua João Paulo VI, 758, 
Autodromo- Eusébio-CE 

CEP 61.760-000 
Contato 85 334222 50 

Características do Produto 
Descrição Feijão de Corda 

Ingredientes Feijão 
Acondicionamento Deve ser armazenado em local fresco e arejado. 

Embalagem Embalagem Tipo plástica transparente, resistente 
Peso liquido 1 kg 

Lote 02 
Fabricação 02 de Dezembro 2020 
Validade 01 de Junho 2021 

1c)a-c.az-3L. 



Republica Federativa do Brasil 
Ministério da Indústria, Comércio Exterior e Serviços 
Instituto Nacional de Metrologia, Qualidade e Tecnologia — Inmetro 

Coordenação Geral de Acreditagdo 

Signatário  dos  Acordos  de  Reconhecimento Mútuo da  International Laboratory Accreditation Cooperation (ILAC),  
da  lnteramerican Accreditation Cooperation (IAAC) e International Accreditation Forum (IAF).  

Certificado de Acredita ção 
Acreditação n° CRL 0281 

Laboratório de Ensaios para Análise de Agua e Alimentos -  LEA  
NUTEC - Fundação Núcleo de Tecnologia Industrial do Ceará 

Rua Professor Reimlo Proença, S/N° - Pici — Fortaleza - CE 

Acreditagão Inicial: 07/07/2008 

A Coordenação Geral de Acredita ção do Inmetro - Cgcre concede acredita ção ao Organismo de Avaliação da Conformidade acima 

identificado, no endereço citado, segundo os requisitos estabelecidos na ABNT NBR ISO/IEC 17025:2005. Esta acredita ção 

constitui a expressão formal do reconhecimento de sua competência para realizar atividades de ensaios, conforme Escopo de 

Acreditação. Assinado de forma 
digital por ALDONEY 
FREIRE COSTA 
Dados: 2016.10.05 
10:40:52 -0300' 

Aldoney Freire Costa 
Coordenador Geral de Acreditagdo Substituto 

A situação atual da acredita ção e seu escopo devem ser verificados no endereço eletrônico www.Inmetro.gov.br/credenciamento/laboratoriosAcreditados.asp  

MOD-CGCRE-024 — Rev. 04— Apr. JUN/16 — Pg. 01101 
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Ficha Técnica 

Macarrão Espaguete 

Produto Macarrão Espaguete 
Marca Bonsabor 

Número de Registro Produto Isento da obrigatoriedade de registro 

Fabricante do Produto 
Razão Social M Dias Branco S.A Indústria e 

Comércio de Alimentos 
CNPJ 07.206.816/0001-15 

Endereço Rodovia BR-116, Km 18, Eusébio/CE 
CEP 61760-000 

Contato 0800 7025509  
site  www.mdiasbranco.com.br  

Características do Produto 
Descrição Massa alimentícia produto não fermentado, obtido 

pelo amassamento da farinha de trigo com água, 
adicionado com ferro e ácido fálico. 

Preparo: Tempo de cozimento de 7 a 9 minutos 
Ingredientes Farinha de trigo enriquecida com ferro e ácido fálico. 

CONTÉM  GLUTEN.  ALERGICOS: CONTÉM 
DERIVADOS DE TRIGO. PODE CONTER AVEIA 

CENTEIO, CEVADA, OVO, E SOJA. 
Acondicionamento Conservar em local fresco seco, a temperatura 

ambiente. Não deve ser molhado no manuseio, 
transporte e armazenagem. 

Modo de Preparo Numa panela grande ferva 1 litro de água para cada 
100 g de macarrão, adicionando sal a gosto e 01 

colher de sopa de óleo. Tempo de cozimento 7 a 9 
minutos, adicione a quantidade de macarrão 

desejada e mexa de vez em quando. Se preferir a 
massa mais firme reduza 01 minuto do tempo de 

cozimento ou se preferir a massa mais macia 
adicione 01 minuto ao tempo de cozimento. Verifique 

se a massa está totalmente cozida e adicione o 
molho de sua preferência. 

Embalagem primária Tipo plástica resistente, atóxica. 
Peso liquido 500 g 

Lote A307 06A 08:04 
Validade 30/10/2021 

cskt_ `Pc&A—Lks.A., 'YN,Lx"--%-\sz."-o 



20 OFICIO DE NOTAS CARTÓRIO PAULA COSTA 
Rua Cel.Antônio Botelho,34.Maranguape-CE 
Fone:3341-0531. Fax:3341-0173 

RECONHEÇO por semelhança a firma de. 
LARA SUYANNE DE PAULA NUNES . Dou fe. 

u 	9 de Dezembro de 2020 

TONIO ERIVALDO MAGALH 
Escrevente Autorizado 

c. 2 
<2) rs  
E 

yq.3 	s,AN 

tri
t; 

c1
=0; 

Q2 4  

Composição Nutricional Macarrão Espaguete 
por poção 80 g (1 prato) 

Quantidade por porção  %VD  (*) 
Valor energético 276 kcal 14% 

Carboidratos 57 g 19% 
Proteínas 9,9 g 13% 

Gorduras Totais 1,0 g 2% 
Gorduras Saturadas 0 g % 

Gordura 
Monoinsaturada 

0,1g 

Gordura poli-insaturada 0,6 g ** 

Colesterol 0 mg ** 

Gorduras  trans  0 g 0% 
Fibra Alimentar 1,6g 6% 

Sódio 0 mg 0% 

*% Valores Diários de referência com base em uma dieta de 2000 Kcal ou 
8400KJ. Seus Valores diários podem ser maiores ou menores dependendo das 

suas necessidades energéticas. 

Maranguape, 28 de Novembro de 2020 

Dra. Lara Suyanne de f? Nunes 
Nutricionista  
CAN  6a.9933 

r4()C.A1 
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Supervisionado por: Lara Suyanne de Paula Nunes 

Nutricionista CRN 6° 9933 
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PROCESSO 1 2444/20 

GETAQ Laboratório de Microbiologia de Alimentos - LMBA 
i 

N° 20634 	I 	1 de  2  

RELATÓRIO DE ENSAIO 
1. DADOS DO CLIENTE 
Cliente; M M Guedes 
Endereço: Av Doutor Argeu Gurgel Braga Herbster, 850, Outra Banda - Maranguape-CE 
Contato: Maria Militão Telefone:(85) 8657-8479  Email:  comercialmilitao2018@gmail.com  

2. NATUREZA DO sERvigo 
Ensaio microbiolágico. 

3. DADOS DA AMOSTRA 
Amostra identificada pelo interessado-co— 	Macirrão./ 
Natureza da amostra: Massas alimentícias secas, com ou sem ovos, com ou sem ,recheio 
Data de Fabricação: Não consta 	 Data de Validade: 20/06/2021 V 
Marca: Bonsabor 	 Lote: S128 01 0 17:30 
Peso/volume declarado: 500g 
Característica da Embalagem: Plástica 
Data da entrada: 12/08/2020 	 Nora de entrada: 09h44m1n 
Temperatura de recebimento: 26,6°C 
Responsável pela coleta: O cliente 
Data do inicio dos ensaios:12/08/2020 
Fabricante: M. Dias Branco S.A. 

Data do termino dos ensaios: 20/08/2020 

4. RESULTADOS DOS ENSAIOS 

Ensaios 

Coliformes a 35°C  

Coliformes a 45°C 

Bacillus cereus 

Unidades° Resultados Lsr 

(NMP/g) 	<3,0 	[-;9,51 

(NMP/g) 	<3,0 I [-,9,51 

(UFC/g) I <102  [79;126} 

Parâmetros de 
referencia 

5102  

.5x103  

Ausência Salmonella sp 25g 	Ausência 

Estatilococos coagulase positiva 	(UFC/g) <102  F9;12611 	.5.5x103  

   

%MP;  Número Mais Provável 	UPC:  Unidades Formadoras de Colónias 	Li: Limite inferior 	LS:  Limite Superior 

<3,0—, Corresponde a ausencia de crescimento pela técnica dos tubos múltiplos 

OS RESULrApos APRESENTADOS 1/ESTE DOCUMENTO TEM SIGNIFICAÇÃO RESTRITA E APLICAM-SE  TAO  SOMENTE AO OBJETO DE 
SERMO SUA REPRODUÇÃO PARA  OUTROS  FINS  SD  PODERÁ SER FEITA  DE FORMA INTEGRAL,  SEM NENHUMA ALTERAÇÃO.  

Núcleo de Tecnologia e Qualidade Industrial do Ceara - Nutec. Rua Professor R6mulo Proença, s/n -  Campus  do Pici 
CEP: 60440-552 . Fortaleza/CE. Fone: (85) 3101.2445 /3101,2448 I cac©,nutec.ce.gov  br I  ww,fv.nutec.ce.gov.br  

ffs 

Cartório Azevêdo Bastos 
Av.  Prof  d e  Ste  Epitacio Pessoa -1145  
Balm,  dos Estado,  Jo-do Pessoa - PB 

(83) 3244541:14 0a00r1oe.evedobastes.no  r 
https:llazevedobastos.notiar 

Bel. Vãlber Az 	 anda  Cavale.a 



Jackson  de Queiroz alveira 
Tecnólogo em P5pcIuç Industrial 
CRQ- X 717  Oa  Região 

Ger te Getaq 
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OS RESULTADOS APRESENTADOS NESTE DOCUMENTO TEM SIGNIFICAÇÃO RESTRITA E At:vomit-SG  TAO  SOMENTE AO OBJETO DE 

SERVIÇO. SUA REPRODUÇÃO PARA OUTROS  PINS SO  PODERÁ SER  ram  DE FORMA INTEGRAL, SEM NENHUMA ALTERAÇÃO. 

Núcleo de Tecnologia e Qualidade industrial do Ceara - Nutec. Rua Professor Ritoritilo Proença, s/n -  Campus  do Pici 
CEP: 60440-552. Fortaleza/CE. Fone: (85) 3101.2445 3101.2446 I cac@nutec,ce.gov.br  I www.nutec.ce.gov.br  
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GETAQ Laboratório de Microbiologia de Alimentos - LMBA N° 20634 2 de 2 

RELATÓRIO DE ENSAIO 

FNOTAS  
it  A amostra encontra-se dentro dos padrdes microbiológicos de acordo com a Resolução-RDC N°I2 
ljaneiro de 2001 da Agência Nacional de Vigilância Sanitária do Ministério da Saúde. 
12. No resultado da amostra em UFC/g ou ml , expresso como °x [Li,  Ls]  
1 x = valor encontrado na amostra, 

fogx - u 
Li = 10 limite inferior do intervalo de confiança 

logx + u  
i  Ls  = 10 	limite superior do intervalo de confiança 
1 onde u= Incerteza de medição expandida= 0,1 calculada com nivel de confiança k=2 pela tabela T de  Student  
(probabilidade de abrangência de 95%) conforme  POT  43MBA-LC- Calculo de Estimativa de Incerteza de Medição I 

I de Ensaios Microbiológicos (Versão 00). 
13. No resultado da amostra em NMP/g ou ml, expresso como 'x [Li,  Ls]  " 
¡ x = número mais provável na amostra e [Li,  Ls]  = intervalo de confiança a nivel de 95% de probabilidade para a com-
binação de tubos positivos em sane conforme tabelas de NMP:  Bacteriological Analytical  Manual/Food,  Drug  Admi-1 
nistration/Appendix2, 2015 e  Standard methods  for  the examination of water and wastewater,  2012. 

14. A declaração de conformidade não leva em consideração o calculo de incerteza de medição dos ensaios. 
L_ 	 

5. REFERENCIAS 
-Coliformes a 35°C /Coliformes a 45°C -  
Determinação quantitativa pela técnica  de  tubos múltiplos  (NMP): POTO2MBA/LEA rev.08 
American Public Health Association (APHA), Comprendium of methods for the microbiological 
examination of foods. S.ed. 2016. pag. 76-85, 103-111. 
-Bacillus cereus  
Determinação quantitativa pela técnica  de  contagem  em superficie: POTO6MBAJLEA - rev.07 American Public Health 
Association (APHA), Compendium of methods for the microbiological examination 	of foods. Sad. 2015. pag 375-
380. 

-Salmonella sp  
Determinação qualitativa pela técnica  de presença/ausência: POTO3MBAILEA - rev,07 
American Public Health Association (APHA), Comprendium of methods for the 
microbiological examination of foods. 5.ed. 2015. pág 446-462. 
-Estafilococos coagulake  positivo 
Determinação quantitativa pela técnica  de  contagem  em superficie: POTO4MBA/LEA - rev.08 
American Public Health Association (APHA), Comprendium of methods for the 
microbiological examinatort of foods. 5.ed. 2015. bag. 509-514 

Fortaleza, 	gosto de 2020/  

de 2 de 

er%‘ ,e,jiia  ea  47  
Stinia Coelho Abreu de Oliveira 

Engenheira de Alimentos 
CRQ: 10.301.834 — 10a Região 

Núcleo de Alimentos — Nutea/Getaq 

Autenticação Digital Código: 100930712209067944766-2 
o Data: 07/12/2020 16:50:05 
i; Valor Tatal da Ata! 54,sa 
< Selo Digital Tipo Normal C: AKU47513-CIRJN; 

Cartório Azevido Bastos 
A. Presidente Epitaclo Pessoa - 1145  
Balm,  dos Estado, data Pessoa -PB 

(83) 3244-5404. eartorioigazevedobastos.not.br  
httpsliazevedobastos.not.hr  
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RELATÓRIO DE ENSAIO 

GERÊNCIA 

GETAQ 
1 LABORATÓRIO SOLICITAÇÃO N° 

LFQA 20643 

1. DADOS DO CLIENTE 

Nome/Razão Social: M M GUEDES 

Endereço:  AV  DOUTOR ARGEU GURGEL BRAGA HERBSTER - 850 - OUTRA BANDA MARANGUAPE - 
CE  

E-mail:  comercialmilitao2018@gmail  com 	 Telefone: (85)8657-8479 

2. DESCRIÇÃO DO SERVIÇO 

Natureza do Serviço: ANALISE FISICO-QUIMICA 

3. DADOS DE IDENTIFICAÇÂO DO ITÊM DE ENSAIO 

Natureza da Amostra: MACARRAO 

Amostra Identificada pelo Cliente: Massas alimenticias secas, com ou sem ovos, coT/ou sem recheio 

Data de Fabricação: Não consta 	 Data de Validade: 20/06/2021 "-I 

Marca: Bonsabor 	 Lote: $12801 0 17:30 

PesolVolume: 500g 

Condicionamento: 26,6°C 

Caracteristica da Embalagem: Plástica 

Responsável pela Coleta: Não consta 

Local da Coleta: Não consta 

Data da Coleta: Não consta 

Data da Entrada no NUTEC: 12/08/2020 09:44 

Data do Inicio dos Ensaios: 18/08/2020 

Data do Termino dos Ensaios: 04/09/2020 

Informações Adicionals:1. FABRICANTE: M. DIAS BRANCO S.A INDÚSTRIA E COMÉRCIO DE 
ALIMENTOS. 
2. FINALIDADE: PARA FINS DE LICITAÇAO. 
3. EMBALAGEM: PLÁSTICA. 

OS RESULTADOS APRESENTADOS NESTE DOCUMENTO TEM SIGNIFICAÇÃO RESTRITA E APUCAM-SE  TAO  SOMENTE AO OBJETO DE 

SERVIÇO. SUA REPRODUÇÃO PARA OUTROS  PINS SO  R00E/24 SER FE= DE FORMA INTEGRAL, SEM NENHUMA ALTERAÇÃO. 

Núcleo de Tecnologia e Qualidade Industrial do Ceara - Nutec. Rua Professor Rt5mulo Proenca, s/n -  Campus  do  Pick  
CEP: 60440-.552. Fortaleza/CE. Fone: (85) 3101.2445 / 3101..2446 cacanutec.ce. ov.br  I  www.nutec.ce.gov.br  

Ei 2 Autenticação Digital Código: 100930712209067944766-3 
0. is Data: 07/12/2020 16:50:06 

IZ Valor Total da Ma; FM 488 
< Selo Digital Tipo Normal C: AK1J47514-R653: 

Cartório Azevêdo Bastos 
Av. Presidente Epitãoio Pessoa -1145 
Bairro d. Estado, João Pessoa - PB 

(83) 32445404- cartodoQasevedobastos.n  at  r 
https://arevedobastos.not.hr  
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RELATÓRIO DE ENSAIO 

GERÊNCIA 	LABORATÓRIO 	SOLICITAÇÃO N° 	 RE N° 

GETAO 	 LFOA 	
J 	

20643 	 2450/20 

4. RESULTADOS DOS ENSAIOS 

Resultados 	Unidades 

5. SINTESE DO PROCEDIMENTO 

OS RESULTADOS APRESENTADOS NESTE DOCUMENTO TEM SIGNIFICAÇÃO RESTRITA E APUCAM-SE  TAO  SOMENTE AO OEUETO DE 

SERVIDO. SUA REPRODUCÃO PAPA  OUTPOS  PINS  sa6 PODERA SER PEITA  OE  FORMA fArTEORAL, SEM NENHUMA ALTERAÇÃO. 

Núcleo de Tecnologia e Qualidade Industrial do Ceara - Nutec. Rua Professor Ramulo Proença,  stn  -  Campus  do Pici 
CEP: 60440-552 Fortaleza/CE. Fone: (85) 31012445 / 31012446 I  cac@nutec.ce.• . .br I www.nutec.ce.gov.br  

Autenticação Digital Código: 1009307122090679447664 
Data: 07112/2020 16:50:06 
Valor natal da Ata; Rt 4,6 

< Selo Digital Tipo Normal C: AKU47515-7716; 

Cartório Azevêdo Bastos 
Av, Presidente Epiacio Pessoa -1145 
Bairro dos Estado, João Passos -PB 

(83) 324.44404 - cartorio@azevedobastos,not.4 r 
https:liazevedobastosnot,br 

Nurec 
!fa-elgkricla 
Industrial  

GOVERNO Do 
ESTADO DO CEARA 
Jegw•riae Cieuela, Teenelogla 
e Educitefio Superior 	 Página 2 de 2 

Ensaios 

Umidade 	 10,61  

Determinação de umidade por gravimetria: POTO1FQA/LEA -  rev.  08 
BRASIL. Ministério da  Agriculture,  Pecuária e Abastecimento. Método oficial para Determinação de Umidade em 
Farinha de Mandioca . Instrução de Trabalho  IT  POV 304 , de 09 de março de 2$/17 

(I 
Fortaleza 	gosto de 2 
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REPÚBLICA FEDERATIVA DO BRASIL 
ESTADO DA PARAIBA 

CARTÓRIO AZEVEDO BASTOS 
FUNDADO EM 1888 

PRIMEIRO REGISTRO CIVIL DE NASCIMENTO E ÓBITOS E PRIVATIVO DE CASAMENTOS, INTERDIÇÕES E TUTELAS DA COMARCA DE 
PESSOA 

615 

Av. Epitacio Pessoa, 1145 Bairro dos Estados 58030-00,  Joao  Pessoa PB  
Tel.:  (83) 3244-5404 / Fax: (83) 3244-5484 

http://www.azevedobastos.not.br  
E-mail:  cartorio@azevedobastos.notbr  

, 0  ive,écr 

DECLARAÇÃO DE SERVIÇO DE AUTENTICAÇÃO DIGITAL 

0  Bel.  Valber Azevêdo de Miranda Cavalcanti, Oficial do Primeiro Registro Civil de Nascimentos e Óbitos e Privativo de Casamentos, Interdições e Tutelas 
com atribuição de autenticar e reconhecer firmas da Comarca de João Pessoa Capital do Estado da  Paraiba,  em virtude de Lei,  etc...  

DECLARA para os devidos fins de direito que, o documento em anexo identificado individualmente em cada Código de Autenticação Digital' ou na referida 
sequência, foi autenticado de acordo com as Legislações e normas vigentess. 

DECLARO ainda que, para garantir transparência e segurança jurídica de todos os atos oriundos da atividade Notarial e Registral no Estado da  Paraiba,  foi 
instituído pela da Lei N° 10.132, de 06 de novembro de 2013, a aplicação obrigatória de um Selo Digital de Fiscalização Extrajudicial em todos os atos de 
notas e registro, composto de um código único (por exemplo: Selo Digital: ABC12345-X1X2) e dessa forma, cada autenticação processada pela nossa 
Serventia pode ser verificada e confirmada tantas vezes quanto for necessário através do  site  do Tribunal de Justiça do Estado da  Paraiba,  endereço 

3://corregedoria.tjpb.jus.br/selo-digital/  

A autenticação digital do documento faz prova de que, na data e hora em que ela foi realizada, a empresa M M GUEDES ME tinha posse de um documento 
com as mesmas características que foram reproduzidas na cópia autenticada, sendo da empresa M M GUEDES ME a responsabilidade, única e exclusiva, 
pela idoneidade do documento apresentado a este Cartório. 

Esta DECLARAÇÃO foi emitida em 07/12/2020 16:58:43 (hora local) através do sistema de autenticação digital do Cartório Azevêdo Bastos, de acordo 
com o  Art.  1°, 100  e seus §§ 1° e 2° da  MP  2200/2001, como também, o documento eletrônico autenticado contendo o Certificado Digital do titular do 
Cartório Azevêdo Bastos, poderá ser solicitado diretamente a empresa M M GUEDES ME ou ao Cartório pelo endereço de  e-mail  
autentica©azevedobastos.notbr 

Para informações mais detalhadas deste ato, acesse o  site  https://autdigitaLazevedobastos.notbr  e informe o Código de Autenticação Digital.. 

Esta Declaração é valida por tempo indeterminado e esta disponível para consulta em nosso  site.  

1Código de Autenticação Digital: 100930712209067944766-1 a 100930712209067944766-4 
°Legislações Vigentes: Lei Federal n°8.935/94, Lei Federal n° 10.406/2002, Medida Provisória n° 2200/2001, Lei Federal n° 13.105/2015, Lei Estadual n° 
8.721/2008, Lei Estadual n° 10.132/2013 e Provimento CGJ N° 003/2014. 

0 referido é verdade, dou fé. 

CHAVE DIGITAL 

100005b1d734fd94f057f2d69fe6bc05bc9155570b12779216382997bfbd35930d83b71eda5ba825ba6elef2ce22ab43494b0fcd5cbe65ee312d46184a52109ca 
ee51fce06e2c58e0cac874de441357035 

Presidência da Repúbli  co  
Casa Civil 

• Medida Provisdria 14tt 2200-2 
de 244v agosto de 2001. 

ICP 
Brasil 



Republica Federativa do Brasil 
Ministério da Indústria, Comércio Exterior e Serviços 
Instituto Nacional de Metrologia, Qualidade e Tecnologia — Inmetro 

Coordenação Geral de Acredita ção 

Signatário  dos  Acordos  de  Reconhecimento Mútuo da  International Laboratory Accreditation Cooperation (1LAC),  
da  1nteramerican Accreditation Cooperation (IAAC) e International Accreditation Forum (IAF).  

Certificado de Acredita ção 
Acreditação n° CRL 0281 

o 

Acreditag5o Inicial: 07/07/2008 

Laboratório de Ensaios para Análise de Agua e Alimentos  LEA  
NUTEC - Fundação Núcleo de Tecnologia Industrial do Ceará 

Rua Professor Rôrriulo Proença, S/N° - Pici — Fortaleza - CE 

A Coordenação Geral de Acredita ção do lnmetro - Cgcre concede acredita ção ao Organismo de Avaliação da Conformidade acima 

identificado, no endereço citado, segundo os requisitos estabelecidos na ABNT NBR ISO/IEC 17025:2005. Esta acredita ção 

constitui a expressão formal do reconhecimento de sua competência para realizar atividades de ensaios, conforme Escopo de 

Acreditação. Assinado de forma 
digital por ALDONEY 
FREIRE COSTA 
Dados: 2016.10.05 
10:40:52 -0300' 

Aldoney Freire Costa 
Coordenador Geral de Acredita ção Substituto 

A situação atual da acredita cão e seu escopo devem ser verificados no endereço eletrônico www.Inmetro.gov.br/credenciamento/laboratoriosAcreditados.asp  

MOD-CGCRE-024 - Rev. 04 - Apr. JUN/16 - Pg. 01/01 
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Ficha Técnica 

Sal Moído iodado 

Produto Sal Refinado Iodado 
Marca Golfinho 

Número do Registro Produto isento da obrigatoriedade de registro . 

Fabricante do Produto 
Razão Social Milmares Indústria e Comércio de Sal Ltda 

CNPJ 00.641.304/002-19 
Endereço Rua Luiz Fausto 679, Sala C, Santo Antônio, 

CEP 59619-760 Mossorá RN 
Contato (84) 30610808  
Email:  comercial@milhares.com.br  

Características do Produto 
Descrição Cloreto de sódio cristalizado extraído de fontes 

naturais, moído e adicionado de iodo. 
Ingredientes Cloreto de sódio, iodato de potássio, antiumectantes  

(INS  535), ferrocianeto de sódio. 
Acondicionamento Conservar em local seco e arejado, protegido da 

umidade. 
Embalagem primária Tipo plástica resistente ao manuseio. 

Peso liquido 01 kg 
Fabricação Julho de 2020 
Validade Julho de 2022 

Lote 07/2020 

Composição Nutricional Sal Moído Iodado 
por poção 1 g (1/4 colher de chá) 

Quantidade por porção  %VD  (*) 
Sódio 390 mg 16% 
lodo 25 pg 19% 

• Não contém quantidades significativas de valor energético, carboidratos, 
proteínas, gorduras totais, gorduras saturadas, gorduras  trans  e fibra alimentar. 

*% Valores Diários de referência com base em uma dieta de 2000 Kcal ou 
8400KJ. Seus Valores diários podem ser maiores ou menores dependendo das 

suas necessidades energéticas. 

Maranguape, 28 de Novembro de 2020 

-WOW- 

- 	• 
RECONHE*1F 
.bE FIRMA.  - 	• 

Dra Lara  &ramie  de P Nunes 
NuIricionista 
CRN 6§- G933 

(N-Ena.,GUI (713.4.,Z .t..1,C.t. TY-kJ-YU- (14,1- 	zkJLJ2il fl-LIPCUL). 
Supervisionado 	Lara Suyanne de Paula Nunes 

Nutricionista CRN A°  qPill 
2° OFICIO DE NOTAS CARTÓRIO PAULA COSTA 

Rua Cel.Antifinio Botelho,34.Maranguape-CE 
Fone:3341-0531. Fax:3341-0173 

LARA SUYANNE DE PAULA NUNES . Dou fe. 	 t7-47-77 
RECONHEÇO por semelhança a firma de: 

4 
atouguape nbro de 2020 	

4-1

•  

ANTONIO  ERIVALIZ MAGAIRXES 
Escrevente Autorizado 



4. RESULTADOS DOS ENSAIOS 

Parâmetros de 
[Li, Lsj* 	referência 

coliformes a 35 °C 
4 to 

-o o 

<3,0 [-:9,5] C•1 	""a3 
a) 

T 13- 

<3,0 	[-,9,5] 510 > 

19,5 --t— 
Ausência Ausência 

(NMP/g) 

(NMP/g) 

25g  !Salmonella  sp 

l*NMP: Número Mais Provável 

Ensaios 

Coliformes a45 °C 

Li: Limite inferior 	Ls:  Limite Superior 

Unidades* 	Resultados 

Nurec 
ndustrial  

GOVERN° Du 
FSIADO Do  CEARÁ  
Srerererte Oa Clinch], Tireadegie 
S ?Arco. Superier 

GERÉNCIA  AREA  PROCESSO 
1 RE N°

2447/20 I 

GETAQ 	Laboratório de Microbiologia de Alimentos - LMBA N° 20634 1 cie2 

RELATORIO DE ENSAIO 
1. DADOS DO CLIENTE 
Cliente: M M Guedes 
Endereço: Av Doutor Argeu Gurgel Braga Herbster, 850, Outra Banda - Maranguape-CE 
Contato: Maria mono Telefone:(85) 8657-8479  Email:  comercialmilitao2018@gmailcom  

2. NATUREZA DO SERVIÇO  
Ensaio microbiologico. 

3. DADOS DA AMOSTRA 
Amostra identificada pelo interessado como: Sal moido-iodado 
Natureza da amostra: Produtos para temperar (glutamato monosodico e similares), 
prontos para o consumo. 
Data de Fabricação: 07/2020 
Marca: Golfinho 	 1 	 Lote: 07/2020 
Peso/volume declarado: 1Kg 
Característica da Embalagem: Plástica 
Data da entrada: 12/08/2020 	 Hora de entrada: 09h44m1n 
Temperatura de recebimento: 26,6°C 
Responsável pela coleta: O cliente 
Data do inicio dos ensaios:12/08/2020 	Data do termino dos ensaios: 20/08/2020 
Fabricante: Mil mares  Ind.  e Com. De Sal LTDA. 

OS RESULTADOS APRESENTADOS NESTE DOCUMENTO TEM SIGNIFICAçÃo RESTRITA E APL1C4MSE  TAO  SOMENTE AO OBJETO DE 
SERVIÇO. SUA REPRODUÇÃO PARA OUTROS FINS  SO  PoDERA  SER FEITA DE FORMA INTEGRAL, SEM NENHUMA ALTERAÇÃO. 

Núcleo de Tecnologia e Qualidade industrial do Ceara - Nutec. Rua Professor R6mulo Proença.  sin  -  Campus  do Pici 
CEP: 80440-552 . Fortaleza/CE. Fone: (85) 3101.244513101.24461 cac@nutec.ce.gov.br  I  wvvvv.nutec.ce.gov.br  

Data de Validade: 07/2022 

4E" 
° Autenticação Digital Código: 100930712209834566710-1 
.0 Data: 07/12/2020 16:50:16 

Valor Tatal da Ata: RE 4E6 
rt Selo Digital Tipo Normal C: AKU47548-Q4CP; 

Cartório Azevêdo Bastos 
Av. Pr.idente Epitárjo Pessoa -1145 
Bairro d. Estado,  Joao  Pessoa -PB . 

(83) 3244.5484- .rtorio@aievedobastOs.nol.br  
IdtOs://azavedoba3toa.not.br  

Bel. 'Mbar Azev 
li!ultr 

co 
o. 

randa Cavak.and 



,Fortaleza, 20 gi r agosto de 2020 

Jackson  de Queiroz Malvelia 
Tecndogo em ProduçâoAndustrial 

CRQ-  LP-04/17 - 	Região 
Gereite da Getaq 

Nurec 
inteligncia 
industrial  

GOVERNO do 
ESTADO DO CEARA 
Se,retario da Crtacia, resuatagla 

Edurapio Superior 

GERÊNCIA  AREA  PROCESSO 
RE N° 

2447/20 

GETAQ Laboratório de Microbiologia de Alimentos - LMBA N° 20634 2 de 2  

RELATÓRIO DE ENSAIO 

NOTAS 
1. A amostra encontra-se dentro dos padrões microbiologicos de acordo  corn  a ResoluçãO-RDC N°12 de 2 
de janeiro de 2001 da Agencia Nacional de Vigilância Sanitaria do Ministério da Saúde. 

2. No resultado da amostra em NMP/g ou ml, expresso como x [Li,  Ls]  " 
x = número mais provável na amostra e [Li,  Ls]  = intervalo de confiança a nível de 95% de probabilidade 
para a combinação de tubos positivos em série conforme tabelas de NMP:  Bacteriological Analytical  Manu-
al/Food,  Drug  Administration/Appendix2, 2015 e  Standard methods  for  the examination of water and was-
tewater,  2012. 

3. A declaração de conformidade não leva em consideração o calculo de incerteza de medição dos ensai-
os. 

5. REFERÊNCIAS 

-Colifixmes a 35°C /Coliformes a 45°C  
Determinação quantitativa pela técnica  de  tubos múltiplos  (NMP): POTO2MBA/LEA - rev.08 
American Public Health Association (APHA), Comprendium of methods for the microbiological 
examination of foods. 5.ed. 2015. pág. 75-85, 103-111. 

-Salmonella sp  
Determinação qualitativa pela técnica  de presença/ausência: POTO3MBAJLEA rev.067 
American Public Health Association (APHA), Comprendium of methods for the 
microbiological examination of foods. 5.ed. 2015. pag 446-462. 

a .egto //lizezd,  
Sônia Coelho. Abreu de Oliveira 

Engenheira de Alimentos 
CRQ: 10301.834 - 10a Região 

Núcleo de Alimentos - Nutea/Getaq 

OS RESULTADOS APRESENTADOS NESTE DOCUMENTO TEM SIGNIFICAÇÃO RESTRITA E APL1CAM.SE  TAO  SOMENTE AO OBJETO DE 
SERV1ÇO. SUA REPRODUÇÃO PARA OUTROS FINS só PODERÁ SER PEITA DE FORMA INTEGRAL, SEM NENKUMA  ALTERAÇÃO.  

Núcleo de Tecnologia e Qualidade Industrial do Ceara - Nutec. Rua Professor R8mulo Proença, 	-  Campus  do Pici 
CEP: 50440-552 Fortaleza/CE. Fone: (85) 31012445 / 3101.2446 cac@nutec.ce.gov.b I www.nutec.ce.gov.br  

jj 2 Autenticação Digital Código: 100930712209834566710-2 
.g Data: 07/12/2020 16:50:17 
t; Valor Tatal da  AAA;  135 4,SS 
< Selo Digital Tipo Normal C: AKU47549-UEUU; (-) 

Cartório Azevido Bastos 
Av. Presidente EpitiCio Pessoa -1145 
Baluo dos Estado, João Pessoa - PB 

(83) 3244-5484 - cartodo@azevedobastbs.not,tir 
htips://azevedobastosnotlir 
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RELATÓRIO DE ENSAIO 

 

      

GERÊNCIA 	1 	LABORATÓRIO 	SOLICITAÇÃO N° i 	RE N° 
-- 	• 

20643 	 2462/20 _ 

1. DADOS DO CLIENTE_ 	  
NometRazaa Social: M M GUEDES 

Endereço:  AV  DOUTOR ARGEU GURGEL BRAGA HERBSTER - 850 - OUTRA BANDA MARANGUAPE - 
CE  
E-mail:  comercial mil itao2018©g  maitcom 	 Telefone: (85)8657-8479 

2. DESCRIÇÃO DO SERVIÇO 

Natureza do Serviço: ANALISE FISICO-QU1MICA 

3. DADOS DE IDENTIFICAÇÃO DO ITEM DE ENSAIO 

Natureza da Amostra: SAL MOIDO IODADO — 

Amostra Identificada pelo Cliente: Produtos para temperar (glutamato monosõdico e similares), 

Data de Fabricação: 07/2020 	 Data de Validade: 07/2022 

Mama: Golfinho .1 	 Lote: 07/2020 

Peso/Volume: lkg 

Condicionamento: 26,6°C 

Caracteristica da Embalagem: Plástica 

Responsável pela Coleta: Não consta 

Local da Coleta: Não consta 

Data da Coleta: Não consta 

Data da Entrada no NUTEC: 12/08/2020 09:44 

Data do Inicio dos Ensaios: 18/08/2020 

Data do Término dos Ensaios: 04/09/2020 

Informações Adicionals:l. FABRICANTE: MILMARES INDÚSTRIA E COMERCIO DE SAL LTDA. 
2. FINALIDADE: PARA FINS DE LICITAÇÃO. 
3. EMBALAGEM: PLÁSTICA. 

OS RESULTADOS APRESENTADOS NESTE DOCUMENTO rem sniviRceicAo RESTRITA E APLICAM-SE  TAO  SOMENTE AO oa../Ero bE 
SERVIÇO.  MLA  REPRODUÇÃO PARA  OurRos  FINS  SO  PODERA SER FEITA DE FORMA INTEGRAL, SEM NENHUMA ALTERAÇÃO.  

Núcleo de Tecnologia e Qualidade Industrial do Ceara - Nutec. Rua Professor Rómulo Proença,  sin  -  Campus  do Pici 
CEP; e0440-552. Fortaleza/CE. Fone: (85) 3101.2445 3101.2446 f cao@nutec.ce.go .br  I www.nutec.ce.gov.br  

1 GETAQ 	LFOA  

Autenticação Digital Código: 100930712209834566710-3 
Data: 07/12/2020 16:50:17 
VArrir Total da  Ain:  R.t dAG  

GC  Selo Digital Tipo Normal C: AK1J47550-M8X0; 

Cartório Azevado Bastos 
Av. PresIdente Epiticio Pessoa -1145 
Bairro d. Estado, João Pessoa 

(83) 3244-5 04- iartodOtgazevedobastos.not,In 
httpsliaievedobastos.not.b,  



2 Autenticação Digital Código: 100930712209834566710-4 
.0 Data: 07/12/2020 16:50:17 

Vaiar  Mtn!  dia  Attu  Ri 4,56 
Selo Digital Tipo Normal C: AK1J47551-HT1U; 

Fortaleza, 04 	osto de 20 

JACKSON  DE QUEIRO MALVEIRA 

GSRENT 

CRQ- X: L/04117 - 108  Regido 

G rente Getaq 

Nurec 
blelltpria 
industriai 

GOVERN() DO  
ESTADO  Do CFA RA 
Seteemria 	Citicia, TersoNsia 

Esfarre4o Superior 	 Página 2 de 2 

 

RELATÓRIO DE ENSAIO  

GERÊNCIA 	1 	LABORATÓRIO I SOLICITAÇÃO N° 

GETAQ 	 LFQA 	 20643 	2452/20  

4. RESULTADOS DOS ENSAIOS 

Ensaios 

    

Resultados 

  

Unidades 
	 — 	 
g/100g (%) Umidade 

Cinza 

Cloreto em NaCI 

 

0,18 

  

   

 

36,70 

  

g/100g (%) 

g/100g (%) 

   

 

97,62  

  

      

RE N° 

5. SÍNTESE DO PROCEDIMENTO 

Determinação de umidade par gravimetria: POTO1FQA/LEA — rev.08 
BRASIL. Ministério da  Agriculture,  Pecuária e Abastecimento Metodo oficial para Determinação de Umidade em 
Farinha de Mandioca. Instrução de Trabalho  IT  POV 304, de 09 de março de 2012. 
Determinação de cinzas  (Residua  Mineral Fixo): P0T07FQA/LEA— rev.07 
Normas Analíticas do Instituto Adolfo  Lutz,  Métodos ffsico-químicos para analise de alimentos 

IV edição 2005,  cap.  018/IV , p. 105-106. 
Determinação de cloretos: POT2OFQA/LEA—  rev  07 
Normas Analitic.as  do Instituto Adolfo  Lutz,  Métodos físico-químicos para analise de alimentos - IV edição 2005,  
cap.  028/IV , p. 112-113. 

-cm  
MARIA OLINDA PINHO DE P. TINTO 

Engenheira de Alimentos 

CREA-CE-: 340867 

Núcleo de Alimentos — Nutea/Getaq 

OS RESULTADO.S APRESENTADOS NESTE DOCUMENTO TEM SIGNIFICAÇÃO RESTRITA E APLICAM-SE  TAO  SOMENTE AO OBJETO DE 
SERVIÇO. SUA REPRODUÇÂO PARA OUTROS FINS  SO  PODERÁ SER FEITA DE FORMA INTEGRAL SEM NENHUMA ALTERAÇÃO.  

Núcleo de Tecnologia e Qualidade Industrial do Ceara - Nutec. Rua Professor Rdmulo Proença,  sin  -  Campus  do Pici 
CEP: 60440-552. Fortaleza/CE. Fone: (85) 3101.2445 / 3101.2446 I cac@nutec.ce.gov.br  I www.nutec.ce.gov.br  

co 
0. 

randa CavaIc.n, 172  

Cartório Azevêdo Bastos 
A. Presidente Eedtásio Pessoa -1145  
Balm°  dos Estado, Joko PIFISfi00 - PB 

(8313244-5454 - cartorifea,,evedobastos.not 
htips://ezevedobestes.not.br  
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Brasil 

REPUBLICA FEDERATIVA DO BRASIL 
ESTADO DA PARAÍBA 

CARTÓRIO AZEVEDO BASTOS 
 FUNDADO EM 1888 

PRIMEIRO REGISTRO CIVIL DE NASCIMENTO E ÓBITOS E PRIVATIVO DE CASAMENTOS, INTERDIÇÕES E TUTELAS DA COMARCA DE 	0 
PESSOA 

Av. Epitacio Pessoa, 1145 Bairro dos Estados 58030-00, João Pessoa PB  
Tel.:  (83) 3244-5404 / Fax: (83) 3244-5484 

http://www.azevedobastos.not.br  
E-mail:  cartorio@azevedobastos.notbr  

DECLARAÇÃO DE SERVIÇO DE AUTENTICAÇÃO DIGITAL 

0  Bel.  Valber Azevêdo de Miranda Cavalcanti, Oficial do Primeiro Registro Civil de Nascimentos e Óbitos e Privativo de Casamentos, Interdições e Tutelas 
com atribuição de autenticar e reconhecer firmas da Comarca de João Pessoa Capital do Estado da  Paraiba,  em virtude de Lei,  etc...  

DECLARA para os devidos fins de direito que, o documento em anexo identificado individualmente em cada Código de Autenticação Digital' ou na referida 
sequência, foi autenticado de acordo com as Legislações e normas vigentess. 

DECLARO ainda que, para garantir transparência e segurança jurídica de todos os atos oriundos da atividade Notarial e Registra! no Estado da  Paraiba,  foi 
instituído pela da Lei N° 10.132, de 06 de novembro de 2013, a aplicação obrigatória de um Selo Digital de Fiscalização Extrajudicial em todos os atos de 
notas e registro, composto de um código único (por exemplo: Selo Digital: ABC12345-X1)(2) e dessa forma, cada autenticação processada pela nossa 
Serventia pode ser verificada e confirmada tantas vezes quanto for necessário através do  site  do Tribunal de Justiça do Estado da  Paraiba,  endereço 

-i://corregedoria.tjpb.jus.br/selo-digital/  

A autenticação digital do documento faz prova de que, na data e hora em que ela foi realizada, a empresa M M GUEDES ME tinha posse de um documento 
com as mesmas características que foram reproduzidas na cópia autenticada, sendo da empresa M M GUEDES ME a responsabilidade, única e exclusiva, 
pela idoneidade do documento apresentado a este Cartório. 

Esta DECLARAÇÃO foi emitida em 07/12/2020 17:00:17 (hora local) através do sistema de autenticação digital do Cartório Azevêdo Bastos, de acordo 
com o  Art.  10, 10° e seus §§ 1° e 2° da  MP  2200/2001, como também, o documento eletrônico autenticado contendo o Certificado Digital do titular do 
Cartório Azevêdo Bastos, poderá ser solicitado diretamente a empresa M M GUEDES ME ou ao Cartório pelo endereço de  e-mail  
autentica@azevedobastos.not.br  

Para informações mais detalhadas deste ato, acesse o  site  https://autdigital.azevedobastos.notbr  e informe o Código de Autenticação Digital.. 

Esta Declaração é valida por tempo indeterminado e esta disponível para consulta em nosso  site.  

'Código de Autenticação Digital: 100930712209834566710-1 a 100930712209834566710-4 
'Legislações Vigentes: Lei Federal n°8.935/94, Lei Federal n° 10.406/2002, Medida Provisória n°2200/2001, Lei Federal n°13.105/2015, Lei Estadual n° 
8.721/2008, Lei Estadual n° 10.132/2013 e Provimento CGJ N° 003/2014. 

0 referido é verdade, dou fé. 

CHAVE DIGITAL 

00005b1d734fd94f057f2d69fe6bc05bc9155570b12779216382997bfbd359308289a103844f6202c2032d57885be53baba3db4017254515e104da05834353bc 
ee51fce06e2c58e0cac874de44b57035 
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Presiancia  eta  Repúbfice 
C4)5d riVil 

Medida Provisória N. 2.200-2  
^Or 	de 24 de agosto de 2001. 



Republica Federativa do Brasil 
Ministério da Indústria, Comércio Exterior e Serviços 
Instituto Nacional de Metrologia, Qualidade e Tecnologia — Inmetro 

Coordenação Geral de Acreditação 

Signatário  dos  Acordos  de  Reconhecimento Mútuo da  International Laboratory Accreditation Cooperation (ILAC),  
da  lnteramerican Accreditation Cooperation (IAAC) e International Accreditation Forum (IAF).  

Certificado de Acreditaw 
Acreditação n° CRL 0281 

Acreditação Inicial: 07/07/2008 

Laboratório de Ensaios para Análise de Agua e Alimentos -  LEA  
NUTEC - Fundação Núcleo de Tecnologia Industrial do Ceará 

Rua Professor Ri5mulo Proença, S/N° - Pici — Fortaleza - CE 

A Coordenação Geral de Acreditação do lnmetro - Cgcre concede acredita ção ao Organismo de Avaliação da Conformidade acima 

identificado, no endereço citado, segundo os requisitos estabelecidos na ABNT NBR ISO/IEC 17025:2005. Este acredita ção 

constitui a expressão formal do reconhecimento de sua competência para realizar atividades de ensaios, conforme Escopo de 

Acreditação. Assinado de forma 
digital por ALDONEY 
FREIRE COSTA 
Dados: 2016.10.05 
10:40:52 -03'00' 

Aldoney Freire Costa 
Coordenador Gera! de Acreditação Substituto 

A situação atual da acredita ção e seu escopo devem ser verificados no endereço eletrônico www.Inmetro.gov.br/credenciamentollaboratorlosAcreditados.asp  
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Ficha Técnica 

Sardinha com 6Ieo Comestível 

22 FEY 2021 

C71-0  
Produto 
	

Sardinha ao  Oleo  comestivel 
Marca 
	

Palmeira 
Número de Registro no Ministério da Agricultura SIE/ADAGRI/SDA SOB n° 

0022/1950 Indústria Brasileira 

Fabricante do Produto 
Razão Social CONSERVAS PIRACEMA AS- Fábrica 

de Conservas de Pescado. 
CNPJ 31.687.429/0002-03 

Endereço Av.  °find°  Pereira , 6404Jeves — São 
Gonçalo- RJ 

CEP 24426-000 
Contato (21) 3703-23 75 

Características do Produto 
Descrição Sardinha com apresentação: inteiro e sem cabeca, 

conservado no óleo, com aspecto cor, cheiro e sabor 
-próprio. 

Ingredientes Sardinha, Agua de constituição (ao próprio suco), 
óleo comestível e sal. NAO CONTEM GLÚTEN. 

Contem Peixes e Derivados de soja. 
Acondicionamento Deve ser armazenado em local seco e arejado. Após 

aberto retirar o produto da lata e conservar sobre 
refrigeração, embalagem fechada por no máximo até 

72 horas. 
Embalagem Caixa de papelão de material próprio para conter 

alimentos 
Peso liquido 125 g 

Peso drenado 84 g 
Lote A 304 08:03 

Validade i 10/2023 	 -40301  

Lra./^c-‘..L, 	"Pc;t4.A.R.,C» íkLJTUW 

Antonia  brisa Gomes de Sousa 
Escrevente Autorizado 	 1 7270-,1,.. 

.7.:,,,7-0;-,, 	- - '• -: • :"' . . - r! ',N." 	
i 	b107 AS 
1 Cf,RTOrr 
- ppo.Acor: ‘ 

L,,c1 ,,r•:,: -.:. 

;': . 7  L.-,  I  R 	nheyo a(s) firma(s) - 	-1.__ 4 E.,,,.. li  

2--°22:—.“--,... —} 3341.6(4 , 

O 

FERNANDO  ANTONIO D 
Titular d  

WL 

Ea  Por autenticidade 	
01" Wor semelhança 2 FE'!. 2021 

Dou te, Maran 

Em  Test. 	da verdade 



0 g 0% 
16% 11,9g 

20 % 10,9g 

11% 2,5g 
** 0 g 
** 2,6g 

** 4,6 g 
** 1,5g 
** 0,5g 
** 0,6g 

44 mg 
0 g 0% 

A  

Composição Nutricional Sardinha 
por poção 60 g (3 colheres de sopa) 

Quantidade por porção 
144 kcal 

Carboidratos 
Proteína 

Gorduras Totais 
Gordura Saturadas 

Gorduras  Trans  
Gordura 

Monoinsaturada 

Valor energético 

10% 
Não Contém glúten. *% Valores Diários de referência com base em uma dieta 

de 2000 Kcal ou 8400KJ. Seus Valores diários podem ser maiores ou menores 
dependendo das suas necessidades energéticas. 

(4 ) Valores diários de referência não estabelecidos. 

Maranguape, 26 de Janeiro de 2020 

250 mg 

04.  Lam  Suyanne de Nines 
NUMCIOttiata  
CAN  P-9933  

CAA.. 	 rxrind-rt_v 	, 	j 1-1 

Supervisionado por: Lara Suyanne de Paula Nunes 

Nutricionista CRN 6° 9933 
Vt 

r 	._t Reconheça a(s) fir ma(s) s) 	err>,  
-1-1ANa-2  

0 Por autenticidade 
jZI_Por semelhança 

2 2 FEV. 202  Doti  fé,  Mari  
Em  Test.-  da verdade 

Pte(r-V/V  
FERNANDO  ANTONIO  D 

Titular d 

Antonio brisa Gomes de Sousa 
Escrevente Autorizodo 

1° Oficio - Maranguape 

1?020 

- 

qe4 %VD (*) 
7% 

Gordura Poliinsaturada  
Omega 3 

EPA 
DHA 

Colesterol 
Fibra Alimentar 

Sódio 

CARTÓRIO,  

HOLANDA 



N ure c  
Inteligência 
Industrial 

GOVERNO DO 
ESTADO DO CEARÁ 
Secretaria da Ciéacia, Tecnologia 
e Educação Superior 

GERÊNCIA  AREA  
/ 

PROCESSO N° 
RE N° 

5075/19 

GETAQ Laboratório de Físico Química"- LFQA 19572 
1 de 2 

RELATÓRIO DE ENSAIO 

1. DADOS DO CLIENTE 
Cliente: M M Guedes 
Endereço: Av DoutorArgeu Gurgel Braga Herbster, 850, Outra Banda - Maranguape-CE 
Contato:Maria Militão 	 Telefone:(85) 8657-8479  
Email:  comercialmilitao2018@gmail.com  
2. NATUREZA DO SERVIÇO 
Ensaio bromatológico. 

3. DADOS DA AMOSTRA 
Amostra identificada pelo interessado como: Sardinha ao próprio suco com óleo comestivel 
Natureza da amostra: Alimentos processados em embalagens herméticas, estáveis a 
temperatura ambiente. 
Data de Fabricação: 27/12/2019 	 Data de Validade: 12/2022 
Marca: Palmeira Costa  Marine  \J 	 Lote: 6361 
Peso/volume declarado: 125g 
Registro S.I.F/DIPOA n ° 0022/1950 
Característica da Embalagem: Lata metálica 
Data da entrada: 20/12/2019 	 Hora de entrada: 10h48min 
Temperatura de recebimento: 27,3°C 
Responsável pela coleta: 0 cliente 
Data do inicio dos ensaios: 30/12/2019 	Data do término dos ensaios: 01/01/2020 

4. RESULTADOS DOS ENSAIOS 	 1 

Ensaios Unidades Resultados 

Umidade g/100g (%) 42,24 

Lipídios g/100g (%) 42,92 

Proteína g/100g (%) 13,79 

Cinzas g/100g (%) 1,20 

Carboidrato total g/100g (%) zero 

Valor calórico (kca1/100g) 441,44  

pH  -1; - 	i . 	. 6,62 

OS RESULTADOS APRESENTADOS NESTE DOCU 	TEM SIGNIFICAÇÃO RESTRITA E APLICAM-SE TÃO SOMENTE AO OBJETO DE 

SERVIÇOIA  REPRO 	 OUTROS FINS  SO  PODERÁ SER FEITA DE FORMA INTEGRAL, SEM NENHUMA ALTERAÇÃO. 

Núcleo de Tecnologia e Qualidade Industrial do Ceará - Nutec. Rua Professor Reimulo Proença, s/n -  Campus  do Pici 
CEP: 60440-552. Fortaleza/CE. Fone: (85) 3101.2445 / 3101.24461 cac@nutec.ce.gov.br  www.nutec.ce.gov.br  
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e Educa rito Superior 
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/-G ERENCIA  AREA  PROCESSO N° 
RE N° 

 
5075/19 

GETAQ Laboratório de Físico Química - LFQA 19572 
2 de 2 

RELATÓRIO DE ENSAIO 

5. REFERÊNCIAS 
Determinação de umidade por gravimetria: POTO1FQA/LEA - rev.07 
BRASIL. Ministério da Agricultura, Pecuária e Abastecimento. Método oficial para Determinação 
de Umidade em Farinha de Mandioca . Instrução de Trabalho  IT  POV 304 , de 09 de março de 
2012. 

Determinação de lipídios: POTO9FQA/LEA - rev.07 
BRASIL. Ministério da Agricultura, Pecuária e Abastecimento. Instrução Normativa n°. 20, de 
21/07/1999. Métodos Analíticos Oficiais Físico-Químicos para Controle de Carnes, Produtos 
Cárneos e seus Ingredientes, Sal e Salmoura.  Brasilia:  Diário Oficial da União, 09/09/1999. 

-Determinação de proteínas: POTO2FQA/LEA - rev.06 
Normas Analíticas do Instituto Adolfo  Lutz,  Métodos físico-químicos para análise de alimentos - IV 
edição 2005,  cap.  036/1V, p. 123-124. 

Determinação de  pH:  POT11FQA/LEA - rev.06 
Normas Analíticas do Instituto Adolfo  Lutz,  Métodos físico-químicos para análise de alimentos - IV 
edição 2005,  cap.  017/1V, p. 104-105. 

-Determinação de cinzas (Resíduo Mineral Fixo): POTO7FQA/LEA - rev.06 
Normas Analíticas do Instituto Adolfo  Lutz,  Métodos físico-químicos para análise de alimentos 

IV edição 2005,  cap.  018/1V, p. 105-106. 

-Determinação de glicidios totais em glicose (carboidratos): POTO5FQA/LEA - rev.06 
Normas Analíticas do Instituto Adolfo  Lutz,  Métodos físico-químicos para análise de alimentos 

IV  edição  2005, cap. 040/1V, p. 129-130.  

-Determinação do Valor Calárico Total POT71FQA/LEA - rev.05 
Cálculo pela Formúla de  Atwater  /Regra 4-9-4 

Fortaleza, 1 e janeiro de 2020 	/ 

4440:eca•to ,thiac;k7a-4,  
Márcia Helena Portela Lima 

Engenheira de Alimentos 
Crea — CE No 8510 D 

Núcleo de Alimentos — Nutea/Getaq---v, 

c  

"1.:trgt,  

i 

OS RESULTADOS APRESENTADOS NESTE DOCUMENTO TE 

SERVIÇO. SUA REPRODUÇÃO PARA OUTROS F 

Núcleo de Tecnologiáts-C=Rade eidustrial do Ceara 
CEP: 60440-552. Fortaleza/CE. Fone: (85) 3101.242 

Jackson de  Queiroz  Mapieira 
Tecnálogo emyrodugk ndustrial 

CRQ- X: LP 04/17 - 1.9a Eegio 
Ger nte  da  Getaq z 

4 

LTA:  E LIBAM-SE TÃO SOMENTE AO OBJETO DE 

'')RMA / TEGRAL, SEM NENHUMA ALTERAÇÃO. 

Issor Reimulo  Proença,  sin - Campus do Pici 
' 	c@nutec.ce.gov.br  J www.nutec.ce.gov.br  

12020 
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GOVERNO DO 
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Secretaria da Ciência, Tecnologia 
e Educação Superior 
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'GERÊNCIA  AREA  / PROCESSO 
RE N° 

5063/19 

GETAQ Laboratório de Microbiologiide Alimentos - LMBA N° 19572 
1 de 2 

RELATÓRIO DE ENSAIO 
1. DADOS DO CLIENTE 
Cliente: M M Guedes 
Endereço: Av Doutor Argeu Gurgel Braga Herbster, 850, Outra Banda - Maranguape-CE 
Contato: Maria Militão 	 Telefone: (85) 8657-8479  
Email:  comercialmilitao2018@gmail.com  
2. NATUREZA DO SERVIÇO 
Ensaio microbiológico 

3. DADOS DA AMOSTRA 
Amostra identificada pelo interessado como: Sardinha'ao próprio suco com óleo comestivel 
Natureza da amostra: Alimentos processados em embalagens herméticas, estáveis a 
temperatura ambiente. 

J Data de Fabricação: 27/12/2019 	 Data de Validade: 12/2022 
Marca: Palmeira Costa  Marine  / 
Peso/volume declarado: 125g 
Registro S.I.F/DIPOA n 00022/1950 
Característica da Embalagem: Lata metálica 
Data da entrada: 20/12/2019 
Temperatura de recebimento: 27,3°C 
Responsável pela coleta: 0 cliente 
Data do inicio dos ensaios: 27/12/2019  

Lote: LB361 

Hora de entrada: 10h48min 

Data do término dos ensaios: 07/01/2020 

4. RESULTADOS DOS ENSAIOS 

Parâmetro Amostra 

Teste de Esterilidade Comercial ( 10 dias de 

incubação a 35 — 37°C em embalagem 

fechada) 

Sem Alteração 

NOTAS 
1. A amostra encontra-se dentro dos padrões microbiológicos 
N°12 de 2 de janeiro de 2001 	da Agência Nacional 
Saúde.  

de acordo com a Resolução-RDC 
de 	Vigilância Sanitária do Ministério da 

Mr:  ,W  Ile 	J  

OS  RESULT QS  AP 	 NESTE DOCUMENTO TEM SIGNIFICAÇÃO RESTRITA E APLICAM-SE  TAO  SOMENTE AO OBJETO DE 

SERVIÇO. SUA REPRODUÇÃO PARA OUTROS FINS Só PODERÁ SER FEITA DE FORMA INTEGRAL, SEM NENHUMA ALTERA ÇAO. 

Núcleo de Tecnologia e Qualidade Industrial do Ceará - Nutec. Rua Professor Rennulo Proença, s/n -  Campus  do Pici 
CEP: 60440-552. Fortaleza/CE. Fone: (85) 3101.2445 / 3101.2446 cac@nutec.ce.gov.brj www.nutec.ce.gov.br  
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GOVERNO Do 
ESTADO DO CEARA. 
Secretaria da Ciéncia, Tecnologia 
e Educação Superior 

., 
GERÊNCIA  AREA  PROCESSO 

RE N° 
5063/19 

GETAQ Laboratório de Microbiologia de Alimentos - LMBA N° 19572 
2 de 2 

RELATÓRIO DE ENSAIO 

5. REFERÊNCIAS 

-Teste  de  Esterilidade Comercial:  POT24MBA/LEA— rev.06 American Public Health Association (APHA), 

Compendium of methods for themicrobiological examination of foods. 5.ed. 2015. pág. 75-85 e 95-100. 

Fortaleza, 08 de janeiro de 2020 

r\-.7);,.77/0 &,?/ %6 4 	6 .SiX-t/eZiet 
Sônia Coelho Abreu de Oliveira 

Engenheira de Alimentos 
CRQ: 10.301.834 — loa Região 

Núcleo de Alimentos — Nutea/Getaq 

Wzzaerp 4da-e) 4J747 hio.;40 
Márcia Helena Portela Lima 

Engenheira de Alimentos 
Crea — CE No 8510 D 

Núcleo de Alimentos — Nutea/Getaq 

OS RESULTADOS APRESENTADOS NESTE DOCUMENTO TEM SIGNIFICAÇÃO RESTRITA E APLICAM-SE TÃO SOMENTE AO OBJETO DE 

SERVIÇO. SUA REPRODUÇÃO PARA OUTROS FINS .S6 PODERÁ SER FEITA DE FORMA INTEGRAL, SEM NENHUMA ALTERAÇÃO. 

Núcleo de Tecnologia e Qualidade Industrial do Ceará - Nutec. Rua Professor Rômulo Proença, s/n -  Campus  do Pici 
CEP: 60440-552 . Fortaleza/CE. Fone: (85) 3101.2445 / 3101.2446 cac@nutec.ce.gov.br  www.nutec.ce.gov.br  



República Federativa do Brasil 
Ministério da Indústria, Comércio Exterior e Serviços 
Instituto Nacional de Metrologia, Qualidade e Tecnologia — Inmetro 

Coordenação Geral de Acreditagio 

Signatário  dos  Acordos  de  Reconhecimento Mútuo da  International Laboratory Accreditation Cooperation (ILAC),  
da  Interamerican Accreditation Cooperation (IAAC) e International Accreditation Forum (IAF).  

Certificado de Acreditação 
Acreditação n° CRL 0281 

73-4?y, 
Acreditação Inicial: 07/07/2008 

Laboratório de Ensaios para Análise de Agua e Alimentos -  LEA  
NUTEC - Fundação Núcleo de Tecnologia Industrial do Ceará 

Rua Professor Rôniulo Proença, S/N° - Pici — Fortaleza - CE 

A Coordenação Geral de Acreditagdo do Inmetro - Cgcre concede acredita ção ao Organismo de Avaliação da Conformidade acima 

identificado, no endereço citado, segundo os requisitos estabelecidos na ABNT NBR ISO/IEC 17025:2005. Esta acredita ção 

constitui a expressão formal do reconhecimento de sua competência para realizar atividades de ensaios, conforme Escopo de 

Acreditação. 	 Assinado de forma 
digital por ALDONEY 
FREIRE COSTA 
Dados: 2016.10.05 
10:40:52 -03'00' 

Aldoney Freire Costa 
Coordenador Geral de Acreditação Substituto 

A situação atual da acredita cão e seu escopo devem ser verificados no endereço eletrônico www.inmetro.gov.br/credenciamento/laboratoriosAcreditados.asp  

.4k4  
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Ficha Técnica 
	 4ta 

Achocolatado Instantâneo 

Produto Achocolatado 
Marca Maratá 

Número de Registro Produto isento da obrigatoriedade de registro 

Fabricante do Produto 
Razão Social JAV INDUSTRIA DE ALIMENTOS LTDA 

CNPJ 08.369.748/0001-78 
Inscrição Estadual 27.118.592-9 

Endereço Campo da azenda Estrada da Barragem s/n, 
Distrito industrial — Lagarto-SE 

CEP 49.400-000 
Contato 08008807050  

site  www.marata.com.br  

Características do Produto 
Descrição Achocolatado em pó instantâneo 

Ingredientes Açúcar, cacau em pó, maltodextrina, sal, vitaminas (A, B1, 
B2, B6, C,e PP), aromatizante e emulsificante lecitina de 

soja. CONTÉM GLÚTEN. 
ALÉRGICOS : CONTÉM DERIVADO DE SOJA, CEVADA. 

PODE CONTER LEITE E DERIVADOS DE LEITE E 
TRIGO. 

Acondicionamento Conservar em local fresco seco e inodoro. Depois de 
consumir em até 30 dias. 

Embalagem primária Filme Laminado Flexível Poliéster Metalizado com 
Polietileno 

Peso liquido 200 g 
Validade 06/10/2020 

LOTE 279 	22:39 
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RECONHEgo 

Composição Nutricional Achocolatado 
por poção 25 g (2 colheres de sopa) 

Quantidade por porção  %VD  (*) 
Valor energético 100 kcal 5% 

Carboidratos 23 g 8% 
' Proteínas , 0,7g 1% 

Gorduras Totais 0,4g 1% 
Gorduras Saturadas 0,2 g 1% 

Gorduras  TRANS  0 g 
Fibra Alimentar 0 g 0% 

Sódio 21 mg 1% 
Vitamina A 90 mcg 15% 

Vitamina D3 0,75 mcg 15% 
Vitamina C 6,75 mg 15% 
Vitamina B1 0,18 mg 15% 
Vitamina B2 0,20 mg 15  c/o  
Vitamina B6 0,20 mg 15 % 
Vitamina PP 2,40 mg 15 % 

*% Valores Diários de referência com base em uma dieta de 2000 Kcal ou 
8400KJ. Seus Valores diários podem ser maiores ou menores dependendo das 

suas necessidades energéticas.  **VD  Não Estabelecido. 

Maranguape, 09 de Margo de 2020 

.N.1373  blonde Munn  
Nutitionista • 

• CRU - 

CA x,c3, 	 ,rr rvry-v4...  

Supervisionado 3or: Lara Suyanne de Paula Nunes 
Nutricionista CRN 6° 9933 
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RELATÓRIO DE ENSAIO 
1. DADOS DO CLIENTE 

Cliente: M M Guedes 
Endereço: Av Doutor Argeu Gurgel Braga Herbster, 850, Outra Banda - Maranguape-CE 
Contato:Maria Militão 	 Telefone:(85) 8657-8479  
Email:  comercialmilitao2018@gmail.com  

2. NATUREZA DO SERVIÇO 

P 	. • •04 

4trierirmA0AOPP 
• 
•'mwrml 

14;09  

Ensaio microbiológico 

3. DADOS DA AMOSTRA 
Amostra identificada pelo interessado como: Alimento achocoafado instantâneo em pó 
Natureza da amostra: Chocolates e produtos similar , em pá, granulado ou flocado e 
outros produtos de cacau e similares. 
Data de Fabricação: Não consta 
Marca: Marata 
Peso/volume declarado: 200g 
Característica da Embalagem: Metalizada 
Data da entrada: 09/01/2020 
Temperatura de recebimento: 24,2°C 
Responsável pela coleta: 0 cliente 
Data do inicio dos ensaios: 15/01/2020 
Fabricante:  Jay  Industria de Alimentos Ltda  

Data de Validade: 06/10/2020 
Lote: 279 

Hora de entrada: 15h46min 

Data do término dos ensaios: 22/01/2020 

4. RESULTADOS DOS ENSAIOS 

Ensaios Unidades* Resultados [Li,  Ls]*  
Parâmetros de 

referência 

Coliformes a 35°C (NMP/g) <3,0 [-;9,5] _ 

Coliformes a 45°C (NMP/g) <3,0 (-;9,5] 5x103  

Salmonella  sp 25g Ausência - Ausência 

*NMP: Número Mais Provável 	Li: Limite inferior 	Ls:  Limite Superior 

NAJ255810. 

OS RESULTADOS APRESENTADOS NESTE DOCUMENTO TEM SIGNIFICAÇÃO RESTRITA E APLICAM-SE  TAO  SOMENTE AO OBJETO DE 

SERVIÇO. SUA REPRODUÇÃO PARA OUTROS FINS Só PODERÁ SER FEITA DE FORMA INTEGRAL, SEM NENHUMA ALTERA 

Núcleo de Tecnologia e Qualidade Industrial do Ceara - Nutec. Rua Professor Riimulo Proença,  sin  -  Campus  do Pici 
CEP: 60440-552 . Fortaleza/CE. Fone: (85) 3101.2445 / 3101.2446 I cac@nutec.ce.gov.br  I wwvv.nutec.ce.gov.br  
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N° 19646 
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RELATÓRIO-  DE ENSAIO 

NOTAS 
1. A amostra encontra-se dentro dos padrões microbiológicos de acordo com a Resolução-RDC 
N°12 de 2 de janeiro de 2001 da Agência Nacional de Vigilância Sanitária do Ministério da 
Saúde. 

2. No resultado da amostra em NMP/g ou ml, expresso como " x [Li,  Ls]  " 
x = número mais provável na amostra e [Li,  Ls]  = intervalo de confiança a nivel de 95% de 
probabilidade para a combinação de tubos positivos em série conforme tabelas de NMP:  
Bacteriological Analytical  Manual/Food,  Drug  Administration/Appendix2, 2015 e  Standard 
methods  for  the examination of water and wastewater,  2012. 

3. A declaração de conformidade não leva em consideração o cálculo de incerteza de medição 
dos ensaios. 

5. REFERENCIAS 

-Coliformes a 35°C /Coliformes a 45°C  
Determinação quantitativa pela técnica  de  tubos múltiplos  (NMP): POTO2MBA/LEA - rev.08 
American Public Health Association (APHA), Comprendium of methods for the microbiological 
examination of foods. 5.ed. 2015. pág. 75-85, 103-111. 

-Salmonella sp  
Determinação qualitativa pela técnica  de presença/ausência: POTO3MBA/LEA - rev. 07 
American Public Health Association (APHA), Comprendium of methods for the 
microbiological examination of foods. 5.ed. 2015. pág 446-462. 

Fortaleza, 23 de janeiro de 2020  

&4 4,d Z/z' i&4'eF  L-- 

Sônia Coelho Abreu de Oliveira 
Engenheira de Alimentos 

CRQ: 10.301.834 — 10a Região 
Núcleo de Alimentos — Nutea/Getaq 

Vat'  16egea_v  
Márcia Helena Portela Lima 

Engenheira de Alimentos 
Crea — CE No 8510 D 

Núcleo de Alimentos - Nutea/Getaq 

OS RESULTADOS APRESENTADOS NESTE DOCUMENTO TEM SIGNIFICAÇÃO RESTRITA E APLICAM-SE  TAO  SOMENTE AO OBJETO DE 

SERVIÇO. SUA REPRODUÇÃO PARA OUTROS FINS Sd PODERÁ SER FEITA DE FORMA INTEGRAL, SEM NENHUMA ALTERAÇÃO. 

Núcleo de Tecnologia e Qualidade Industrial do Ceará - Nutec. Rua Professor Riimulo Proença, s/n -  Campus  do Pici 
CEP: 60440-552. Fortaleza/CE. Fone: (85) 3101.2445 /3101.2446 I  cac@nutec.ce.gov.br  I www.nutec.ce.gov.br  
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ESTADO DO CEARÁ 
Secretaria da Ciencia, Tecnologia 
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GERÊNCIA  AREA  PROCESSO 
RE N° 

139/2020 

GETAQ Laboratório de Físico Química - LFQA N° 19646 
1 de 2 

RELATÓRIO DE ENSAIO 
1. DADOS DO CLIENTE 
Cliente: M M Guedes 
Endereço: Av Doutor Argeu Gurgel Braga Herbster, 850, Outra Banda - Maranguape-CE 
Contato:Maria Militão 	 Telefone:(85) 8657-8479  
Email:  comercialmilitao2018@gmail.com  

2. NATUREZA DO SERVIÇO 
Ensaio bromatológico. 

3. DADOS DA AMOSTRA 

o  

Amostra identificada pelo interessado como: Alimento achocolatado em pó 
Natureza da amostra: Chocolates e produtos similares, em pó, granulado ou flocado e 
outros produtos de cacau e similares. 
Data de Fabricação: Não consta 	 Data de Validade: 06/10/2020 
Marca: Maratá 	 Lote: 279 
Peso/volume declarado: 200g 
Característica da Embalagem: Metalizada 
Data da entrada: 09/01/2020 	 Hora de entrada: 15h46min 
Temperatura de recebimento: 24,2°C 
Responsável pela coleta: 0 cliente 
Data do inicio dos ensaios: 20/01/2020 
Fabricante:  Jay  Industria de Alimentos Ltda 

Data do término dos ensaios: 24/01/2020 

4. RESULTADOS DOS ENSAIOS 

Ensaios Unidades Resultados 

Umidade g/100g (%) 1,84 

Lipídios (gordura) g/100g (%) 2,07 

Proteína g/100g (%) 2,25 

Cinzas g/100g (%) 1,06 

OS RESULTAQQ.APRESENTADOS NESTE DOCUMENTO TEM SIGNIFICAÇÃO RESTRITA E APLICAM-SE  TAO  SOMENTE AO OBJETO DE 
sERvigo. SUA REPRODUÇÃO PARA OUTROS FINS SÓ PODERÁ SER FEITA DE FORMA INTEGRAL, SEM NENHUMA ALTERAÇÃO. 

Núcleo de Tecnologia e Qualidade Industrial do Ceará - Nutec. Rua Professor Reimulo Proença, s/n -  Campus  do Pici 
CEP: 60440-552. Fortaleza/CE. Fone: (85) 3101.2445 / 3101.2446 I cac@nutec.ce.gov.br  I  www.nutec.ce.gov.br  
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GERÊNCIA  AREA  PROCESSO 
RE N° 

139/2020 

GETAQ Laboratório de Físico Química - LFQA N° 19646 
2 de 2 

RELATÓRIO DE ENSAIO 

5. REFERENCIAS 
-Determinação de umidade por gravimetria: POTO1FQA/LEA -  rev.  07 
BRASIL. Ministério da Agricultura, Pecuária e Abastecimento. Método oficial para 
Determinação de Umidade em Farinha de Mandioca. Instrução de Trabalho  IT  POV 304 
de 09 de março de 2012. 

-Determinação de lipídios: POTO9FQA/LEA-  rev.  07 
BRASIL. Ministério da Agricultura, Pecuária e Abastecimento. Instrução Normativa n°. 20, de 
21/07/1999. Métodos Analíticos Oficiais Físico-Químicos para Controle de Carnes, Produtos 
Cárneos e seus Ingredientes, Sal e Salmoura.  Brasilia:  Diário Oficial da União, 09/09/1999. 

-Determinação de proteínas: POTO2FQA/LEA- rev.06 
Normas Analíticas do Instituto Adolfo  Lutz,  Métodos físico-químicos para análise de alimentos - IV 
edição 2005,  cap.  036/1V, p. 123-124. 

-Determinação de cinzas (Resíduo Mineral Fixo): POTO7FQA/LEA - rev.06 
Normas Analíticas do Instituto Adolfo  Lutz,  Métodos físico-químicos para análise de alimentos 

IV edição 2005,  cap.  018/1V, p. 105-106. 

OS RESULTADOS APRESENTADOS NESTE DOCUMENTO TEM SIGNIFICAÇÃO RESTRITA E APLICAM-SE TÃO SOMENTE AO OBJETO DE 

SERVIÇO. SUA REPRODUÇÃO PARA OUTROS FINS  SO  PODERÁ SER FEITA DE FORMA INTEGRAL, SEM NENHUMA ALTERAÇÃO. 

Núcleo de Tecnologia e Qualidade Industrial do Ceará - Nutec. Rua Professor Rômulo Proença, s/n -  Campus  do Pici 
CEP: 60440-552 . Fortaleza/CE. Fone: (85) 3101.2445 /3101.2446 cac@nutec.ce.gov.br  www.nutec.ce.gov.br  



Republica Federativa do Brasil 
Ministério da Indústria, Comércio Exterior e Serviços 
Instituto Nacional de Metrologia, Qualidade e Tecnologia — Inmetro 

Coordenação Geral de Acredita ção 

Signatário  dos  Acordos  de  Reconhecimento Mútuo da  International Laboratory Accreditation Cooperation (ILAC),  
da  Interamerican Accreditation Cooperation (IAAC) e International Accreditation Forum (IAF).  

Certificado de Acredita ção 
Acreditação n° CRL 0281 

Acreditack Inicial: 07/07/2008 

Laboratório de Ensaios para Análise de Agua e Alimentos -  LEA  
NUTEC Fundação Núcleo de Tecnologia Industrial do Ceará 

Rua Professor Reimulo Proença, S/N° - Pici — Fortaleza - CE 

A Coordenação Geral de Acredita ção do Inmetro - Cgcre concede acredita ção ao Organismo de Avaliação da Conformidade acima 

identificado, no endereço citado, segundo os requisitos estabelecidos na ABNT NBR ISO/IEC 17025:2005. Esta acredita ção 

constitui a expressão formal do reconhecimento de sua competência para realizar atividades de ensaios, conforme Escopo de 

Acreditação. Assinado de forma 
digital por ALDONEY 
FREIRE COSTA 
Dados: 2016.10.05 
10:40:52 -03'00' 

Aldoney Freire Costa 
Coordenador Gera/ de Acredita ção Substituto 

A situação atual da acredita ção e seu escopo devem ser verificados no endereço eletrônico www.Inmetro.gov.br/credenciamento/laboratoriosAcreditados.asp  

MOD-CGCRE-024 — Rev. 04— Apr. JUN/16 — Pg. 01/01 



Produto 
Marca 

Número de Registro no Ministério da Agricultura SIF/DIPOA SOB n° 
0177/242 

Leite em pó Integral/ 
Parmalat Max  

Ficha Técnica 
Its-s  

Leite em pó Integral  

Fabricante do Produto 
Razão Social LACTALIS Do BRASIL COMÉRCIO, 

IMPORTAÇÃO E EXPORTAÇÃO DE 
LACTÍNIOS LTDA 

CNI3J/MF 14.049.467/0027-70 
Endereço Entreposto Usina. Rua Erno  Dahmer  687, 

Parte-Teutônia- RS- Brasil 
CEP 95.890-000 

Contato 0.800 770 2975  
Site  www.parmalat.com.br  

Características do Produto 
Descrição Leite em pó integral rico em Ferro, Zinco e Vitamina D, 

fonte de vitaminas A,B,C, E, .cobre .e cálcio. 
Ingredientes Leite integral, e/ou Leite Concentrado Integral e  Mix  de 

Vitaminas e Minerais (Vitaminas A, C, D e B6, B12, 
Acido Pantotênico e Acido fólico e Minerais Cobre 

Ferro e Zinco. 
Alérgicos: Contém Leite. Contém Lactose. 

Não contém Glúten. 
Modo de Preparo Para um copo de 200 ml adicione 2 colheres de sopa 

cheia (25 g) de leite em p6 integral Itambé a meio copo 
de água filtrada, misture bem até dissolver o leite em 
pó e acrescente mais água até completar  urn  copo de 

leite. (Use Agua morna para dissolver mais facilmente). 

Acondicionamento 
Manter local seco e fresco. Após aberto consumir em 

até 30 dias. Após o Preparo Conservar sob 
Refrigeração entre 1°C e 10 °C .e. consumir em até 24 

horas. 
Embalagem primária Filme Laminado Flexível Poliéster Metalizado com 

Polietifeno i 
Peso liquido 200 g 

Lote 014912 15/06 M5 
Fabricação 29/05/2020 
Validade 24/05/2021 



Composição Nutricional 	Leite em pó integral 
por poção 25 g (2 colheres de sopa) 

Quantidade por porção  %VD  (*) 
Valor energético 129 kcal 6% 

Carboidratos 10 g 3% 

Proteínas 6,6g 9% 
Gorduras Totais 770 g 13% 

Gorduras Saturadas 3,7 g 17 % 
Gorduras  trans  0 g 
Fibra Alimentar 0 g 0% 

Sódio 100 mg 4% 
Vitamina A 90 mcgRE 15% 
Vitamina C 6,8 mg 15% 
Vitamina D 1,5 mcg 30% 
Vitamina E 1,5 mg 15% 
Vitamina B6 0,20 mg 15% 

Vitamina B12 0,36 mg 15% 

Acido Pantotênico 0,75 mg 15% 
Acido Fólico 36 mg 15% 

Cobre 135 mg 15% 
Zinco 2,1 mg 30% 
Ferro 4,2 mg 30% 

Cálcio 223 mg 22% 

(66 

. *% Valores Diários de referência com base em uma dieta de 2000 Kcal ou 
8400KJ. Seus Valores diários podem ser maiores ou menores dependendo das 

suas necessidades energéticas. * 	do Estabelecido. 
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GERENCIA LABORATÓRIO SOLICITAÇÃO N° 

GETAQ LMBA LFQA 20559 

1. DADOS DO CLIENTE 

:liente: 	M M GUEDES 

Enderego  AV  DOUTOR ARGEU GURGEL BRAGA HERBSTER. 850, OUTRA BANDA MARANGLIARE-CE 

comercialmilitao2018@gmail.com 
	

Telefone: 035)98844-0570 

2. DESCRIOAO DO sERvipo  

:NSAIOS FÍSICO-QUIMICO E MICROBIOLÓGIGO 

3. ADOS DE IDENTIFICAÇÃO DO ITEM DE ENSAIO/ 

LEH 	E EM P0), INSTANTÂNEO E NÃO. EXCEÇÃO DOS DESTINADOS A ALIMENTAÇÃO INFANTIL E latureza da Amostra: 	FORMULAÇÕES FARMACÊUTICAS 

'ipo de amostra: 	LEITE EM PO INTEGRAL ' 

lata Fabricaobo: 	04/05/2020 	 Data de Validade: 	29/04/2021 

arca: 	 PARMALAT I 	 Lote: 	0124120206a4 

'esoNolume: 	200g I 

.emperatura de Recebimento: 	temp:  30.700 

:aracteristica da Embalagem: 

tesponsavel peia Coleta: 	 Não consta 

oca l da Coleta: 	Nao consta 

ata da Coleta: 	NS°  consta 	 Hora da  Goleta: 	 Não consta  

eta  de Entrada: 	03/08/2020 	 Hora de Entrada: 	1100  

ata do inicio dos Ensaios: 	03/0812020 	 Data do Término dos Ensaios: 	13/08/2020 

if---zmações Adicionais: 
..agem original do produto 

igistro  sift  dipoa sob o n° 0177/242 

kBRICANTE :lactais do brasil comercio , importaeao e exportação de lationios Ida. 

1603 -Relatório de Ensaio 	 Revisão: 07 
	

Emissão: 08102/2019 

Núcleo de Tecnologia e Qualidade Industrial do Ceara - Nutec. Rua Professor Rarnulo Proença, s'n -  Campus  do Pici 

CEP: 60440-552 . Fortaleza/CE, Forte: (85) 3101.2445 ; 3101.2446 I cac@nutec.oe.gov.br  I www.nutec.ce.gov.br  

" 
Autenticação Digital Código: 100930712205486043039-1 

12 .0 Data: 07/12/2020 16:50:15 
I; Valor Total do Ato: RS 4.56 
< Selo Digital Tipo Normal C: AKU47544-SCZU; 

Cartório Azevêdo Bastos 
As.  Presidents  Epitásio Pessoa -1145 
Bairro dos Estado,  Joao  Pessoa -PB 

(83)32444404 ,dartoriotaaievidObastos'itotbi 
httpsfflazevettabastos.notbr  
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GERÊNCIA LABORATÓRIO SOLICITAÇÃO N° 

GETAQ LMBA LFQA 20559 

4. RESULTADOS DOS ENSAIOS 

NOTAS 
..A amostra encontra-se dentrotos padrtes microbioldgicos de acordo  corn  a Re.solução-RDC N°12 de 2 de Janeiro de 2001 da Agência Nacional de 

Sanitária do Ministerio da Saúde. 
. I 	isultado da amostra em LiFtig ou ml , expresso como x [Li,  Ls]  " 
c = valor encontrado na amostra. 
i 	10logx u limite inferior do intervalo de confiança 
S = 10logx 4-  U limite superior do  interval°  de confiança 
inde u= Incerte2a de medigdo expandida= 0,1 calculada com  Wye{  de confiança k=2 pela tabela Ide  Student  (probabilidade de atrangéncia de 95%) 
onforrne  POT  43MBA-L0- Calculo de Estimativa de Incerteza de Medição de Ensaios Microbiológicos (Versão 00). 
. No resultado da amostra  ern  NIMPIg ou ml, expresso como x [Li, Lsj 
= número mais provável na amostra a [Li,  Ls)  = intervalo de confiança a nivei de 95% de probabilidade  pars  a combinação de tubos positivos em série 
Drtforme tabelasde  MAP: Bacteriological Analytical  Manual/Food.  Drug  AdminIstratIon/Appendia, 2015 e  Standard methods  for  the examination of water  
nd  wastewater,  4012. 
. A declaração de conformidade não lava em consideração ocalculo de incerteza de medição dos ensaios. 

5. SÍNTESE DO PROCEDIMENTO 

ofiformes a 35°C /Coliforrnes a 45°C 
eterminacao  quantitativa peia técnica  de  tubos múltiplos  [NMP): POTO2MBAIC — ver.03 - 
merican Public Health Association (APHA), Cornprendium of methods for the microbiological examination of foods. 4.ect. 2001. pag. 53-62, 69-82. 
stafiiococos coagufase  positivo  
eierrninação  quantitativa pela técnica  de  contagem  em superficie: POTO4MBA/LEA — Rev. 08 
meritari Public Health Association (APHA), Comprendium of methods for the microbiological examination of foods. 5i'ed. 2015. sag. 509-514. Manual de 
etodos de  Analise  Microiaiolligie,a de  Alimentos  Neusely  da  Silva,  Valéria  Christina Arnstalden — SAO Paulo  Livraria  Valera, 1997, pág 153-164. 
Amonelia sp 
eterminagaa  qualitativa pela técnica  de presença/ausência: POTO3MBAJLEA Rev.07 
neritan Public Health Association (APHA), Compendium of methods for the microbiological examination of foods. Sad. 2015. sag 446-452. 

Data: 20/08/2020 12:32 

Documento assinado eletrônicamente por Marcia Helena Portela Teixeira, com fundamento no  
art,  6°, § 1°, do Decreto n° 8,539, de 8 de outubro de 2015, 
Sistema  SUN  - Sistema de Laboratórios integrados do NUTEC 
Código de rastreio; eea2adca7ble4592a 

1603 - Relatório de Ensaio 	 Revisão: 07 Emissào: 05/02/2019 

Nude° de  Tecnologia  e  Qualidade  Industrial do Ceara - Nutec. Rua Professor ROmulo  Proença,  sin - Campus do Pic' 

CEP: 60440-552 FortalezaiCS 	(as) 21 0 1,24 45 / 3101.2446 I  cacOnutec.ce.gov.br  I www.nutec.ce.gov.br  

Autenticação Digital Cddlgo: 100930712205486043039-2 
t2  Data: 07/12/2020 16:50:15 

. Valor Total do Ato: RS 4,56  
•go  Selo Digital Tipo Normal C: AK1J47545-XLE8; 

Cartório Azevado Bastos 
Av.  Presidents  Epiticio Pessoa - 1145  
Bahr°  dos Estado,  Joao  Passoa - PB 

183) 3244-544. cartoriotaazavedobastos.nof.br  
https://azevedobastos.not.br  
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RELATÓRIO DE ENSAIO 

aReNCIA 	LABORATÓRIO 	SOLICITAÇÃO  N° , 	RE N° 

GETAQ 	 LFQA 20559 	 2267/20 

1. DADOS  DO CLIENTE  

Nome/Razão Social: M M GUEDES 

Endereço:  AV  DOUTOR ARGEU GURGEL BRAGA HERBSTER - 850 - OUTRA BANDA MARANGUAPE - 
CE  

E-mail:  comercialmilitao2018@gmail.com 	 Telefone: (85)8657-8479 

2. DESCRIÇÃO DO SERVIÇO 

Natureza do Serviço: ANALISE FISICO-OUIMICA 

3. DADOS DE IDENTIFICAÇÃO DO ITEM DE  EN  10 

Natureza da Amostra: Leite em pó, instantâneo e não, exceção dos destinados à alimentação infantil e 
formulacões farmacêuticas. 

Amostra Identificada pelo Cliente: LEITE EM PO INTEGRAL 

Data da Fabricac-ao: 04/05/2020 
	

Data de Validade: 29/04/202 

Marca: Parmalat 
	

Lote: 0124120206a4 

Peso/Volume: 200g 

Condicionamento: 29,7'C 

Característica da Embalagem: Metalizada 

Responsável pela Coleta: Náo consta 

Local da Coleta: Nao consta 

Data da Coleta: Não consta 

Data da Entrada no NUTEC: 01108/2020 11:00 
Data do Inicio dos Ensaios: 24/08/2020 

Data do Termino dos Ensaios: 31/08/2020 

Informações Adicionais: EMBALAGEM ORIGINAL DO PRODUTO 

REGISTRO SIF/ DIPOA SOB O N°0177/242 

FABRICANTE :LACTAIS DO BRASIL COMERCIO , IMPORTAÇÃO E EXPORTAÇÂO DE LATICIN1OS 
LTDA. 

OS RESULTADOS APRESENTADOS NESTE  Woomera° nay  snivincaçÃo RESTRITA E APLICAM-SE  TAO  SOMENTE AO OLLIE TO DE 
SERVIÇO. SUA REPRODUÇÃO PARA OUTROS 14NS S6 PODERÁ SER FEITA DE FORMA INTEGRAL, SEM NENHUMA ALTERAÇÃO. 

13 2 Autenticação Digital Código: 100930712205486043039-3 
4S1 Data: 07/12/2020 16:50:16 
tr, Valor Total do AU): Ri 4,86 
't Selo Digital Tipo Normal C: AKU47546-AI1H; 

Cartório Azevido Bastos 
Av. Presidente Epitido Pessoa -1145 
BaIrro dos Estado,  Joao  Pessoa  -PEI  

• (53) 3244-5404 - calloriogazevedobastos.notbr 

<-7 	https://azevedobastos.notbr  



OS RESULTADOS APRESENTADOS NESTE DOCUMENTO TEM SIGNIFICAÇÃO RESTRITA E APLICAM-SE  TAO  SOMENTE AO OBJETO DE 
SERVIÇO. SUA REPRODUÇÃO PARA  OUTROS  FINS  SO  PODERA SER FERA DE FORMA INTEGRAL, SEM NENHUMA ALTERAÇÃO.  

2 Autenticação Digital Código: 100930712205486043039-4 
4,D Data: 07/12/2020 16:50:16 

Valor Total do Ato: R$ 4,56 
Selo Digital Tipo Normal C: AKU47547-7GID; 

Cartório Azevido Bastos 
A.  Presidents  Etdeisio Pessoa - 1145 

g 	BaIrro dos Estado,  Joao Perms..  PB 

/' 	(B31 3244-5404 - cattotioassevedobastoa.notbr /  
https:llazavedobastos.notbr 
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	_ 	Resultados 

	

L.. 	 
iroteina 	

--4 ----•----•—••• • 	• • 	
I 
--- 	

18,34 

i Acidez em icido litico 	 i 

	

ji 	
0,13 

I, umidade 

	

-I 	
3,03  

	

L 	24,00  

Unidades  

9/100g (%) 

g/100g (%) 

9/1009 Of)) — 

g/100g (%) 

4. RESULTADOS DOS ENSAIOS 

Ensaios 

; Gordura 

5. S1NTESE DO PROCEDIMENTO _ 
Determinação de umidade por gravimetria: POTO1FQA/LEA— rev.07 
BRASIL. Ministério da Agricultura, Pecydria eAbastecimento. Método oficial para 
Determinação de Umidade 
Determinação de lipldios: POTO9FOA/LEA —  rev  07 
BRASIL. Ministério da Agricultura, Pec.uaria e Abastecimento. Instrução Normativa n°. 20, de 21/07/1999. 
Métodos Analíticos Oficiais Ffsico-Oulmicos 
Determinação de proteínas: POTO2FOA/LEA —  rev  06 
Normas Analíticas do Instituto Adolfo  Lutz,  Métodos físico-químicos para analise de alimentos - IV edição 
2005,  cap.  036/1V, p. 123-124. 
Determinação de acidez: POT12FQA/LEA  rev  06 
Normas Analiticas do Instituto Adolfo  Lutz,  Métodos ffsico-quirnicos para analise de alimentos - IV edição 
2005,  cap.  312/IV , p 577 

11"  
.Jr

)  
!‘4  e4 	 ir /IV 

MARIA OLINDA PINHO DE P. TIMBO 

Engenheira de Alimentos 

CREA-CE-: 340867 

Núcleo de Alimentos — NutealGetaq 

/0 

 Fortaleza, 3 	osto de 202  
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JACKSON  DE QUEIROZ/NIALVEIRA 

G ENTE/ 
CRQ- X t,I04I17/10a Região 
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PresidOncia da Rapt%lica 
Casa Civil 

Medida Provisdria 14r• 2200-2 
de 24 de aaosto de 2001. 

REPUBLICA FEDERATIVA DO BRASIL 
ESTADO DA PARAÍBA 

CARTÓRIO AZEVEDO BASTOS 
FUNDADO EM 1888 

PRIMEIRO REGISTRO CIVIL DE NASCIMENTO E ÓBITOS E PRIVATIVO DE CASAMENTOS, INTERDIÇÕES E TUTELAS DA COMARCA DE JOÂ 
PESSOA 

Av. Epitacio Pessoa, 1145 Bairro dos Estados 58030-00,  Joao  Pessoa PB  
Tel.:  (83) 3244-5404 / Fax: (83) 3244-5484 

http://www.azevedobastos.not.br  
E-mail:  cartorio@azevedobastos.notbr  

DECLARAÇÃO DE SERVIÇO DE AUTENTICAÇÃO DIGITAL 

0  Bel.  N./8lber Azevedo de Miranda Cavalcanti, Oficial do Primeiro Registro Civil de Nascimentos e Óbitos e Privativo de Casamentos, Interdições e Tutelas 
com atribuição de autenticar e reconhecer firmas da Comarca de João Pessoa Capital do Estado da  Paraiba,  em virtude de Lei,  etc...  

DECLARA para os devidos fins de direito que, o documento em anexo identificado individualmente em cada Código de Autenticação Digital' ou na referida 
sequência, foi autenticado de acordo com as Legislações e normas vigentes3. 

DECLARO ainda que, para garantir transparência e segurança jurídica de todos os atos oriundos da atividade Notarial e Registral no Estado da  Paraiba,  foi 
instituído pela da Lei N° 10.132, de 06 de novembro de 2013, a aplicação obrigatória de um Selo Digital de Fiscalização Extrajudicial em todos os atos de 
notas e registro, composto de um código único (por exemplo: Selo Digital: ABC12345-X1X2) e dessa forma, cada autenticação processada pela nossa 

entia pode ser verificada e confirmada tantas vezes quanto for necessário através do  site  do Tribunal de Justiça do Estado da  Paraiba,  endereço 
hups://corregedoria.tjpb.jus.br/selo-digital/  

A autenticação digital do documento faz prova de que, na data e hora em que ela foi realizada, a empresa M M GUEDES ME tinha posse de um documento 
com as mesmas características que foram reproduzidas na copia autenticada, sendo da empresa M M GUEDES ME a responsabilidade, única e exclusiva, 
pela idoneidade do documento apresentado a este Cartório. 

Esta DECLARAÇÃO foi emitida em 07/12/2020 17:00:29 (hora local) através do sistema de autenticação digital do Cartório Azevêdo Bastos, de acordo 
com o  Art.  1°, 10° e seus §§ 1° e 2° da  MP  2200/2001, como também, o documento eletrônico autenticado contendo o Certificado Digital do titular do 
Cartório Azevedo Bastos, poderá ser solicitado diretamente a empresa M M GUEDES ME ou ao Cartório pelo endereço de  e-mail  
autentica@azevedobastos.notbr 

Para informações mais detalhadas deste ato, acesse o  site  https://autdigital.azevedobastos.not.br  e informe o Código de Autenticação Digital.. 

Esta Declaração é valida por tempo indeterminado e esta disponível para consulta em nosso  site.  

1Código de Autenticação Digital: 100930712205486043039-1 a 100930712205486043039-4 
'Legislações Vigentes: Lei Federal n°8.935/94, Lei Federal n° 10.406/2002, Medida Provisória n°2200/2001, Lei Federal n° 13.105/2015, Lei Estadual n° 
8.721/2008, Lei Estadual n° 10.132/2013 e Provimento CGJ N 003/2014. 

0 referido é verdade, dou fé. 

CHAVE DIGITAL 

00005b1d734fd94f057f2d69fe6bc05bc9155570b12779216382997bfbd359300d42820008332b0619d7b4b7d71docc3a40fa336e5c8941b435b902e11c1 d3fe 
ee5lfce06e2c58e0cac874de44b57035 



Republica Federativa do Brasil 
Ministério da Indústria, Comércio Exterior e Serviços 
Instituto Nacional de Metrologia, Qualidade e Tecnologia — lnmetro 

Coordenação Geral de Acredita ção 

Signatário  dos  Acordos  de  Reconhecimento Mútuo da  International Laboratory Accreditation Cooperation (ILAC),  
da  Interamerican Accreditation Cooperation (1AAC) e International Accreditation Forum (1AF).  

Certificado de Acredita ção 
Acreditação n° CRL 0281 

Acreditag5o Inicial: 07/07/2008 

Laboratório de Ensaios para Análise de Agua e Alimentos -  LEA  
NUTEC - Fundação Núcleo de Tecnologia Industrial do Ceará 

Rua Professor R-Ornulo Proença, S/N° - Pici — Fortaleza - CE 

A Coordenação Geral de Acredita ção do lnmetro - Cgcre concede acredita ção ao Organismo de Avaliação da Conformidade acima 

identificado, no endereço citado, segundo os requisitos estabelecidos na ABNT NBR ISO/IEC 17025:2005. Esta acreditagão 

constitui a expressão formal do reconhecimento de sua competência para realizar atividades de ensaios, conforme Escopo de 

Acredita ção. Assinado de forma 
digital por ALDONEY 
FREIRE COSTA 
Dados: 2016.10.05 
10:40:52 -03'00' 

Aldoney Freire Costa 
Coordenador Geral de Acredita ção Substituto 

A situação atual da acreditagão e seu escopo devem ser verificados no endereço eletrônico www.Inmetragov.br/credenciamento/laboratoriosAcreditados.asp  

M0D-CGCRE-024 -- Rev. 04 — Apr. JUN/16 — Pg. 01/01 



Ficha Técnica 463  
Margarina Cremosa 

Produto 
	

Margarina 
Marca 
	

Puro Sabor 
Número de Registro no Ministério da Agricultura SIF/DIPOA SOB n° 

0153/1036 

Fabricante do Produto 
Razão Social M. DIAS Branco S.A. INDÚSTRIA E 

COMÉRCIO DE ALIMENTOS 
CNPJ 07.206.816/0028-35 

Endereço Rua José Setúbal Pessoa n°255, 
Mucuripe- Fortaleza- CE 

CEP 60110-974 
Contato 0800702 55 09  

Site  www.purosabor.com.br  

Características do Produto 
Descrição Margarina cremosa com gordura vegetal sabor 

' 	Manteiga, com sal, contendo 60% Lipídios. 
Ingredientes Óleo de soja, água, óleo de palma,gordura vegetal, 

sal,soro de leite em pó, vitamina A, emulsificante: 
mono e diglicerideos de ácidos graxos, Lectina de 
Soja e poliglicerol polirricinoleato, conservador, 

benzoato de sódio, aromatizante, acidulante ácido 
cítrico, antioxidantes: EDTA - cálcico dissódico, e  BHT,  

corante: urucum , cúrcuma. 
Não contém glúten. Contém Lactose. Alérgicos: 

Contém Derivados de Leite e de Soja. 
Acondicionamento Manter refrigerado em temperatura entre +2°C e 

+16°C. Após aberto conservar em geladeira consumir 
em até 30 dias. 

Embalagem primária Embalagem plástica  PVC  e resistente 
Peso liquido 250 g 

LOTE L70674 03:27 
Fabricação 19/10/2020 
Validade 17/04/2021 



2° OFICIO CIE NOTAS CARYORIO PAULA COSTA 
Rua Cel.Ant6nlo Botelho,34.Maranguape-CE 
Fone:3341-0531. Fax:3341-0173 

RECONHEÇO por semelhança a firma de 
L 	A SUYANNE DE PAULA NUNES. Dou fe. 

uapr‹) de Dezembro de 2020  

ANTONIO  ERIVALDO MAGAL AES 
Escrevente Autorizado 

ealUsw 	• - 

? °"9°116'etvei;;-..,,,p) 

Slaiy 

Composição Nutricional 	Margarina Puro Sabor 
por poção 10 g (1 colher de sopa) 

Quantidade por porção  %VD  (*) 
Valor energético 54 kcal 3% 

Carboidratos 0 g 0% 
Proteínas 0 g 0% 

Gorduras Totais 6g 11% 
Gorduras Saturadas 1,9 g 9% 

Gorduras  trans  0 g 
Fibra Alimentar 0 g 0% 

Sódio 70 mg 3% 
Vitamina A 48 mcg 8% 

. *% Valores Diários de referência com base em uma dieta de 2000 Kcal ou 
8400KJ. Seus Valores diários podem ser maiores ou menores dependendo das 

suas necessidades energéticas.  *-*VD  Não Estabelecido. 

Maranguape, 28 de Novembro 2020 

er,  • T-, 	 et 
A% tara Stiyanne de P Nunes 

Nutricionista 
CRN 6§-9933 

4.90.X.:(1_ CZAA,ttovrairru . dta-  "lieu  ;Sim  at  kfruz.b 

Supervisionado por: Lara Suyanne de Paula Nunes 

Nutricionista CRN 6° 9933 
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GERÊNCIA  AREA  PROCESSO 
RE N° 

 2445/20 

GETAQ Laboratório de Microbiologia de Alimentos - LMBA N° 20634 
1 	e 2  

RELATÓRIO DE ENSAIO 
1. DADOS DO CLIENTE 
Cliente: M M Guedes 
Endereço: Av Doutor Argeu Gurgel Braga Herbster, 850, Outra Banda - Maranguape-CE 
Contato: Maria Militâo Telefone:(85) 8657-8479  Email:  comercialmilitao2018@gmail.com  

2. NATUREZA DO SERVIÇO 
Ensaio microbiologico. 

3. DADOS DA AMOSTRA 
Amostra identificada peio interessado como: Margarina cremosa com sal -------
Natureza da amostra: Margarina, cremes vegetais e similares, em mistura e j ão com 

manteiga ou outras gorduras animais. 
Data de Fabricação: 26/06/2020 	 Data de Validade: 23/12/2020 
Marca: Puro sabor 	 Lote: 72654 
Peso/volume declarado: 250g 	 S.I.F.: 0153/1036 
Característica da Embalagem: Plástica 
Data da entrada: 12/08/2020 	 Hora de entrada: 09h44min 
Temperatura de recebimento: 26,8 °C 
Responsável pela coleta: O cliente 
Data do inicio dos ensaios:12/08/2020 

	
Data do término dos ensaios: 20/08/2020 

Fabricante: M. dias branco S.A. 

4. RESULTADOS DOS ENSAIOS 

Ensaios I Unidades* Resultados 

Coliformes a 35°C (NMP/g) <0,3 

Coliformes a 45°C (NMP/g) <0,3 

*NMP: Número Mais Provável 
	

Lr, imite inferior 	 Ls:  Limite superior 

<0.3-4 COnesoonde a ausência de crescimento pela tácnisa  dos tubos múltiplos  

OS RESULTADOS APRESENTADOS NESTE DOCUMENTO TEM SIGNIFICAÇÃO RESTRITA E APLICAM-SE  TAO  SOMENTE AO OBJETO DE 
SERVIÇO. SUA REPRODUÇÃO  PARA OUTROS FINS  SO  PODERÁ SER FEITA  OE  FORMA INTEGRAL, SEM NENHUMA ALTERAÇÃO.  

Wide*  de Tecnologia e Qualidade industrial do Ceara - Nutec. Rua Professor Resmulo Proença,  sin  -  Campus  do Pici 
CEP: 60440-502. Fortaleza/CE. Fone: (85) 3101.2445 / 3101.2446 I cac©nuteC.ce.gov.br  wvAv.nutec.ce.gov.br  

Ia 

Bel. liejder'A:2ev  

Cartório Azevido Bastos 
At. Presidente Epitiicio Pessoa -1145 
Bairro dos Estado, João Pessoa -PB 

(63) 3244-5464 - cartorionasevedobaStos.notiar 
idtpsdiezevedobastos.notior  

renda CavakOnt 
Titar 	 1:1  



RELATÓRIO DE ENSAIO 
NOTAS 
1. A amostra encontra-se dentro dos padrões microbiologicos de acordo com a Resolução 
-  ROC  N° 12, de 2 janeiro de 2001 da Agência Nacional de Vigilancia Sanitária do Ministério da 
Saúde. 

2. No resultado da amostra em NMP/g ou ml, expresso como " x [Li, Is] " 
x = número mais provável na amostra e [Li,  Ls}  = intervalo de confiança a nivel de 95% de probabilidade 
pare a combinação de tubas positivos em serie conforme tabelas de NMP:  Bacteriological Analytical  
Manual/Food,  Drug  Administration/Appendix2, 2016 e  Standard methods  for  the examination of water 
and wastewater,  2012. 

3. A declaração de conformidade não leva em consideração o cálculo de incerteza de medição dos 
ensaios. 

Nurec 
Inteiqtace 
IndusMal  

GOVERN°  rio 
ESTADO DO CEARA 
Secreratia da Ciênera, Terrteragia 
e Edarapaa Superior 
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5. REFERÊNCIAS 

-Coliformes a 35°C /Coliformes a 45°C  
Determinação  quantitative  pela técnica  d  tubos múltiplos  (NMP): POTO2MBAJLEA - rev.08 
American Public Health Association (APHA), Comprendium of methods for the microbiological 
examination of foods. 5.ed. 2015. peg. 76-86, 103-111.  

Fortaleza, 20 def agosto de 2020.  

Sônia Coelho Abreu de Oliveira 
Engenheira de Alimentos 

CRQ: 10.301.834- 10a Região 
Núcleo de Alimentos Nutea/Getaq 

Jackson  de Queiroz Malveira 
Tecnologo em Produção,ndustrial 

CRQ- X:  LP-04/17 - 130a Região 
Gere 1(e da G6taq 

OS RESULTADOS APRESENTADOS NESTE  DOCUMENT()  TEM SIGNIFICAÇA0 RESTRITA E APLICAM,SE  TAO  SOMENTE AO OBJETO DE 
SERVIÇO. SUA REPRODUÇÃO PARA OUTROS FINS  SO  PODERÁ SER FEITA DE FORMA INTEGRAL, SEM NENHUMA ALTERAÇAO. 

Núcleo de Tecnologia e (Dualidade Industrial do Ceara - Nutec. Rua Professor Riimulo Proença,  sin  -  Campus  do Pici 
CEP: 60440-552 Fortateza/CE.  Pone:  (85) 3101.2445 / 3101.2446 I cac@nutec.ce.gov.br  I www.nutec.ce.gov.or 

1 
 E:3 2 Autenticação Digital Codlgo: 100930712204826237216-2 

:illt  fl,  Data; 07/12/2020 16:50:12 
VAlar Total ;ha Ma; RS 4,86 

... 	zi Selo Digital Tipo Normal C: AKU47533-34KZ; 

Cartório Azevedo Bastos 
Av. Presidente Epitisio Pessoa .1145 
Ealrro dos Estado, João Pessoa PE 

(83) 3244-5404. cattodO(TaZesedobastos.notbr 
htIpsliazevedobastos.nottrt 
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RELATÓRIO DE ENSAIO 

1. DADOS DO CLIENTE 

NornelRazão Social: M M GUEDES 

Endereço:  AV  DOUTOR ARGEU GURGEL BRAGA HERBSTER - 850 - OUTRA BANDA MARANGUAPE - 
CE  

E-mail:  comercialmilitao2018@gmaitoom 	 Telefone: (85)8657-8479 

2. DESCRIÇÃO DO SERVIÇO 

Natureza do Serviço; ANALISE 

3. DADOS DE IDENTIFICAÇÃO DO ITEM DE ENSAIO 

Natureza da Amostra: MARGARINA CREMOSA COM SAL 

Amostra Identificada pelo Cliente: Margarina, cremes vegetais e similares, em mistura não com 
manteiga ou outras gorduras animais. 

Data de Fabricação: 26/06/2020 
	

Data de Validade: 23/12/2020 

Marca: Puro sabor 	 Lote: 72654 

Peso/Volume: 250g 

Condicionamento: 28,8°C 

Característica da Embalagem: Plástica 

Responsável pela Coleta:  Nap  consta 

Local da Coleta: Não consta 

Data da  Goleta:  Não consta 

Data da Entrada no NUTEC: 12/08/2020 09:44 

Data do Inicio dos Ensaios: 18/08/2020 

Data do Término dos Ensaios: 04109/2020 

Informações 	 FABRICANTE: M. DIAS BRANCO S.A. INDUSTRIA E COMERCIO DE 
ALIMENTOS. 
2. FINALIDADE: PARA FINS DE LICITAÇÃO. 
3. EMBALAGEM: POTE DE PLÁSTICO. 
4. S.I.F: 1036 (MINISTÉRIO DAAGRICULTURA SIF/DIPOA $OB N° 0153/1036). 

OS RESULTADOS APRESENTADOS NESTE DOCUMENTO TEM SIGNIFICAÇÃO RES TRITA E APLICAM-SE  TAO  SOMENTE AO OBJETO DE 
SERVIÇO. SUA REPRODUÇÃO PARA OUTROS FINS  SO  PODERÁ SER FEITA DE FORMA INTEGRAL, SEM NENHUMA ALTERAÇÃO.  

Núcleo de Tecnologia e Qualidade Industrial do Ceara - Nutec. Rua Professor Rdmulo Proença,  sin  -  Campus  do Pici 
CEP! 60440-552 Fortaleza/CE. Fone: (86) 3101.2445/ 3101.24461 cac©nutec.ce.gov.br  I www.nutec.ce.gov.br  

Autenticação Digital Código: 100930712204825237216-3 
.0 Data: 0711212020 16:50:12 

Valar  TAW  da Ata: RS 4E6 
Selo Digital Tipo Normal C: AKU47534-2UElli o 

, .i• Cartório Azevado Bastos 
s. 	Av.  President,  Epitacto Pessoa -1145 

BaIrro dos Estado.  Joao  POSS.P -PB 
(133) 3244-5404 - eartorioLeamesedobastos.not.br  

lAtios://azevedobastos,notbr 
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RELATÓRIO DE ENSAIO  

RE N°  
GERÊNCIA LABORATÓRIO SOLICITAÇÃO NI°  

GETAO LF4A 
• 

20643  2449120  

4. RESULTADOS DOS ENSAIOS 
Resultados Unidades 

gi-1009 (%) 
Ensaios 

83,38  Gordura 

S. SÍNTESE DO PROCEDIMENTO 

Determinação de lipidlos: POTO9FQNLEA— rev.08 
BRASIL. Ministério da Agricultura, Pecuária e Abastecimento Métodos Analltioos,Oficials Fisico-Quimicos 

Fortaleza 	gosto de 2 

arBI 
; 	MARIA °LINDA PINHO DE R TIMBO 

Engenheira de Alimentos 

CREA-CE-: 340867 

Nade° de Alimentos — Nutea/Getad 

•efe-v 

OS RESULTADOS APRESENTADOS  Nara Document;  TEM SIGNIFICAÇÃO RESTRITA E ARucAM-SE  TAO  SOMENTE AO OBJETO DE 
SERVIÇO. SUA REPRODUÇÃO PARA OUTROS FINS  SO  PODERÁ SER  FEITA DE FORAM liVTEORAL, SEM NENHUMA ALTERAÇÃO. 

Núcleo de Tecnologia e Qualidade Industrial do Ceara - Nuteo. Rua Professor Rémulo Proerica,  sin  -  Campus  do Pici 
CEP: 60440.552. Fortaleza/CE. Fone: (85)3101.2445 / 3101.24461 cnc@mutec.ce.gov.br  3 www.nutec.ce.gov.br  

I 	El 2 Autenticação Digital Código: 100930712204825237216.4 
455 Data: 07/12/2020 16:50:12 

Vaiar Tatal da Ata; Ri 4,56 
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Cartório Azevêdo Bastos 
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REPUBLICA FEDERATIVA DO BRASIL 
ESTADO DA PARAÍBA 

CARTÓRIO AZEVEDO BASTOS 	 06-9 
FUNDADO EM 1888 

PRIMEIRO REGISTRO CIVIL DE NASCIMENTO E ÓBITOS E PRIVATIVO DE CASAMENTOS, INTERDIÇÕES E TUTELAS DA COMARCA DEÁO4O 
PESSOA 

Av. Epitacio Pessoa, 1145 Bairro dos Estados 58030-00, João Pessoa PB  
Tel.:  (83) 3244-5404 / Fax: (83) 3244-5484 

http://www.azevedobastos.not.br  
E-mail:  cartorio@azevedobastos.not.br  

DECLARAÇÃO DE SERVIÇO DE AUTENTICAÇÃO DIGITAL 

0  Bel.  Válber Azevedo de Miranda Cavalcanti, Oficial do Primeiro Registro Civil de Nascimentos e Óbitos e Privativo de Casamentos, Interdições e Tutelas 
com atribuição de autenticar e reconhecer firmas da Comarca de João Pessoa Capital do Estado da  Paraiba,  em virtude de Lei,  etc...  

DECLARA para os devidos fins de direito que, o documento em anexo identificado individualmente em cada Código de Autenticação Digital' ou na referida 
sequência, foi autenticado de acordo com as Legislações e normas vigentes3. 

DECLARO ainda que, para garantir transparência e segurança jurídica de todos os atos oriundos da atividade Notarial e Registral no Estado da  Paraiba,  foi 
instituído pela da Lei N° 10.132, de 06 de novembro de 2013, a aplicação obrigatória de um Selo Digital de Fiscalização Extrajudicial em todos os atos de 
notas e registro, composto de um código único (por exemplo: Selo Digital: ABC12345-X1X2) e dessa forma, cada autenticação processada pela nossa 
&—wentia pode ser verificada e confirmada tantas vezes quanto for necessário através do  site  do Tribunal de Justiça do Estado da  Paraiba,  endereço 

fllcorregedoriatjpb.jus.br/selo-digital/  

A autenticação digital do documento faz prova de que, na data e hora em que ela foi realizada, a empresa M M GUEDES ME tinha posse de um documento 
com as mesmas características que foram reproduzidas na copia autenticada, sendo da empresa M M GUEDES ME a responsabilidade, (mica e exclusiva, 
pela idoneidade do documento apresentado a este Cartório. 

Esta DECLARAÇÃO foi emitida em 07/12/2020 17:01:12 (hora local) através do sistema de autenticação digital do Cartório Azevêdo Bastos, de acordo 
com o  Art.  1°, 100  e seus §§ 1° e 20  da  MP  2200/2001, como também, o documento eletrônico autenticado contendo o Certificado Digital do titular do 
Cartório Azevêdo Bastos, poderá ser solicitado diretamente a empresa M M GUEDES ME ou ao Cartório pelo endereço de  e-mail  
autentica@azevedobastos.notbr 

Para informações mais detalhadas deste ato, acosse o  site  https://autdigital.azevedobastos.notbr  e informe o Código de Autenticação 

Esta Declaração é valida por tempo indeterminado e esta disponível para consulta em nosso  site.  

'Código de Autenticação Digital: 100930712204825237216-1 a 100930712204825237216-4 
'Legislações Vigentes: Lei Federal n°8.935/94, Lei Federal n° 10.406/2002, Medida Provisória n°2200/2001, Lei Federal n° 13.105/2015, Lei Estadual n° 
8.721/2008, Lei Estadual n° 10.132/2013 e Provimento CGJ N° 003/2014. 

0 referido é verdade, dou fé. 

CHAVE DIGITAL 

00005b1d734fd94f057f2d69fe6bc05bc9155570b12779216382997bfbd35930c56c17d8f353483a66413d09dbOdaef7d6596b288f84a38d6a85b5cf8d4c7cbce 
e51fce06e2c58e0cac874de44b57035 

PresidEnd:. do Reptiblica 
Casa Cleil 	Brasil 

• Medida Prmitsdria N.' 2200-2, 
de 24 de gesto de 2901. 



Republica Federativa do Brasil 
Ministério da Indústria, Comércio Exterior e Serviços 
Instituto Nacional de Metrologia, Qualidade e Tecnologia — Inmetro 

Coordenação Geral de Acredita ção 

Signatário  dos  Acordos  de  Reconhecimento Mútuo da  International Laboratory Accreditation Cooperation (ILAC),  
da  Interamerican Accreditation Cooperation (IAAC) e International Accreditation Forum (IAF).  

Certificado de Acredita ção 
Acreditação n° CRL 0281 

Acreditagk Inicial: 07/07/2008 

Laboratório de Ensaios para Análise de Agua e Alimentos -  LEA  
NUTEC - Fundação Núcleo de Tecnologia Industrial do Ceará 

Rua Professor Wimulo Proença, S/N° - Pici — Fortaleza - CE 

A Coordenação Geral de Acredita ção do Inmetro - Cgcre concede acredita ção ao Organismo de Avaliação da Conformidade acima 

identificado, no endereço citado, segundo os requisitos estabelecidos na ABNT NBR ISO/IEC 17025:2005. Esta acredita ção 

constitui a expressão formal do reconhecimento de sua competência para realizar atividades de ensaios, conforme Escopo de 

Acredita ção. Assinado de forma 
digital por ALDONEY 
FREIRE COSTA 
Dados: 2016,10.05 
10:40:52 -03'00' 

Aldoney Freire Costa 
Coordenador Geral de Acreditagdo Substituto 

A situação atual da acredita ção e seu escopo devem ser verificados no endereço eletrônico www.Inmetro.gov.br/credenciamentollaboratoriosAcreditados.asp  

MOD-CGCRE-024 — Rev. 04 — Apr. JUN/16 — Pg. 01/01 
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Ficha Técnica  
Oleo  de Sola 

Produto  Oleo  de Soja 
Marca  Soya  

Número de Registro Produto isento da obrigatoriedade de registro 

Fabricante do Produto 
Razão Social Bunge Alimentos S.A 

CNPJ/MF 84.046.101/0001-93 
Endereço Rodovia Jorge Lacerda, km 20, s n°- 

Gaspar- SC 
CEP 89110-000 

Contato 08007275544 

Características do Produto 
Descrição 0 óleo de soja deve ser refinado, obtido através de 

processo de extração e refino. 
Ingredientes  Oleo  de Soja (Geneticamente modificado a partir de 

Agrobacterium sp. ) e antioxidantes:TBHQ e ácido 
cítrico). NA° CONTÉM  GLUTEN.  

ALÉRGICOS: CONTÉM DERIVADOS DE SOJA. 
Acondicionamento Manter em local seco, longe de qualquer fonte de 

calor. Em baixas temperaturas este produto pode 
turvar, o que não altera suas características de 

qualidade. Após aberto consumir em até 30 dias. 
Embalagem primária Garrafa  Pet  Transparente. 

Peso liquido 900 ml 
Validade 24/06/2021 

Lote L0920 B 00:56 

cL—k),10,-n.ry‘e_ 



Composição Nutricionai  Oleo  de Soja 
por poção 13 ml ( 1 colher de sopa) 

Quantidade por. porção  %VD  (*) 
Valor energético 108 kcal 5% 

Carboidratos 0 g 0% 
Gorduras totais 12g 22% 

Gorduras Saturadas 2,1 g 10% 
Gorduras  Trans  0 g 

Gordura Monosaturadas 3,2 g ** 

Gordura Poliinsaturada 6,7 g **  

Omega  3 (Acido 
Linolênico)  

0,7 ** 

Omega  6 (Acido 
Linolênico) 

6,0 g ** 

Colesterol 0 g 0% 
Fibra Alimentar 0 g 0% 

Sódio 0 mg 0% 
Vitamina E 2,8 mg 28 % 

Não contém quantidades significativas de carboidratos, proteínas, gorduras  
trans  e fibra alimentar e sódio. 

*% Valores Diários de referência com base em uma dieta de 2000 Kcal ou 
8400KJ. Seus Valores diários podem ser maiores ou menores dependendo das 

suas necessidades energéticas. 

Maranguape, 13 de Outubro de 2020 

Lara Suyanne de PNunes 
Nutricionista 

11-4,1tA 	 ;1 	_4 k_fr-1  C

ORN  611 -997

it 

 

Supervisionado por: Lara Suyanne de Paula Nunes 
Nutricionista CRN 6° 9933 
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GETAQ Laboratório de Microbiologia de Alimentos - LMBA N° 20634 	1 1 de 2 	1 

RELAT RIO DE ENSAIO 
1. DADOS DO CLIENTE  
Cliente: M M Guedes 
Endereço: Av Doutor Argeu Gurgel Braga Herbster, 850, Outra Banda - Maranguape-CE 
Contato: Maria miiitão Telefone:(85) 8657-8479  Email:  comercialmilitao2018@gmail.com  

2. NATUREZA DO SERVIÇO 
Ensaio microbiolágico. 

3. DADOS DA AMOSTRA 
Amostra identificada pelo interessado como:  Oleo  de soja 
Natureza da amostra: Azeite de dendê e similares 
Data de Fabricação: 25/06/2020 	 Data de Validade: 23/03/2021 

- Marca:  Soya  Y 	 Lote: 0620 
Peso/volume declarado: 900mL 
Característica da Embalagem: Plástica 
Data da entrada: 12/08/2020 	 Hora de entrada: 09h44min 
Temperatura de recebimento: 25,7°C 
Responsável pela coleta: O cliente 
Data do inicio dos ensaios:12/08/2020 	Data do término dos ensaios: 20/08/2020 
Fabricante: Bunge Alimentos S.A 

4. RESULTADOS DOS ENSAIOS 

Ensaios 

1Coliformes a 35 °C 

Unidades* 	Resultados I [Li, Lsr 

(NIVIP/mL) 	<3,0 	[-;9,5J 

1"- 	(Nfv1P/mL) 	<3,0 	[ --,9,5] 
-1- 

Parâmetros de 
referencia  

!Salmonella  sp 	 25mL 	Ausência 	 Ausência 
1 	 

f *NMP: Número Mais Provável 	UFC: Unidades Formadoras de ColOnias 	Li: Limite inferior 	LS:  Limite Superior 
<3,0—.Corresponde a ausência de crescimento pela técnica dos tubos múltiplos 

OS RESULTADOS APRESENTADOS NESTE DOCUMENTO TEM SIGNIFICAÇÃO RESTRITA E AFLICAM-SE  TAO  SOMENTE AO OBJETO DE 
SERVIÇO. SUA REPRODUÇA0 PARA OUTROS  PINS SO  PODERÁ SER FEITA DE FORMA INTEGRAL, SEM NENHUMA ALTERAÇÃO. 

Núcleo de Tecnologia e Qualidade Industrial do Ceara - Nutec. Rua Professor Reimulo Proença,  stn  -  Campus  do Pici 
CEP: 60440-552 . Fortaleza/CE. Fone: (85) 3101,2445 310t2446 cac@nutec.ce.gov,br I wiNw.nutec.ce,  (Nix  

Coliformes a 45 °C  

Ei 	Autenticação Digital Código: 100930712203412941164-1 
.0 • Data: 07/1212020 16:50:17 
f; Valor Total da Ate; Ri 4,50 
< • Selo Digital Tipo Normal C: AKU47552-8HGB; 

Cartório Azevedo Bastos 
Av. Presidonte Epitácio Pessoa -1145 

..  Balm°  dos Estado, João eossoa -.PB 
(03) 324.4540.4 cartorio@azevedObastos.hot.br  

• https:Itazevedobasto,,not..br • 
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2446/20 

GETAQ Laboratório de Microbiologia de Alimentos - LMBA1 	N° 20634 
2 de 2 

RELAT RIO DE ENSAIO 
NOTAS 
1. A amostra encontra-se dentro dos padrões microbiolágicos de acordo com a Resolução-RDC N°12 de 2 
de janeiro de 2001 da Agencia Nacional de Vigiláncia Sanftdria do Ministerio da Saúde. 

2. No resultado da amostra em NIVIP/g ou mi, expresso como x ILi,  Ls]  " 
x = número mais provável na amostra e [Li,  Ls]  = intervalo de confiança a nivel de 95% de probabilidade 
para a combinação de tubos positivos em  stria  (=forme tabelas de NMP:  Bacteriological Analytical  Manu-
al/Food,  Drug  Mministration/Appendix2, 2015 e  Standard methods  for  the examination of water and was-
tewater,  2012. 

3. A declaração de conformidade não lava em consideração o calculo de incerteza de medição dos ensai-
os. 

5. REFERÊNCIAS 

-Coliformes a 35°6 /Coliformes a 45'C  
Determinação quantitativa pela técnica  de tubas  múltiplos  (NMP): POTO2M8A/LEA rev.08 
American Public Health Association (APHA), Cornprendium of methods for the microbiological 
examination of foods. 5.ed. 2015. pág. 75-85, 103-111. 

-Salmonella sp  
Determinação qualitativa pela  tecnica de presença/ausência: POTO3MBA/LEA — rev.067 
American Public Health Association (APHA), Comprendium of methods for the 
microbiological examination of foods. 5.ed. 2015. pag 446-462, 

F,rtaleza, 20 de psto de 2020 

,Ika d6Zeeaq 
Sônia Coelho Abreu de Oliveira 

Engenheira de Alimentos 
CRQ: 10.301.834 — 10a Região 

Núcleo de Alimentos — Nutea/Getaq 

OS RESULTADOS APRESENTADOS NESTE DOCUMENTO TEM SIGNIFICAÇÃO RESTRITA E APLICAM-SE rÁo SOMENTE AO OELIETO DE 
SERVIÇO. SUA REPRODUÇÃO  PARA OUTROS FINS  SO  PODERÁ SER FEITA DE FORMA INTEGRAL, SEM NENHUMA ALTERAÇÃO. 

Núcleo de Tecnologia e Qualidade Industrial do Ceara - Nutec. Rua Professor ROrnulo Proença,  sin  -  Campus  do Pici 
CEP: 60440-552. Fortaleza/CE. Fone: (85) 3101.2445 / 3101.2446 I cacgnutec.ce.gov.br  I  w6w.nutec.ce.gov.br  

E3 0  Autenticação Digital Código: 100930712203412941164-2 
.0 Data: 07/1212020 16:50:18 

Vaiar Tatal da Asta; 1:21 4,66 
04  Selo Digital Tipo Normal C: AKU47553-0BRK; 

Cartório Azevêdo Bastos 
An.  Presidents  Epitacio Pessoa .1145 
Bairro dos Estado. Jato Passes .PB 

(83) 3244-5484 cartorio@asevedobastossiot.br  
httrwliazevedobastos.not.br  

ca 0. 
anda Cavalca.  
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Ei 2 Autenticação Digital Código: 100930712203412941164-3 
Data: 07/12/2020 16:50:18 

tr" Valer 'natal da Me; Ri 4,64 
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Cartório Azevado Bastos 
Av. Presidente Epiticio Pessoa - 1145 
Bairro dos Betado, .loe'o pessoa -PO 	. 4  (83) 3244-5404. cartorio@dzevedóbastàsmot.br  

o https://azavedobastos.not.br  

RELATÓRIO DE ENSAIO 

GERÊNCIA 	•LABORATÓRIO  

GETAQ 	 LFQA 

SOLICITAÇÃO N° 

20643 

RE N°  

2458/20 

1. DADOS DO  CLIENTE  

Nome/Razão Social: M M GUEDES 

Endereço:  AV  DOUTOR ARGEU GURGEL BRAGA HERBSTER - 850 - OUTRA BANDA MARANGUAPE - 
CE 

E-mall:  comercialmilitao2018©gmail com 

2. DESCRIÇÃO DO SERVIÇO 

Natureza do Serviço: ANALISE FISICO-QUIMICA 

3. DADOS DE IDENTIFICAÇÃO DO  ITEM E ENSAIO_ 

Natureza da Amostra:  OLEO  DE SOJA 

Amostra Identificada pelo Cliente: Azeite de dendê e similares 

Data de Fabricaçilo: 26/06/2020 
	

Data de Validade: 23/03/2021 

Marca:  SOYA  1 
	

Lote: 0620 

PesofVolume: 900ML 

Condicionamento: 25,7°C 

Caracteristica da Embalagem: Plástica 

Responsável pela  Goleta:  Não consta 

Local da Coleta: Não consta 

Data da Coleta: Não consta 

Data da Entrada no NUTEC: 12/08/2020 09:44 

Data do Inicio dos Ensaios: 18/08/2020 

Data do Termino dos Ensaios: 04/09/2020 

Informações Adicionais: 1. FABRICANTE: BUNGE ALIMENTOS S.A 
2. FINALIDADE: PARA FINS DE LICIT/WAD. 
3. EMBALAGEM: GARRAFA PLÁSTICA. 

OS RESULTADOS APRESENTADOS NESTE DOCUMENTO TEM SIGNIFICAÇÃO RESTRITA E APLICAM-SE  TAO  SOMENTE AO OBJETO  OE  
SERVIÇO. SUA REPRODUÇ40 PARA OUTROS FINS  SO  PODERÁ SER FEITA DE FORMA INTEGRAL, SEM NENHUMA ALTERAÇÃO. 

Núcleo de Tecnologia e Qualidade Industrial do Ceara - Nutec. Rua Professor Rórnulo Proença,  sin  -  Campus  do Pici 
CEP: 60440-552 . Fortaleza/CE, Fone: (85)3101.2445 / 3101.24461c,ao@nutec.ce.gov.brIwww.nutec.ce.govb 

Telefone: (85)8657-8479 

o 

a. 
Bel. Valber 	v "'renda Cavale.antl 

itu 



Fortaleza, acto de 2020 
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Cartório Azevêdo Bastos 
Av, Presidente Epitasto Pessoa .1145 
Bairro dos Estado, João Possoa .P5 

• (83)3244.54134.cartorio5aaesedobastosmot.6( 
https:ilazevedobastossIstJar 
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RELATÓRIO DE ENSAIO 

I 	GERÊNCIA 

GETAQ 

LABORATÓRIO 	SOLICITAÇÃO N° 

LFQA 	 20643 

  

RE N° 

2468/20 

 

   

      

4. RESULTADOS DOS ENSAIOS --, 

IAcidez em ácido oleia; 

Findice de  peroxide 

	
Ensaios 	 Resultados 	Unidades  

0,13 	I 	g/100mL 

008 	
I_ 
	meq/kg 

	

I 	
! 

5. SINTESE DO PROCEDIMENTO 

Determinação do índice de per-Óxido por titulometria: POT14FQA/LEA rev.07 
BRASIL. Ministério da Agricultura, Pecuária e Abastecimento. Secretaria de Defesa Agropecuária. 
Instrução Normativa n° 68, de 12 de dezembro de 2006. Métodos fisico-quimicos para controle de leite e 
produtos lácteos.  Brasilia:  Diário Oficial da União, 14/12/2006. 
Determinação de acidez em ácido oleia) por titulometria: P0T13FQA/LEA -  rev.  07 
BRASIL. Instrução Normativa n° 49, de 22 de dezembro de 2006. Aprova o regulamento de identidade e 
qualidade dos óleos vegetais refinados; a amostragem; os procedimentos complementares e o roteiro de 
classificação, conforme os respectivos anexos I, II,  III  e IV desta instrução normativa. Diário Oficial da 
União,  Brasilia,  DF, 26 dez. 2006. Seção 1, pag 140-142. 

MARIA OLINDA PINHO DE P. TIMBO 
	

JACKSON  DE QUEIROZ ALVEIRA 

Engenheira de Alimentos 
	

GERENTE 

CREA-CE-: 340867 
	

CRQ- X: LP/4/17 -  Oa  Região 

Núcleo de Alimentos - Nutea/Getaq 	 Gente da etaq 

OS RESULTADOS APRESENTADOS NESTE DOCUMENTO TEM SIGNIFICAÇA0 RESTRITA E APLICAM-SE  TAO  SOMENTE AO 013.1ETO DE 
seRvigo. SUA REPRODUÇÃO PARA OUTROS FINS Só PODERÁ SER FEITA DE FORMA INTEGRAL, SEM NENHUMA ALTERAÇÃO. 
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PRIMEIRO REGISTRO CIVIL DE NASCIMENTO E ÓBITOS E PRIVATIVO DE CASAMENTOS, INTERDIÇÕES E TUTELAS DA COMARCA D 
PESSOA 

Av. Epitacio Pessoa, 1145 Bairro dos Estados 58030-00, João Pessoa PB  
Tel.:  (83) 3244-5404 I Fax: (83) 3244-5484 

http://www.azevedobastos.not.br  
E-mail:  cartorio@azevedobastos.notbr  

DECLARAÇÃO DE SERVIÇO DE AUTENTICAÇÃO DIGITAL 

0  Bel.  Valber Azevêdo de Miranda Cavalcanti, Oficial do Primeiro Registro Civil de Nascimentos e Óbitos e Privativo de Casamentos, Interdições e Tutelas 
com atribuição de autenticar e reconhecer firmas da Comarca de João Pessoa Capital do Estado da  Paraiba,  em virtude de Lei,  etc...  

DECLARA para os devidos fins de direito que, o documento em anexo identificado individualmente em cada Código de Autenticação Digital' ou na referida 
sequência, foi autenticado de acordo com as Legislações e normas vigentes3. 

DECLARO ainda que, para garantir transparência e segurança jurídica de todos os atos oriundos da atividade Notarial e Registral no Estado da  Paraiba,  foi 
instituído pela da Lei N° 10.132, de 06 de novembro de 2013, a aplicação obrigatória de um Selo Digital de Fiscalização Extrajudicial em todos os atos de 
notas e registro, composto de um código único (por exemplo: Selo Digital: ABC12345-X1X2) e dessa forma, cada autenticação processada pela nossa 
S-entia pode ser verificada e confirmada tantas vezes quanto for necessário através do  site  do Tribunal de Justiça do Estado da  Paraiba,  endereço 
I 	.://corregedoria.tjpb.jus.br/selo-digital/  

A autenticação digital do documento faz prova de que, na data e hora em que ela foi realizada, a empresa M M GUEDES ME tinha posse de um documento 
com as mesmas características que foram reproduzidas na copia autenticada, sendo da empresa M M GUEDES ME a responsabilidade, única e exclusiva, 
pela idoneidade do documento apresentado a este Cartório. 

Esta DECLARAÇÃO foi emitida em 07/12/2020 17:00:06 (hora local) através do sistema de autenticação digital do Cartório Azevêdo Bastos, de acordo 
com o  Art.  1°, 100  e seus §§ 1° e 20  da  MP  2200/2001, como também, o documento eletrônico autenticado contendo o Certificado Digital do titular do 
Cartório Azevêdo Bastos, poderá ser solicitado diretamente a empresa M M GUEDES ME ou ao Cartório pelo endereço de  e-mail  
autentica©azevedobastos.notbr 

Para informações mais detalhadas deste ato, acesse o  site  https://autdigitaLazevedobastos.notbr  e informe o Código de Autenticação 
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Republica Federativa do Brasil 
Ministério da Indústria, Comércio Exterior e Serviços 
Instituto Nacional de Metrologia, Qualidade e Tecnologia — lnmetro 

Coordenação Gera! de Acreditação 

Signatário  dos  Acordos  de  Reconhecimento Mútuo da  International Laboratory Accreditation Cooperation (ILAC  
da  Interamerican Accreditation Cooperation (IAAC) e International Accreditation Forum (IAF).  

Certificado de Acreditação 
Acreditação n° CRL 0281 

Acreditação Inicial: 07/07/2008 

Laboratório de Ensaios para Análise de Agua e Alimentos -  LEA  
NUTEC - Fundação Núcleo de Tecnologia Industrial do Ceará 

Rua Professor Reimulo Proença, S/N° - Pici — Fortaleza - CE 

A Coordenação Geral de Acreditação do lnmetro - Cgcre concede acredita ção ao Organismo de Avaliação da Conformidade acima 

identificado, no endereço citado, segundo os requisitos estabelecidos na ABNT NBR ISO/IEC 17025:2005. Esta acredita ção 

constitui a expressão formal do reconhecimento de sua competência para realizar atividades de ensaios, conforme Escopo de 

Acreditação. 	 Assinado de forma 
digital por ALDONEY 
FREIRE COSTA 
Dados: 2016.10.05 
10:40:52 -0300' 

Aidoney Freire Costa 
Coordenador Geral de Acredita cão Substituto 

A situação atual da acreditação e seu escopo devem ser verificados no endereço eletrônico wwwinmetro.gov.brIcredenciamento/laboratoriosAcreditados.asp  
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Ficha Técnica 
Biscoito Salgado tipo  Cream Cracker  

Produto Biscoito Salgado Tipo  Cream Cracker  
Marca Bonsabor 

Número de Registro Produto isento da obrigatoriedade de registro 

Fabricante do Produto 
Razão Social M Dias Branco S.A Indústria e Comércio de Alimentos 

CNPJ 07.206.816/0043-74 
Endereço Avenida Brasil 657, Lengois Paulista/SP 

CEP 18682-901 
Contato 08007025509  

Site  www.mdiasbranco.com.br  

Características do Produto 
Descrição Biscoito Salgado Tipo  Cream Cracker  

Ingredientes Farinha de Trigo enriquecida com ferro e ácido fálico, 
gordura vegetal, açúcar invertido, amido, sal, açúcar, 

emulsificante lecitina de soja, Fermento Químicos: 
Bicarbonato de Sódio, e aromatizante. 

CONTÉM  GLUTEN.  CONTÉM LACTOSE. 
ALÉRGICOS: CONTEM DERIVADOS DE SOJA E 
TRIGO. PODE CONTER AVEIA, CASTANHA-DE- 

CAJU, CASTANHA-DO-PARA, CENTEIO, CEVADA E 
LEITE. 

Acondicionamento Manter em local fresco seco e sem cheiro. Após abrir a 
embalagem, colocar em um recipiente seco e bem 

fechado. 
Embalagem primária Plástica transparente e resistente. 

Peso liquido 400 g 
Lote 009 08 12:03 D 

Validade 05/02/2021 
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Composição Nutricional 	Bolacha  Cream Cracker  

por poção 30 g (06 biscoitos)  
Quantidade por porção  %VD  (*) 

Valor energético  115 kcal 6% 

Carboidratos  17 g 6% 

Proteínas  2,7g 4% 

Gorduras Totais  4,0g 
7% 

Gorduras Saturadas  117 g 8% 

Gorduras  trans  0 g 

Fibra Alimentar  Og 0 % 

Sódio 159 mg 
. 

7% 
-_-__ 	..._ 	,,,,,,.........i...... 

"/0 Valores Diários de referência com base em u 
8400KJ. Seus Valores diários podem ser maiores ou menores dependendo das 

suas necessidades energéticas  
**VD  não estabelecido. 

TVIaranguape, 28 de Novembro de 2020  

re/  
Ora. Lara Suyanne de P Nunes 

Nutricionista 
CRN ga -9933 

—440 	(gA kr7A ry-v-rtft 	 fLx-k_ 1-1-2.4-Pru  
Supervisionaddo por: Lara Suyanne de Paula Nunes 

Nutricionista CRN 6° 9933 

20 OFICIO DE NOTAS CARTÓRIO PAULA COSTA 
Rua Cel.Antetnio Botelho,34.Maranguape-CE 
Fone:3341-0531. Fax3341-0173 

RECONHEÇO por semelhança a firma de  LA  A SUYANNE DE PAULA NUNES. Dou Te. 
ua e, 9 de Dezembro de 2020 

NTONIO ERIVALDO MAGALHAEN 
Escrevente Autorizado 
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Coliforrnes a 45°C 

1Estafilococos coagulase positiva 
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(NMP/g) 

(UFC/g) 
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GETAQ Laboratório de Microbiologia de Alimentos - LMBA N° 20634 
1 de 2 

RELATÓRIO DE ENSAIO 
1. DADOS DO CLIENTE 
Cliente: M M Guedes 
Endereço: Av Doutor Argeu Gurgei Braga Herbster, 850, Outra Banda - Maranguape-CE 
Contato: Maria Militão Telefone:(85) 8657-8479  Email:  comercialmilitao2018@gmail.com  

2. NATUREZA DO SERI/Igo 
- _ 	 

Ensaio microbiológico: 

3. DADOS DA AMOSTRA 
Amostra identificada pelo interessado como: Biscoito  Cream Cracker  
Natureza da amostra: Bolachas e biscoitos, sem recheio, com ou sem cobertura, incluindo 
pão de mel,  cookies  e similares 
Data de Fabricação: Não consta 	 Data de Validade: 04/12/2020 
Marca: Bonsabor 	 Lote: S0070801:12A 
Peso/volume declarado: 400g 1 
Característica da Embalagem: Plástica 
Data da entrada: 12/08/2020 	 Hora de entrada: 09h44min 
Temperatura de recebimento: 27,3 °C 
Responsável pela coleta: O cliente 
Data do inicio dos ensaios:12/08/2020 	Data do término dos ensaios: 20/08/2020 
Fabricante: M. dias branco  SA.  

[4. RESULTADOS DOS ENSAIOS 

Ensaios Parâmetros de ! Lsj* 	
referência 

Unidades* Resultados 

• 

<3,0 

<3,0  

<102 	[79;1261 j 	55x102  

Salmonella  sp 	 25g 	Ausência 	 Ausência 
*NMP: Número Mais Provivel 	UFC: Unidades Formadoras de Colônias 	Li: Limite inferior 	LS:  Limite Superior 
<3,.0—i• Corresponde a ausência de crescimento pela tecniCe dos tubos múltiplos 

S.1 0 

OS RESULTADOS APRESENTADOS NESTE DOCUMENTO TEM SIGNIFICACÃO RESTRITA E APLICAM-SE TÃO SOMENTE AO OBJETO DE 
SERVIÇO. SUA  REPRODUÇÃO PARA OurRos FINS  SO  PODERÁ SER Farra  DE FORMA INTEGRAL, SEM NENHUMA ALTERAÇÃO. 

Núcleo de Tecnologia e Qualidade Industrial do Ceara - Nutec. Rua Professor Romulo Proença, 	•  Campus  do Piei 
CEP: 60440-552 . Fortaleza/CE. Fone: (85)3101.2445 3101.24461 cao@nutec.ce.gov.br  I www.nutec.ce.gov.br  
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GETAQ Laboratório de Microbiologia de Alimentos - LMBA N° 20634 
2 de 2 	___1 

	 RELATÓRIO DE ENSAIO 	
7 

NOTAS 
1. A amostra encontra-se dentro dos padrões microbiologioos de acordo com a Resolução-ROC  N°12 de 2 de janeiro 
de 2001 da Agenda Nacional de Vigilância Sanitária do Ministério da Saúde. 

2. No resultado da amostra em UFC/g ou ml , expresso como x [Li,  Ls)  
X 	valor encontrado na amostra, 

logx — u 
Li 7:-• 10 	limite inferior do intervalo de confiança 

logx u  
Ls  = 10 	limite superior do intervalo de confiança 
onde u= Incerteza de medição expandida= 0,1 calculada com nivel de confiança k=2 pela tabela T de  Student  

(probabilidade de abrangência de 95%) conforme  POT  43MBA-LC- Cálculo de Estimativa de Incerteza de Medição de 
Ensaios Microbiológicos (Versão 00). 

3. No resultado da amostra em NMP/g ou mi, expresso como "x [Li,  Ls]  " 
x = número mais provável na amostra e [Li,  Ls]  intervalo de confiança a nivel de 95% de probabilidade para a com-
binação de tubos positivos em serie conforme tabelas de NMP:  Bacteriological Analytical  Manual/Food,  Drug  Adminis-
tration/Appendix2, 2015 e  Standard methods  for  the examination of water and wastewater,  2012. 

4. A declaração de conformidade não lava em consideração o calculo de incerteza de medição dos ensaios. 

5. REFERENCIAS 

-Coliformes a 35°C /Coliformes a 45°C  
Determinação quantitativa pela técnica  de  tubos múltiplos  (NMP): P01-021ViBA/LEA - rev.08 
American Public Health Association (APHA), Comprendium of methods for the microbiological 
examination of foods. 5.ed. 2015. pág. 75-85, 103-111. 
-Estatiococos coagulase  positivo 
Determinação quantitativa pela técnica  de  contagem  em superficie: POTO4MBA/LEA - rev.08 
American Public Health Association (APHA), Comprendium of methods for the microbiological 
examination of foods. 5.ed. 2015. pág. 509-514. 
-Salmonella sp  
Determinação qualitativa pela técnica  de presença/ausência: POTO3M13A/LEA rev 07 
American Public Health Association (APHA), Comprendium of methods for the 
microbiological examination of foods. 5.ed. 2015. pág 446-462. 

Fortal 	0 de ag to de 2020 

,ee:b* 1  
Sônia Coelho Abreu de Oliveira 

Engenheira de Alimentos 
CRQ: 10.301.834 - 10a Região 

Núcleo de Alimentos - Nutea/Getaq 

Jackson  de Queiroz alveira 
TecnOlogo em Produ • Industrial 

CRQ- X:  LP-04/17 -  Oa  Região 
Gerente da etaq 

/ 

(-71(  

OS RESULTADOS APRESENTADOS NESTE DOCUMENTO  mkt  SIGNIFICAÇÃO RESrarrA E APLICAM-SE  TAO  schwevre AO OBJETO DE 
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RELATÓRIO DE ENSAIO 

GERENCIA 	LABORATÓRIO I SOLICITAÇÃO N° 	 RE N° 
--- 

GETAQ 	 LFQA 	20643 	1 	2457/20 

1. DADOS DO CLIENTE  

Nome/Razão Social: M M GUEDES 

Endereço:  AV  DOUTOR ARGEU GURGEL BRAGA HERBSTER - 850 - OUTRA BANDA MARANGUAPE - 
CE  

E-mail:  comercialmilitao2018@gmail  com 	Telefone: (85)8657-8479 

2. DESCRIÇÃO DO SERVIÇO 

Natureza do Serviço: ANÁLISE FÍSICO-QUÍMICA 

1\lurec 
4T.Eliginr.ra 

Indtistriai 

3. DADOS DE IDENTIFICAÇÃO DO ITEM DE ENSAIO 

Natureza da Amostra: BISCOITO SALGADO  CREAM CRACKER  

Amostra Identificada pelo  Clients:  Bolachas e biscoitos, sem recheio, com ou sem cobertura, incluindo 
pão de mel,  cookies  e similares 

Data de Fabricação: Não consta 

Marca: BONSABOR V 

Peso/Volume: 400G /V 

Condicionamento: 25,94C 

Caracteristica da Embalagem: Plástica  

Responsive!  pela Coleta: Não consta 

Local da Coleta: Não consta 

Data da Coleta: Não consta 

Data da Entrada no NUTEC: 12/08/2020 09:44 

Data do Inicio dos Ensaios: 18/0812020 

Data do Término dos Ensaios: 04/09/2020 

Informações Adicionais: 1. FABRICANTE: M. DIAS BRANCO S.A. INDUSTRIA E COMÉRCIO DE 
ALIMENTOS. 
2. FINALIDADE: PARA FINS DE LICITAÇÃO. 
3. EMBALAGEM: PLÁSTICA 

Data de Validade: 04/12/2020 

Lote: S 007 08 01:12A 

133 
E t 

fi 
; 

OS RESULTADOS APRESENTADOS NESTE DOCUMENTO TEM VOW/CACAO RESTR1TA E APLICAM-SE  TAO  SOMENTE AO OBJETO  OE  
SERVIÇO. SUA REPRODUÇÃO PARA ourRas Fins  sõ  PODERÃ SER FEITA DE FORMA INTEGRAL, SEM NENHUMA ALTERAÇÃO.  

Ili:idea de Tecnologia e Qualidade Industrial do Ceara -  Noted.  Rua Professor Ritimulo Proença,  sin  -  Campus  do Pici 
CEP: 60440-552 . Fortaleza/CE, Fone: (85) 31012445 / 3101.2446 I cac@nutec.ce.gov.br  I  www.notec.ce.gov.br  

Cartório Azevfido Bastos 
Av. Presidente Epaaclo Pessoa 1145 
Bairro dos Estado,  Joao  Pessoa .P8 

(83)324,1-5404 - cartorio@azevedobastosAotbr 
https://azevedobastos.not.br  
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RELATÓRIO DE ENSAIO 

  

   

GERÊNCIA 	 LABORATÓRIO 	1 SOLICITAÇÃO N°  1 	RE N° 

GETAQ 	LFQA 	20643 	2457/20 

4. RESULTADOS DOS ENSAIOS 

!Umidade 

Proteina 

rGordura 

I 1 

	

6.01 	 g/100g (%) 	. .  

	

11,47 	 g/100g (%) 

	

14,23 	 g/100g (%) 	I 

	

1,25 	 g/1009 (%) 	I 
	I 

	

67,04 	I 	g/100g (%) 	1  

442,11 	 kcal/100g 	i 

Ensaios 

Cinza 

j Carboidrato 

!
Valor calõrico 

Resultados Unidades 

5. SÍNTESE DO PROCEDIMENTO 

Determinação de umidade por gravimetria: POTO1FQA/LEA - rev.07 
BRASIL. Ministério da Agricultura, Pecuária e Abastecimento. ivletodos analíticos físico-químicos 
para controle de produtos cárneos e seus ingredientes, sal e salmoura. Instrução Normativa n°. 
20, de 21de julho de 1999.  Brasilia:  Diana Oficial da União, Seção 1, de 27 de julho de 1999. 
Determinação de proteínas; POTO2FQA/LEA rev.06 
Normas Anallticas do Instituto Adolfo  Lutz,  Métodos físico-químicos para análise de alimentos - IV 
edição 2005,  cap.  03611V, p. 123-124. 
Determinação de lipidios: POTO9FQA/LEA- rev.07 
BRASIL. Ministério da Agricultura, Pecuária e Abastecimento. Instrução Normativa n°. 20, de 
21/07/1999. Métodos Analíticos Oficiais Físico-Químicos para Controle de Carnes, Produtos 
Cárneos e seus Ingredientes, Sal e Salmoura. 	Diário Oficial da União, 09/09/1999. 
Determinação de cinzas (Resíduo Mineral Fixo): POTO7F0A/LEA rev.06 
Normas Analíticas do Instituto Adolfo  Lutz,  Métodos físico-químicos para analise de alimentos 

IV edição 2005,  cap.  01811V, p. 105-106. 
Determinação de glicidios totais  ern  glicose (carboidratos): POTO5F0A/LEA - rev.06 
Normas Analíticas do instituto Adolfo  Lutz,  Métodos físico-químicos para análise de alimentos 
IV edição 2005,  cap.  040/IV p. 129-130. 
Determinação do Valor Calõrico Total POT71FQA/LEA  rev.  05 
Cálculo pela Formula de  Atwater  /Regra 4-9-4 

Fortaleza, 04de gosto de 2020  

MARIA OLINDA PINHO DE P. TIMBÓ 

Engenheira de Alimentos 

CREA-CE-: 340867 

Núcleo de Alimentos - Nutea/Getaq 

JACKSON  DE QUEIROZ LVEIRA 

GERENTE • 

CRQ- X: LI-04/17 10a  Região 

Ge ante d Getaq 

OS RESULTADOS APRESENTADOS NESTE DOCUMENTO TEM SIGNIFICAÇÃO RESTRITA E APLICAM-SE  TAO  SOMENTE AO  OWE-TO DE 
SERVIÇO. SUA REP/wet/010 PARA OUTROS FINS  SO  PODER4 SER FEITA DE FORMA INTEORAL, SEM NENHUMA ALTERAÇÃO. 

Núcleo de Tecnologia e Qualidade Industrial do Ceara - Nutec. Rua Professor Remulo Proença,  sin  -  Campus  do Pici 
CEP: 60440-552 . Fortaleza/CE.  Pone:  (85) 3101.2445 / 31012446 I cac@nutec.ce.gov.br  j www.nutec.ce.gov.br  

Cartório Azevado Bastos 
A. Presld  sate  Epitacio Pessoa • 1145 

.  Balm  dos Espdo, João.Peissoa...PB 	. 
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httpsiltazevectobastos.notbr 
. Bel. Valber.Azev 

Ti 
rancia Cavalcan 



REPÚBLICA FEDERATIVA DO BRASIL 
ESTADO DA PARAÍBA 

CARTÓRIO AZEVEDO BASTOS 
FUNDADO EM 1888 

PRIMEIRO REGISTRO CIVIL DE NASCIMENTO E ÓBITOS E PRIVATIVO DE CASAMENTOS, INTERDIÇÕES E TUTELAS DA COMAREJOAO 
PESSOA 

Av. Epitacio Pessoa, 1145 Bairro dos Estados 58030-00,  Joao  Pessoa PB  
Tel.:  (83) 3244-5404 / Fax: (83) 3244-5484 

http://www.azevedobastos.notbr  
E-mail:  cartorio@azevedobastos.notbr  

DECLARAÇÃO DE SERI/Igo DE AUTENTICAÇÃO DIGITAL 

0  Bel.  Valber Azevêdo de Miranda Cavalcanti, Oficial do Primeiro Registro Civil de Nascimentos e Óbitos e Privativo de Casamentos, Interdições e Tutelas 
com atribuição de autenticar e reconhecer firmas da Comarca de João Pessoa Capital do Estado da  Paraiba,  em virtude de Lei,  etc...  

DECLARA para os devidos fins de direito que, o documento em anexo identificado individualmente em cada Código de Autenticação Digital' ou na referida 
sequência, foi autenticado de acordo com as Legislações e normas vigentes'. 

DECLARO ainda que, para garantir transparência e segurança jurídica de todos os atos oriundos da atividade Notarial e Registral no Estado da  Paraiba,  foi 
instituído pela da Lei N° 10.132, de 06 de novembro de 2013, a aplicação obrigatória de um Selo Digital de Fiscalização Extrajudicial em todos os atos de 
notas e registro, composto de um código único (por exemplo: Selo Digital: ABC12345-X1X2) e dessa forma, cada autenticação processada pela nossa 
Se-L-ventia pode ser verificada e confirmada tantas vezes quanto for necessário através do  site  do Tribunal de Justiça do Estado da  Paraiba,  endereço 
I 	://corregedoria.tjpb.jus.br/selo-digital/  

A autenticação digital do documento faz prova de que, na data e hora em que ela foi realizada, a empresa M M GUEDES ME tinha posse de um documento 
com as mesmas características que foram reproduzidas na copia autenticada, sendo da empresa M M GUEDES ME a responsabilidade, única e exclusiva, 
pela idoneidade do documento apresentado a este Cartório. 

Esta DECLARAÇÃO foi emitida em 07/12/2020 16:58:16 (hora local) através do sistema de autenticação digital do Cartório Azevêdo Bastos, de acordo 
com o  Art.  1°, 100  e seus §§ 1° e 2° da  MP  2200/2001, como também, o documento eletrônico autenticado contendo o Certificado Digital do titular do 
Cartório Azevedo Bastos, poderá ser solicitado diretamente a empresa M M GUEDES ME ou ao Cartório pelo endereço de  e-mail  
autentica©azevedobastos.notbr 

Para informações mais detalhadas deste ato, acesse o  site  https://autdigital.azevedobastos.notbr  e informe o Código de Autenticação 

Esta Declaração é valida por tempo indeterminado e esta disponível para consulta em nosso  site.  

1Código de Autenticação Digital: 100930712202347863655-1 a 100930712202347863655-4 
°Legislações Vigentes: Lei Federal n°8.935/94, Lei Federal n°10.406/2002, Medida Provisória n° 2200/2001, Lei Federal n° 13.105/2015, Lei Estadual n° 
8.721/2008, Lei Estadual n° 10.132/2013 e Provimento CGJ N" 003/2014. 

O referido é verdade, dou fé. 

CHAVE DIGITAL 

00005b1d734fd94f057f2d69fe6bc05bc9155570b12779216382997b1bd35930c0c4ac2e6278b0d0396792ecebe2f226dda86fac59d66220cfddd5e6bb737043e 
e51fce06e2c58e0cac874de44b57035 
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Republica Federativa do Brasil 
Ministério da Indústria, Comércio Exterior e Serviços 
Instituto Nacional de Metrologia, Qualidade e Tecnologia — lnmetro 

Coordenação Geral de Acredita ção 

Signatário  dos  Acordos  de  Reconhecimento Mútuo da  International Laboratory Accreditation Cooperation (ILAC),  
da  Interamerican Accreditation Cooperation (IAAC) e International Accreditation Forum (IAF).  

Certificado de Acredita ção 
Acreditação n° CRL 0281 

Acreditagão Inicial: 07/07/2008 

Laboratório de Ensaios para Análise de Agua e Alimentos -  LEA  
NUTEC - Fundação Núcleo de Tecnologia Industrial do Ceará 

Rua Professor Rômulo Proença, S/N° - Pici — Fortaleza - CE 

A Coordenação Geral de Acredita ção do lnmetro - Cgcre concede acredita ção ao Organismo de Avaliação da Conformidade acima 

identificado, no endereço citado, segundo os requisitos estabelecidos na ABNT NBR ISO/IEC 17025:2005. Esta acredita ção 

constitui a expressão formal do reconhecimento de sua competência para realizar atividades de ensaios, conforme Escopo de 

Acreditação. Assinado de forma 
digital por ALDONEY 
FREIRE COSTA 
Dados: 2016.10.05 
10:40:52 -0300' 

Aidoney Freire Costa 
Coordenador Geral de Acreditação Substituto 

A situação atual da acredita ção e seu escopo devem ser verificados no endereço eletrônico www.Inmetro.gov.bricredenciamento/laboratoriosAcreditados.asp  

MOD-CGCRE-024 — Rev. 04— Apr. JUN/16 — Pg. 01/01 
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Ficha Técnica 
Biscoito doce 

C)-R‘; 

rza CL,  

Produto  Biscoito doce 
Marca  Estrela 

Número de Registro Produto isento da obrigatoriedade de registro 

Fabricante do Produto 
Razão Social M Dias Branco S.A Indústria e Comércio de 

Alimentos 
CNPJ 07.206.816/0047-06 

Endereço Avenida Parque Oeste, 2101, MaracanaCi-CE 
Ceará 

CEP 61939-120 
Contato 0800 702 55 09  

Site  www.marcaestrela.com.br  

Características do Produto 
Descrição Biscoito Doce 

Ingredientes Farinha de Trigo enriquecida com ferro e ácido  folic°,  . 
Açúcar, Amido, Açúcar invertido, gordura vegetal, sal, 
emulsificante lecitina de soja, aromatizante, Fermento 

Químicos: Bicarbonato de Sódio, e melhorador de 
farinha metabissulfito de sódio. 
CONTÉM GLÚTEN. CONTÉM 

LACTOSE.ALÉRGICOS: CONTEM DERIVADOS DE 
SOJA E DE TRIGO. PODE CONTER AVEIA, 

CENTEIO, CEVADA E LEITE. 
Acondicionamento Manter em local fresco seco e sem cheiro. 

Embalagem primária Plástica transparente e resistente. 
Peso liquido 400g 

Validade 16/09/2021 
Lote 000 01 08:01 B 

YLLA."--uub 

2° OFICIO DE NOTAS CARTÓRIO PAULA COSTA 
Rua Cel.Antônio Botelho,34.Maran 
Fone:3341-0531. Fax:3341-04-

RECONHEÇO por seelhl.p a as firmas de: 
M M GUEDES my.,,FEL (S) PUNHO(S) DE: e MARIA MILITÂO G 
uEpe,S._Dou 

;Ma guape, 2 de Fevereiro de 

LBERTO DE ABREU SOAR 
Escrevente lAutorizado 

4".  
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osR 
Composição Nutricional 	Biscoito Doce 	 ( 

por poção 30 g (10 biscoitos) 
Quantidade por porção  %VD  (*) 

Valor energético 127 kcal 6% 
Carboidratos 25 g 8% 

Proteínas 	. 2,2g 3% 
Gorduras Totais. 2,0 g 4% 

Gorduras Saturadas 0,8 g 4% 
Gorduras  trans  0 g  
Fibre  Ali mentar 0 g .* 

Sódio 87 mg 4% 

*°/0 Valores Diários de referência com base em uma dieta de 2000 Kcal ou 
8400KJ. Seus Valores diários podem ser maiores ou menores dependendo das 

suas necessidades energéticas**  VD  não estabelecido. 

Maranguape, 15 de Fevereiro de 2021 

4 	 QS7.,1 	 Ora  Lea  Suyenne de 'Nunes 
Nutricionista  

CAN 	- 9933 

-4..()OotAa_ 	icx 	02_2_ IRIA.d2.23-,  lrbLuris2.9- 
SupervisionadoØÓr:   Lara Suyanne de Paula Nunes 

Nutricionista CRN 6° 9933 
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609  ( GOVERNO DO 

ESTADO DO CEARA 
Secrelaria da Ciancia, Tecnologia 
e EducaftiO Superior 

GERÊNCIA  AREA  
PROCESSO 

N° 
RE N° 

140/2020 

GETAQ Laboratório de Físico Química - LFQA 19646 
1 de 2 

RELATÓRIO DE ENSAIO 
1. DADOS DO CLIENTE 
Cliente: M M Guedes 
Endereço: Av Doutor Argeu Gurgel Braga Herbster, 850, Outra Banda - Maranguape-CE 
Contato:Maria Militão 	Telefone:(85) 8657-8479  
Email:  comercialmilitao2018@gmail.com  
2. NATUREZA DO SERVIÇO 

Ensaio bromatológico. 

3. DADOS DA AMOSTRA 
Amostra identificada pelo interessado como: Biscoito doce 
Natureza da amostra: Bolachas e biscoitos, sem recheio, com ou sem cobertura, incluindo 
pão de mel,  cookies  e similares. 
Data de Fabricação: Não consta 	 Data de Validade: 24/07/2020 / 
Marca: Estrela 	 Lote: S 064 01 
Peso/volume declarado: 400g  Vs  
Característica da Embalagem: Plástica 
Data da entrada: 09/01/2020 	 Hora de entrada: 15h46min 
Temperatura de recebimento: 24,8°C 
Responsável pela coleta: 0 cliente 
Data do inicio dos ensaios: 20/01/2020 	Data do término dos ensaios: 24/01/2020 
Fabricante: M Dias Branco S.A Industria e Comercio de Alimentos 

4. RESULTADOS DOS ENSAIOS 

Ensaios Unidades Resultados 

Umidade g/100g (%) 3,19 

Lipídios (gordura) g/100g (%) 6,80 

Proteína g/100g (%) 8,00 

Cinzas g/100g (%) 1,29 

OS RESULTADOS APRESENTADOS NESTE DOCUMENTO TEM SIGNIFICAÇÃO RESTRITA E APLICAM-SE  TAO  SOMENTE AO OBJETO DE 

SERVIÇO. SUA REPRODUÇÃO PARA OUTROS FINS  SO  PODERÁ SER FEITA DE FORMA INTEGRAL, SEM NENHUMA ALTERAÇÃO. 

Núcleo de Tecnologia e Qualidade Industrial do Ceará - Nutec. Rua Professor Rtimulo Proença, s/n -  Campus  do Pici 
CEP: 60440-552. Fortaleza/CE. Fone: (85) 3101.2445 / 3101.2446 I cac@nutec.ce.gov.br  I www.nutec.ce.gov.br  



Intellyncia 
Industrial  

4 

epgazeie Aw_471-4  
k, 

Marcia Helena Portela Lima 
Engenheira de Alimentos 

Crea — CE No 8510 D 
Núcleo de Alimentos — Nutea/Getaq 

Jackson de  Queiroz  atveira 
Tecriálogo em rbduçãi Industrial 

CRQ- X: LP e 4/17 - Oa  Região 
ente  d Getaq 

Og° 
GOVERNO DO 

ESTADO DO CEARÁ 
Secretaria da Cigncia, Tecnologia 
e Educação Superior 

GERÊNCIA  AREA  
PROCESSO 

N° 
RE N° 

140/2020 

GETAQ Laboratório de Físico Química - LFQA 19646 
2 de 2 

RELATÓRIO DE ENSAIO 

5. REFERÊNCIAS 
-Determinação de umidade por gravimetria: POTOI FQA/LEA- rev.07 
BRASIL. Ministério da Agricultura, Pecuária e Abastecimento. Método oficial para 
Determinação de Umidade em Farinha de Mandioca Instrução de Trabalho  IT  POV 304 
, de 09 de março de 2012. 

-Determinação de lipídios: POTO9FQA/LEA - rev.07 
BRASIL. Ministério da Agricultura, Pecuária e Abastecimento. Instrução Normativa n°. 20, de 
21/07/1999. Métodos Analíticos Oficiais Físico-Químicos para Controle de Carnes, Produtos 
Cárneos e seus Ingredientes, Sal e Salmoura.  Brasilia:  Diário Oficial da União, 09/09/1999. 

-Determinação de proteínas: POTO2FQA/LEA- rev.06 
Normas Analíticas do Instituto Adolfo  Lutz,  Métodos físico-químicos para análise de alimentos - IV 
edição 2005,  cap.  036/1V, p. 123-124. 

-Determinação de cinzas (Resíduo Mineral Fixo): POTO7FQA/LEA- rev.06 
Normas Analíticas do Instituto Adolfo  Lutz,  Métodos físico-químicos para análise de alimentos 

IV edição 2005,  cap.  018/1V, p. 105-106. 

Fortaleza, 24 d 	eiro de 2020 

OS RESULTADOS APRESENTADOS NESTE DOCUMENTO TEM SIGNIFICAÇÃO RESTRITA E APLICAM-SE TÃO SOMENTE AO OBJETO DE 

SERVIÇO. SUA REPRODUÇÃO PARA OUTROS FINS S6 PODERÁ SER FEITA DE FORMA INTEGRAL, SEM NENHUMA ALTERAÇÃO. 

Núcleo de Tecnologia e Qualidade Industrial do Ceará - Nutec. Rua Professor Rômulo Proença, s/n -  Campus  do Pici 
CEP: 60440-552 . Fortaleza/CE. Fone: (85) 3101.2445 / 3101.2446 I cac@nutec.ce.gov.br  I www.nutec.ce.gov.br  
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Sece ¡aria da Ciência, Tecnologia 
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GERÊNCIA  AREA 	, 
- 	/ 

PROCESSO 
RE N° 

130/2020 

GETAQ Laboratório de Microbiologia\d/e Alimentos - LMBA N° 19646 
1 de 2 

RELATÓRIO DE ENSAIO 
1. DADOS DO CLIENTE 
Cliente: M M Guedes 
Endereço: Av Doutor Argeu Gurgel Braga Herbster, 850, Outra Banda - Maranguape-CE 
Contato Maria Militão 	Telefone (85) 8657-8479  
Email:  comercialmilitao2018@gmail.com  
2. NATUREZA DO SERVIÇO 

Ensaio microbiológico. 

3. DADOS DA AMOSTRA 
Amostra identificada pelo interessado como: Biscoito docve 	 — 
Natureza da amostra: Bolachas e biscoitos, sem 	" , com ou sem cobertura, incluindo 
pão de mel,  cookies  e similares. 
Data de Fabricação: Não consta 	 Data de Validade: 24/07/2020 
Marca: Estrela 	 Lote: S 064 01 
Peso/volume declarado: 400g 
Característica da Embalagem: Plástica 
Data da entrada: 09/01/2020 	 Hora de entrada: 15h46min 
Temperatura de recebimento: 24,8°C 
Responsável pela coleta: 0 cliente 
Data do inicio dos ensaios: 15/01/2020 	Data do término dos ensaios: 22/01/2020 
Fabricante: M Dias Branco S.A Indústria e Comércio de Alimentos 

4. RESULTADOS DOS ENSAIOS 

Ensaios Unidades* Resultados [Li,  Ls]*  
Parâmetros de 

referência 

Coliformes a 35°C (NMP/g) <3,0 [-;9,5] - 

Coliformes a 45°C (NMP/g) <3,0 [-;9,5] 5_10 

Estafilococos coagulase positiva (UFC/g) <102  [79;126] 5.5x102  

Salmonella  sp 25g Ausência - Ausência 

*NMP: Número Mais Provável 	 Li: Limite inferior 

*UFC: Unidades Formadoras de Colônias 	 Ls:  Limite Superior 

OS RESULTADOS APRESENTADOS NESTE DOCUMENTO TEM SIGNIFICAÇÃO RESTRITA E APLICAM-SE  TAO  SOMENTE AO OBJETO DE 

SERVIÇO. SUA REPRODUÇÃO PARA OUTROS FINS SÓ PODERÁ SER FEITA DE FORMA INTEGRAL, SEM NENHUMA ALTERAÇÃO. 

Núcleo de Tecnologia e Qualidade Industrial do Ceara - Nutec. Rua Professor Rômulo Proença, s/n -  Campus  do Pici 
CEP: 60440-552. Fortaleza/CE. Fone: (85) 3101.2445 / 3101.2446 I cac@nutec.ce.gov.br  I www.nutec.ce.gov.br  



GOVERNO DO 	 14 02 
ESTADO DO CEARÁ 
Secretaria da Ciencia, Tecnologia 
e Educação Superior 

Inteligëncia 
Industrial  

GERÊNCIA  AREA  PROCESSO 
RE N° 

130/2020 

GETAQ Laboratório de Microbiologia de Alimentos - LMBA N° 19646 2 de 2 

____RELAIORIO_DE-ENSALO 	  

NOTAS 
1. A amostra encontra-se dentro dos padrões microbiológicos de acordo com a Resolução-RDC N°12 de 2 de janeiro 
de 2001 da Agência Nacional de Vigilância Sanitária do Ministério da Saúde. 

2. No resultado da amostra em UFC/g ou ml , expresso como °x [Li,  Ls]  
x = valor encontrado na amostra, 

logx — u 
Li = 10 	limite inferior do intervalo de confiança 

logx + u  
Ls  = 10 	limite superior do intervalo de confiança 
onde u= Incerteza de medição expandida= 0,1 calculada com nível de confiança k=2 pela tabela T de  Student  

(probabilidade de abrangência de 95%) conforme  POT  43MBA-LC- Cálculo de Estimativa de Incerteza de Medição de 
Ensaios Microbiológicos (Versão 00). 

3. No resultado da amostra em NMP/g ou ml, expresso como " x [Li,  Ls]  " 
x = número mais provável na amostra e [Li,  Ls]  = intervalo de confiança a nivel de 95% de probabilidade para a 
combinação de tubos positivos em série conforme tabelas de NMP:  Bacteriological Analytical  Manual/Food,  Drug  
Adrninistration/Appendix2, 2015 e  Standard methods  for  the examination of water and wastewater,  2012. 

4. A declaração de conformidade não leva em consideração o calculo de incerteza de medição dos ensaios. 

5. REFERENCIAS 

-Coliformes a 35°C /Coliforrnes a 45°C  
Determinação quantitativa pela técnica  de  tubos múltiplos  (NMP): POTO2MBA/LEA — rev.08 
American Public Health Association (APHA), Comprendium of methods for the microbio4g1oal 
examination of foods. 5.ed. 2015. pág. 75-85, 103-111. 	 ,0 • 
-Estafilococos coagulase  positivo 
Determinação quantitativa pela técnica  de  contagem  em superficie: POT04MBA/LE4F*.itre08: 

cApr)pf- 	_ 

American Public Health Association (APHA), Comprendium of methods for the micrctbr1dgi6al, 
examination of foods. 5.ed. 2015. pág. 509-514. 	 t I 	- 
-Salmonella sp 	 I 

.PAL.1‘.6a  

Determinação qualitativa pela técnica  de presença/ausência: POTO3MBA/LEA — ret-07A-a1 
American Public Health Association (APHA), Comprendium of methods for the 
microbiological examination of foods. 5.ed. 2015. pag 446-462.  

9  

N. i‘j 255809  
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Sônia Coelho Abreu de Oliveira 
Engenheira de Alimentos 

CRQ: 10.301.834 — 10a Região 
Núcleo de Alimentos — Nutea/Getaq 

Fortaleza, 23 de janeiro de 2020 

441,&f4  
Márcia Helena Portela  Lim  

Engenheira de Alimentos 
Crea — CE No 8510 D 

Núcleo de Alimentos — Nutea/Getaq 

OS RESULTADOS APRESENTADOS NESTE DOCUMENTO TEM SIGNIFICAÇÃO RESTRITA E APLICAM-SE  TAO  SOMENTE AO OBJETO DE 

SERVIÇO. SUA REPRODUÇÃO PARA OUTROS FINS SÓ PODERÁ SER FEITA DE FORMA INTEGRAL, SEM NENHUMA ALTERAÇÃO. 

Núcleo de Tecnologia e Qualidade Industrial do Ceará - Nutec. Rua Professor Riimulo Proença, s/n -  Campus  do Pici 
CEP: 60440-552. Fortaleza/CE. Fone: (85) 3101.2445 / 3101.2446 I cac@nutec.ce.gov.br  I www.nutec.ce.gov.br  



Republica Federativa do Brasil 
Ministério da Indústria, Comércio Exterior e Serviços 
Instituto Nacional de Metrologia, Qualidade e Tecnologia — lnmetro 

Coordenação Geral de Acreditagdo 

Signatário  dos  Acordos  de  Reconhecimento Mútuo da  International Laboratory Accreditation Cooperation (ILAC),  
da  Interamerican Accreditation Cooperation (IAAC) e International Accreditation Forum (IAF).  

Certificado de Acreditação 
Acreditação n° CRL 0281 

Acreditação Inicial: 07/07/2008 
Laboratório de Ensaios para Análise de Agua e Alimentos -  LEA  

NUTEC - Fundação Núcleo de Tecnologia Industrial do Ceará 
Rua Professor Reornulo Proença, S/N° - Pici — Fortaleza - CE 

A Coordenação Geral de Acreditação do Inmetro - Cgcre concede acredita ção ao Organismo de Avaliação da Conformidade acima 

identificado, no endereço citado, segundo os requisitos estabelecidos na ABNT NBR ISO/IEC 17025:2005. Este acredita ção 

constitui a expressão formal do reconhecimento de sua competência para realizar atividades de ensaios, conforme Escopo de 

Acreditação. Assinado de forma 
digital por ALDONEY 
FREIRE COSTA 
Dados: 2016.10.05 
10:40:52 -03'00' 

Aldoney Freire Costa 
Coordenador Gera! de Acreditação Substituto 

A situação atual da acreditagão e seu escopo devem ser verificados no endereço eletrônico www.Inmetragov.bricredenciamento/laboratoriosAcreditados.asp 

MOD-CGCRE-024 — Rev. 04 — Apr. JUN/16 — Pg. 01/01 
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JAV industria de Alimentos Ltda Razão Social 
08.369.748/0001-78 CNPJ 

27.118.592-9 lnacriçãi Estadu I  

08008807050 Contato 

Fabricante d Produto 

www.marata.com.br  site 

Rua Cauby,S/N, Bairro Zona E03 - 
Lagarto/SE  
49.400-000  

Endereço 

CEP 

16,121' 

erto de Abreu Soares 
Escrevente Autoriverin 

ENTICK) PARA OS DEVIDOS rl 
A PRESENTE CDPIA__R 	GRÁFICA DO DOCUMENTO  OE  FOI  APR  ,ENTÁDO EM 
MARANGUAP 
CARTÓRIO A iT4INTERE SAD.A DOU FE. 

o da ve Em testemq E 

Fich Técnica 

Farinha de Milho Flocada 

Produto Farinha de Milho Flocada  
Marc  MARATA 

NOrner. de Registro Produto isento da obrigatoriedade de 
registro 

C racteristicas do Produto 

Descrição Farinha de Milho Flocada é o produto 
obtido pela moagem do grão de milho, 
pré-cozido sem sal, enriquecida com 

ferro e Acido Fálico. 
Não Contém Glúten 

Ingredientes Farinha de Milho Flocada 
Modo de Preparo Coloque duas xícaras de chá de farinha 

de milho focada Maratk adicione 01 
xícara de água com 01 colher rasa de 
sal, misture e deixe descansar por 10 
minutos. Transira a mistura pra uma 

cuscuzeira sem pressionar a superfície, 
tampe e leve ao fogo brando por 10 

minutos, apague o fogo espere 3 minutos 
para desenformar. 

Acondicionamento Conservar em local fresco seco e 
arejado. Após aberto é recomendável o 

consumo em até 15 dias. 
Embalagem 

primária  
Tipo plástica resistente, atáxica. 

Pest.  liquido 500 g 
V  Wade  12/06/2020 

Lote 346 



breu Soares 
Autori,pfin 

Composição Nutricional Arroz Branco 
por poção 50 g de arroz cru (1/4 xícara)  

Quantidade por porção  %VD  (*) 

Valor energético  172 kcal 9% 

Carboidratos  38 g 13% 

Proteínas  3,5 g 4% 

Gorduras Totais 0 g 3% 

Gorduras Saturadas  0 g 1% 

Gorduras  trans  0 g 0% 

Fibra Alimentar  1 g 3% 

Sódio 0,5 mg 0% 

Não Contém Glúten 
*% Valores Diários de referência com base em uma dieta de 

2000 Kcal ou 8400KJ. 
Seus Valores diários podem ser maiores ou menores dependendo das 

suas necessidades energéticas. 

Maranguape, 15 de Janeiro de 2020 

• 
&s.  Lara  Suyanne de fOlunes 

Nuttionista 
CAN 634933  

Supervisionado por: Lara Suyanne de Paula Nunes 

Nutricionista CRN 6° 9933 

20 OFICIO DE NOTAS CARTÓRIO PAULA COSTA 
Rua Cel.Antônio Botelho,34 Maranguape-CE 
Fone:3341-0531. 53x-3341-0173 

RECONHEÇO ppr,..semelhanoa-a., firma deN, 
LARA SINANNE DE PAULA NUNEr:Dou,re. 

''''Maranguape, 24 de Fevereiro de 2021"-- 

"BERT()  DE ABRETB—OARES 
Escrevente3utiirizado 
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NuTEE 
intelig'ancia 
Industrial  

GOVERNO Do 

ESTADO Do CEARA, 
Serralaria da Ciancia, Tecnologia 
e Educação Superior 

GERÊNCIA  AREA  , 
PROCESSO 

RE N° 
5070/19 

GETAQ Laboratório de Físico Química - LFQA N° 19572 1 de 2 

RELATÓRIO DE ENSAIO 

1. DADOS DO CLIENTE 
Cliente: M M Guedes 
Endereço: Av Doutor Argeu Gurgel Braga Herbster, 850, Outra Banda - Maranguape-CE 
Contato:Maria Militão 	Telefone:(85) 8657-8479  
Email:  comercialmilitao2018@gmail.conn  
2. NATUREZA DO SERVIÇO 
Ensaio bromatológico. 

3. DADOS DA AMOSTRA 
Amostra identificada pelo interessado como: Farinha de milho flocada sem sal (Flocão) 
Natureza da amostra: Amidos, farinhas, féculas e fubá, em pó ou flocados. 
Data de Fabrica9á Não consta 	 Data de Validade: 08/05/2020 
Marca: Maratá Lote: 312 
Peso/volume declarado: 500g 
Característica da Embalagem: Plástica 
Data da entrada: 20/12/2019 	 Hora de entrada: 10h48min 
Temperatura de recebimento: 26,3°C 
Responsável pela coleta: 0 cliente 
Data do inicio dos ensaios: 30/12/2019 	Data do término dos ensaios: 01/01/2020 
Fabricante:  Jay  Indústria de Alimentos Ltda 

4. RESULTADOS DOS ENSAIOS 

Ensaios Unidades Resultados 

Umidade g/100g (%) 11,68 

Cinzas g/100g (%) 0,19 

Acide em álcool solúvel mL de sol. normal/10g 2,00 

OS RESULTADOS APRESENTADOS NESTE DOCUMENTO TEM SIGNIFICAÇÃO RESTRITA E APLICAM-SE TÃO SOMENTE AO OBJETO DE 

SERVIÇO. SUA REPRODUÇÃO PARA OUTROS FINS S6 PODERÁ SER FEITA DE FORMA INTEGRAL, SEM NENHUMA ALTERAÇÃO. 

Núcleo de Tecnologia e Qualidade Industrial do Ceara - Nutec. Rua Professor R6mulo Proença,  sin  -  Campus  do Pici 
CEP: 60440-552. Fortaleza/CE. Fone: (85) 3101.2445 / 3101.2446 I cac@nutec.ce.gov.br  I www.nutec.ce.gov.br  
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GOVERNO DO 
ESTADO DO CEARÁ 
Secretaria 	 Tecnologia 
e Educaoto Superior 

sq- 

GERÊNCIA  AREA  PROCESSO 
RE N° 

5070/19 

GETAQ Laboratório de Físico Química - LFQA N° 19572 2 de 2 

RELATÓRIO DE ENSAIO 

5. REFERENCIAS 
-Determinação de umidade por gravimetria: POTO1FQA/LEA - rev.08 
BRASIL. Ministério da Agricultura, Pecuária e Abastecimento. Método oficial para 
Determinação de Umidade em Farinha de Mandioca. Instrução de Trabalho  IT  POV 304 
de 09 de março de 2012. 

-Determinação de cinzas (Resíduo Mineral Fixo): POTO7FQA/LEA- rev.07 
Normas Analíticas do Instituto Adolfo  Lutz,  Métodos físico-químicos para análise de alimentos 

IV edição 2005,  cap.  018/1V, p. 105-106. 

-Determinação de acidez titulável em ácido orgânico: POT12FQA/LEA- rev.06 
Normas Analíticas do Instituto Adolfo  Lutz,  Métodos físico-químicos para análise de alimentos - IV 
edição 2005,  cap.  312/1V, p. 577.  

Fortaleza, 10 de janeiro de 2020 

'Maw  ‘da,604-raiáliao 
Márcia Helena Portela Lima 

Engenheira de  Aliments  
Crea — CE No 8510 D 

Núcleo de Alimentos — Nutea/ ta 

Jacicson de Queiroz Malveira 
Tecriólogo em 1,rodução/Industrial 

CRQ- X: LP704/17 - yoa Região 
Gerente da taq 

OS RESULTADOS APRESENTADOS NESTE DOCUMENTO TEM SIGNIFICAÇÃO RESTRITA E APLICAM-SE TÃO SOMENTE AO OBJETO DE 

SERVIÇO. SUA REPRODUÇÃO PARA OUTROS FINS S6 PODERÁ SER FEITA DE FORMA INTEGRAL, SEM NENHUMA ALTERAÇÃO. 

Núcleo de Tecnologia e Qualidade Industrial do Ceará - Nutec. Rua Professor Rômulo Proença, s/n -  Campus  do Pici 
CEP: 60440-552. Fortaleza/CE. Fone: (85) 3101.2445 / 3101.2446 I cac@nutec.ce.gov.br  I www.nutec.ce.gov.br  
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GOVERNO DO 

ESTADO DO CEARA. 
Secretaria da Ciéricia, Tecnologia 
e Educação Superior 

GERÊNCIA  AREA  PROCESSO 
RE N° 

5058/19 

GETAQ Laboratório de Microbiologia de Alimentos - LMBA N° 19572 1 de 2 

RELATÓRIO DE ENSAIO 
1. DADOS DO CLIENTE 
Cliente: M M Guedes 
Endereço: Av Doutor Argeu Gurgel Braga Herbster, 850, Outra Banda - Maranguape-CE 
Contato: Maria Militão 	Telefone: (85) 8657-8479  
Email:  comercialmilitao2018@gmail.com  

2. NATUREZA DO SERVIÇO 
Ensaio microbiológico. 
3. DADOS DA AMOSTRA 
Amostra identificada pelo interessado como: Farinha de milho flocada sem sal (Flocão) 
Natureza da amostra: Amidos, farinhas, féculas e fubá, em pó ou flocados. 
Data de Fabricação: Não consta 	 Data de Validade: 08/05/2020 
Marca: Maratá 	 Lote: 312 
Peso/volume declarado: 500g 
Característica da Embalagem: Plástica 
Data da entrada: 20/12/2019 	 Hora de entrada: 10h48min 
Temperatura de recebimento: 26,3°C 
Responsável pela  Goleta:  0 cliente 
Data do inicio dos ensaios: 27/12/2019 	Data do término dos ensaios: 07/01/2020 
Fabricante:  Jay  Indústria de Alimentos Ltda 

4. RESULTADOS DOS ENSAIOS 

Ensaios Unidades* Resultados [Li,  Ls]  
Parâmetros de 

referência 

Coliformes a 35°C (NMP/g) <3,0 [-;9,5] - 

Coliformes a 45°C (NMP/g) <3,0 [-;9,5] .102  

Bacillus  cereus (UFC/g) <102  [79;126] .3x103  

Salmonella  sp 25g Ausência - Ausência 

*NMP: Número Mais Provável 	 Li: Limite inferior 

*UFC: Unidades Formadoras de Colônias 	 Ls:  Limite Superior 

00:inv 	 r:SS 

N'TEA52''' 
1/4  

P-7V AOTENTiCAÇA0 

N. 1.12558 

• Fa  53 

OS RESULTADOS APRES 	 EM SIGNIFICAçÃo RESTRITA APLICAM-SE TÃO SOMENTE AO OBJETO DE 
SERVIÇO. SUA REPRODUÇAO PARA OUTROS FINS  SO  PODERÁ SER FEITA DE FORMA INTEGRAL, SEM NENHUMA ALTERAÇÃO. 

Núcleo de Tecnologia e Qualidade Industrial do Ceara - Nutec. Rua Professor Rômulo Proença, s/n -  Campus  do Pici 
CEP: 60440-552. Fortaleza/CE. Fone: (85) 3101.2445 / 3101.2446 I cac@nutec.ce.gov.brIwww.nutec.ce.gov.br  
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GOVERNO DO 	4110 
ESTADO DO CEARA. 
Secretaria da Ciéncia, Teruologin 
e Educação Superior 

GERENCIA  AREA  PROCESSO 
RE N° 

5058/19 

GETAQ Laboratório de Microbiologia de Alimentos - LMBA N° 19572 2 de 2 

RELATÓRIO DE ENSAIO 

NOTAS 
1. A amostra encontra-se dentro dos padrões microbiologicos de acordo com a Resolução-RDC N°12 de 2 de janeiro 
de 2001 da Agência Nacional de Vigilância Sanitária do Ministério da Saúde. 

2. No resultado da amostra em UFC/g ou ml, expresso como " x [Li,  Ls]  
x = valor encontrado na amostra, 

logx — u 
Li = 10 	limite inferior do intervalo de confiança 

logx + u  
Ls  = 10 	limite superior do intervalo de confiança 
onde u= Incerteza de medição expandida= 0,1 calculada com nível de confiança k=2 pela tabela T de  Student  

(probabilidade de abrangência de 95%) conforme  POT  43MBA-LC- Cálculo de Estimativa de Incerteza de Medição 
de Ensaios Microbiológicos (Versão 00). 

3. No resultado da amostra em NMP/g ou ml, expresso como " x [Li,  Ls]  " 
x = número mais provável na amostra e [Li,  Ls]  = intervalo de confiança a nível de 95% de probabilidade para a 
combinação de tubos positivos em série conforme tabelas de NMP:  Bacteriological Analytical  Manual/Food,  Drug  
Administration/Appendix2, 2015 e  Standard methods  for  the examination of water and wastewater,  2012. 

4. A declaração de conformidade não leva em consideração o cálculo de incerteza de medição dos ensaios. 

5. REFERÊNCIAS 
-Coliformes a 35°C /Coliformes a 45°C  
Determinação quantitativa pela técnica  de  tubos múltiplos  (NMP): POTO2MBA/LEA— rev.08 
American Public Health Association (APHA), Comprendium of methods for the microbiological 
examination of foods. 5.ed. 2015. pág. 75-85, 103-111. 

-Bacillus cereus  
Determinação quantitativa pela técnica  de  contagem  em superficie: POT06MBA/LEA— rev.07 
American Public Health Association (APHA), Compendium of methods for the microbiological examination 
of foods. 5.ed. 2015. pág 375-380. 

-Salmonella sp  
Determinação qualitativa pela técnica  de presença/ausência: POTO3MBA/LEA— rev.07 
American Public Health Association (APHA), Comprendium of methods for the 
microbiological examination of foods. 5.ed. 2015. pág 446-462. 

6:6)e4j  `— 
Sônia Coelho Abreu de Oliveira 

Engenheira de Alimentos 
CRQ:s  10:301.834 — 10a Reg& 

Núcleo d,e Alimentos — Nutea/Getaq 

Fortaleza, 08 de janeiro de 2020 

Márcia Helena Portela Utm 

,p47,:ea:r  ,dace  

Engenheira de Alimentos 
Crea — CE No 8510 D 

Núcleo de Alimentos — Nutea/Geta 

LTADOS APRESENTA S NESTE DOCUMENTO TEM SIGNIFICAÇÃO RESTRITA E APLICAM-SE TÃO SOMENTE AO OBJETO DE  

co.  SUA REPRODUÇÃO PARA OUTROS FINS  SD  PODERÁ SER FEITA DE FORMA INTEGRAL, SEM NENHUMA ALTERAÇÃO. 

o de Tecnologia e Qualidade Industrial do Ceara - Nutec. Rua Professor Rômulo Proença,  sin  -  Campus  do Pici 
Li: 60440-552. Fortaleza/CE. Fone: (85) 3101.2445 / 3101.2446 I cac©nutec.ce.gov.br  j www.nutec.ce.gov.br  



Republica Federativa do Brasil 
Ministério da Indústria, Comércio Exterior e Serviços 
Instituto Nacional de Metrologia, Qualidade e Tecnologia — lnmetro 

Coordenação Gera! de Acredita ção 

Signatário  dos  Acordos  de  Reconhecimento Mútuo da  International Laboratory Accreditation Cooperation (LAC),  
da  Interamerican Accreditation Cooperation (IAAC) e International Accreditation Forum (IAF).  

Certificado de Acredita ção 
Acreditação n° CRL 0281 

Acreditagéo Inicial: 07/07/2008 

Laboratório de Ensaios para Análise de Água e Alimentos -  LEA  
NUTEC - Fundação Núcleo de Tecnologia Industrial do Ceará 

Rua Professor Reimulo Proença, S/N° - Pici — Fortaleza - CE 

A Coordenação Geral de Acredita ção do Inmetro - Cgcre concede acredita ção ao Organismo de Avaliação da Conformidade acima 

identificado, no endereço citado, segundo os requisitos estabelecidos na ABNT NBR ISO/IEC 17025:2005. Esta acredita ção 

constitui a expressão formal do reconhecimento de sua competência para realizar atividades de ensaios, conforme Escopo de 

Acreditação. Assinado de forma 
digital por ALDONEY 
FREIRE COSTA 
Dados: 2016.10.05 
10:40:52 -0300' 

Aldoney Freire Costa 
Coordenador Geral de Acredita ção Substituto 

A situagáo atual da acredita ção e seu escopo devem ser verificados no endereço eletrônico www.Inmetro.gov.br/credenciamento/laboratoriosAcreditados.asp  

MOD-CGCRE-024 — Rev. 04— Apr. JUN/16 — P . 01/01 
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