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4. RESULTADOS DOS ENSAIOS
Ensaios ' Resuitados | Unidades
| Umidade : 11,64 g/ oqg {%)
Proteina 715 g/100g (%)
Gordura BLAE n a/100g (%) ]
Cinza 0,30 - gi00g (%)
Carboidrato ) 802 g/100g (%) |
Valor calérico 355,78 kcai/100g

5. SINTESE DO PROCEDIMENTO -

Determinagao de umidade por gravimetria: POTO1FQA/LEA — rev.07
BRASIL. Ministério da Agricultura, Pecudéria e Abastecimento. Métodos analiticos fisico-quimicos
para controle de produtos cérneos e seus ingredientes, sal e salmoura. Instrugo Normativa n®.
20, de 21de jutho de 1988 Brasifia: Diaric Oficial da Unifio, Seclo 1, de 27 de julho de 1898
Determinagao de proteinas: POTOZFQALEA — rev 06

Normas Analiticas do Instituto Adoifo Lutz, Métados fisico-quimicos para analise de alimentos - IV
edigdo 2008, cap. 03611V, p. 123-124.

Determinagéo de lipidios: POTOSFQAVLEA — rev.07

BRASIL. Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento. Instrugdo Normativa n®. 20, de
21/07/1988. Métodos Analiticos Oficiais Fisico-Quimicos para Controle de Carnes, Produtos
Carneos e seus Ingredientes, Sal e Salmoura. Brasflia: Digrio Oficial da Unido, 09/08/1998.
Determinag&o de cinzas {Residuo Mineral Fixo): POTO7FQA/LEA ~ rev.06

Normas Analiticas do Instituto Adoifo Lutz, Métodos fisico-quimicos para analise de alimentos

iV edicéio 2005, cap. §18/1V, p. 1056-1086,

Determinagao de glicidios tolais em glicose (carboidratos): POTOSFQA/LEA — rev.06

Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz, Métodos fisico-quimicos para anélise de alimentos
1V ediglio 20085, cap. 04011V, p. 128-130.

Determinag@o do Valor Calérico Total POT71FQA/LEA — rev.05
Célculo pela Formula de Atwater /Regra 4-9-4
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REPUBLICA FEDERATIVA DO BRASIL C{’Cig
ESTADO DA PARAIBA
CARTORIO AZEVEDO BASTOS
FUNDADO EM 1888 )
PRIMEIRO REGISTRO CIVIL DE NASCIMENTO E OBITOS E PRIVATIVO DE CASAMENTOS, INTERDIGOES E TUTELAS DA COMARCA'BE
PESSOA

Av. Epitacio Pessoa, 1145 Bairro dos Estados 58030-00, Jodo Pessoa PB
Tel.: (83) 3244-5404 / Fax: (83) 3244-5484
hitp:/iwww.azevedobastos.not.br
E-mail: cartorio@azevedobastos.not.br

DECLARAGAO DE SERVIGO DE AUTENTICAGAO DIGITAL

O Bel. Valber Azevédo de Miranda Cavalcanti, Oficial do Primeiro Registro Civil de Nascimentos e Obitos e Privativo de Casamentos, interdigbes e Tutelas
com atribuigido de autenticar e reconhecer firmas da Comarca de Jodo Pessoa Capital do Estado da Paraiba, em virtude de Lei, etc...

DECLARA para os devidos fins de direito que, o documento em anexo identificado individualmente em cada Cédigo de Autenticagdo Digital’ ou na referida
sequéncia, foi autenticado de acordo com as Legislagbes e normas vigentes®.

DECLAROQ ainda que, para garantir transparéncia e seguranga juridica de todos os atos oriundos da atividade Notarial e Registral no Estado da Paraiba, foi
instituido pela da Lei N° 10.132, de 06 de novembro de 2013, a aplicagdo obrigatdria de um Selo Digital de Fiscalizagdo Extrajudicial em todos os atos de
notas e registro, composto de um cédigo tnico {por exemplo: Selo Digital: ABC12345-X1X2) e dessa forma, cada autenticagdo processada pela nossa
e—ventia pode ser verificada e confirmada tantas vezes quanto for necessério através do site do Tribunal de Justica do Estado da Paraiba, enderego
« silfcorregedoria tipb jus.briselo-digital/

A autenticagao digital do documento faz prova de que, na data e hora em que ela foi realizada, a empresa M M GUEDES ME tinha posse de um documento
com as mesmas caracteristicas que foram reproduzidas na copia autenticada, sendo da empresa M M GUEDES ME a responsabilidade, Unica e exclusiva,
pela idoneidade do documento apresentado a este Cartorio.

Esta DECLARAGAO foi emitida em 07/12/2020 16:58:58 (hora local) através do sistema de autenticagao digital do Cartsrio Azevédo Bastos, de acordo
com o Art. 19, 10° e seus §§ 1° e 2° da MP 2200/2001, como também, o documento eletrdnico autenticado contendo o Certificado Digital do titular do
Cartorio Azevédo Bastos, poderd ser solicitado diretamente a2 empresa M M GUEDES ME ou ao Cartdrio pelo endereco de e-mail
autentica@azevedobastos.not.br

Para informacoes mais detalhadas deste ato, acesse o site https://autdigital.azevedobastos.nat.br e informe o Codigo de Autenticacdo Digital..

Esta Declaragdo € valida por tempo indeterminado e esta disponivel para consulta em nosso site.

Cédigo de Autenticacdo Digital: 100930712204902335617-1 a 100930712204902335617-4
*Legislagbes Vigentes: Lei Federal n® 8.935/94, Lei Federal n® 10.406/2002, Medida Proviséria n® 2200/2001, Lei Federal n° 13.105/2015, Lei Estadual n®
8.721/2008, Lei Estadual n® 10.132/2013 e Provimento CGJ N° 003/2014.

O referido € verdade, dou fé.
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Republica Federativa do Brasil
Ministério da Industria, Comércio Exterior e Servigos
Instituto Nacional de Metrologia, Qualidade e Tecnologia — Inmetro

Coordenagdo Geral de Acreditagéo

Signatario dos Acordos de Reconhecimento Mutuo da International Laboratory Accreditation Cooperation (ILAC),
da Interamerican Accreditation Cooperation (IAAC) e International Accreditation Forum (IAF).

Certificado de Acreditagdo .. k=2

Acreditacdo n® CRL 0281

) Acreditagdo Inicial: 07/07/2008
Laboratdrio de Ensaios para Analise de Agua e Alimentos - LEA

NUTEC - Fundac¢ao Nicleo de Tecnologia Industrial do Ceara
Rua Professor Romulo Proenga, S/N° - Pici — Fortaleza - CE

A Coordenacédo Geral de Acreditagdo do Inmetro - Cgcre concede acreditagdo ao Organismo de Avaliagdo da Conformidade acima

identificado, no enderego citado, segundo os requisitos estabelecidos na ABNT NBR ISO/IEC 17025:2005. Esta acreditagdo

constitui a expressao formal do reconhecimento de sua competéncia para realizar atividades de ensaios, conforme Escopo de
Acreditagéo.

Assinado de forma
>7/ digital por ALDONEY
KM % - FREIRE COSTA
Dados: 2016.10.05
10:40:52 -03'00'

Aldoney Freire Costa
Coordenador Geral de Acreditagdo Substituto

A situacdo atual da acreditagdo e seu escopo devem ser verificados ho enderecgo eletrénico www.Inmetro.gov.br/credenciamento/laboratoriosAcreditados.asp
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Café a Vacuo

Produto Café aVacuo V' /
~ Marca Café Mais Sabor Y
Numero de Registro Produto isento da obrigatoriedade de registro

Fabricante do Produto
Razéo Social Solssai Altoé Com. Exp. ind. Ltda-ME
CNPJ 07.638.718/0001-57
Endereco Rod BR 262, km 103, Nenda Nova de
Imigrante-ES
Contato (28) 99917 6004
. Caracteristicas do Produto
‘ Descrigdo Café torrado e Moido
Ingredientes Café
Acondicionamento Conservar em local fresco, seco e inodoro. Apés
aberto é recomendavel ficar em um recipiente limpo,
seco e bem fechado, dentro da geladeira em até 30
dias.
Embalagem primaria A vacuo
Peso liquido 250 ¢g
Fabricacdo 17 de Agosto de 2020
Validade 19 de Agosto de 2021
Lote 201

Composicdo Nutricional café
Quantidade por porcao

i %VD (*)
N&o contém quantidades significativas de valor energético, carboidratos,
proteinas, gorduras totais, gorduras saturadas, gorduras trans e fibra alimentar.
*% Valores Diarios de referéncia com base em uma dieta de 2000 Kcal ou
q 8400KJ. Seus Valores

diarios podem ser maiores ou menores dependendo das
suas necessidades energéticas.
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RELATORIO DE ENSAIO

1. DADOS DO CLIENTE

Cliente: M M Guedes
Endereco: Av Doutor Argeu Gurgel Braga Herbster, 850, Outra Banda - MaranguapeTCE
Contato: Maria Militdo Telefone:(85) 8657-8479 Email. comercialmilitac2018@gmail.com

2. NATUREZA DO SERVICO
Ensaio microbioldgico.

produgéo fiel do documento apresentado e conferido neste ato.

0

3. DADOS DA AMOSTRA

Amostra identificada pelo interessado como: Café torrado e moido ‘
Natureza da amostra: Café torrado, em grio, moido e sollvel, descafeinado e n?o,
—~  adicionado de outros ingredientes e néo (com sabores, café capuccino), cevada em po e

similares.

Data de Fabricagao: 12/05/2020 Data de Validade; 16/06/2021 Vv
Marca: Mais sabor Lote: 102

Peso/volume declarado: 250g v

Caracteristica da Embalagem: & vacuo ;

Data da entrada; 12/08/2020 Hora de entrada: 08h44min
Temperatura de recebimento: 25,8 °C

Responsavel pela coleta: O cliente ‘
Data do inicio dos ensaios:12/08/2020 Data do término dos ensaios: 20/08/2020

Fabricante: Sossai Altoé com. Exp. ind. LTDA.

41 e 52 da Lei Federal B.935/1994 e Art. 6 Inc. XII da Lei Estadual 8.721/2008 autentico a presente imagem digitalizada, re
ttps/selodigital.tipb.jus.br ou Consulte o Documento em: hitps://azevedobastos.not.br/documento/100930712203544324 03

4. RESULTADOS DOS ENSAIOS
Ensaios Unidades* | Resuitados | [Li,Ls]' ' rfgror .
?? i .
Coliformes a 35°C (NMP/g) <30 | [-9 5] ;' -
h Coliformes a 45°C (NMP/g) <30 | [-95] | =10
*NMP: Numero Mais Provéve! Li: Limite inferior Ls: Limite superior . T ’J i
<3.0-» Corresponde a auséncia ge crescimento pela técnicadosubos mtltiples

OS RESULTADOS APRESENTADOS NESTE DOCUMENTO TEM SIGNIFICACAD RESTRITA E APLICAM-SE TAO SOMENTE AO ORJETC DE
SERVICO. SUA REPRODUCAO PARA QUTROS FINS SO PODERA SER FEITA DE FORMA INTEGRAL, SEM NENHUMA ALTERAGAQ.

Nucleo de Tecnologia e Qualidade Industrial do Ceara - Nutec. Rua Professor Romuls Proenga, sin - Campus do Pici
CEP: 60440-552 | Fortaleza/GE. Fone: (85) 3101.2445 / 3101.2446 | cac@nuiec.ce.gov.br | www.nutec.ce.gov.br
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RELATORIO DE ENSAIO

NOTAS
1. A amostra enconira-se deniro dos padrSes micrebicldgicos de acordo com a Resolugéo ;

~RDC N° 12, de 2 jeneiro de 2001 da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria do Ministério da
Salde.

2. No resultado da amostra em NMP/g ou mi, expressa como * x  [Li, Ls] *

X = nimero mais provéavel na amostra e [Li, Ls] = intervalo de confianca a nivel de 95% de probabilidade
para a combinagio de tubos positivos em série conforme tabelas de NMP: Bacteriological Analytical
Manual/Food, Drug Administration/Appendix2, 2015 e Standard methods for the examination of water
and wastewater, 2012.

3. A declaracao de conformidade no leva em consideragio o céleulo de incerteza de medigao dos
. ensaios.

5. REFERENCIAS

-Coliformes a 35°C /Califormes a 45°C

Determinagéo quantitativa pela técnica de tubos multiplos (NMP): POT02MBA/LEA — rev.08
American Public Health Association (APHA), Comprendium of methods for the microbiological
examination of foods. 5.ed 2015. pag. 75-85, 103-111.

3

/
DI 7 et L L s & @ '
Sonia Coelho Abreu de Oliveira Jackson de Quelroz M velra
Engenheira de Alimentos Tecndloge em Produggo Industrial
CRQ: 10.301.834 — 102 Regifio CRGQ- X: LPA04/17 - 102 Regido
_ Nicleo de Alimentos - Nutea/Getaq Gergnte da Getaq
/

OS RESULTADOS APRESENTADOS NESTE DOCUMENTO TEM SIGNIFICAGAO RESTRITA E APLICAM-SE TAO SOMENTE AO OBJETO DE
SERVICO. SUA REPRODUGAO PARA OUTROS FINS $6 PODERA SER FETA DE FORMA INTEGRAL, SEM NENHUMA ALTERACAO.
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RELATORIO DE ENSAIO s
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GETAQ LFQA 20043 0 2451/20 !

Nomei/Razio Social: ¥ M GUEDES

Enderego: AV DOUTOR ARGEU GURGEL BRAGA HERBSTER - 850 - OUTRA BANDA MARANGUAPE -
CE

E-mail: comerciaimilitao2018@gmail.cam Telefone: (85)8657-8478

2. DESCRIGAO DO SERVICO /
Natureza do Servigo: ANALISE FISICO-QUIMICA ¥

3. DADOS DE lDENT!FICA(};\O DO ITEM DE ENSAIQ
Natureza da Amostra: CAFE

Amostra ldentificada pelo Cliente: Café torrado, em gréo, moido e soluvel, descafemadq e'néo,
adicionado de outros ingredientes e ndo (com sabores, café capuccino), cevada em py similares.

Data de Fabricagdo: 12/05/2020 Data de Vailidade: 16/06/2021
Marca: Mais sabor Lote: 102
PesofVolume: 250g /

Condicionamento: 25,8°C

Caracteristica da Embalagem: a vacuo

Responsavel pela Coleta: N&o consta

Local da Coleta: N&o consta

Data da Coleta: Nao consta

Data da Entrada no NUTEC: 12/08/2020 09:44

Data do Inicio dos Ensalos: 18/08/2020

Data do Término dos Ensalos: 04/09/2020

Informagdes Adicionais: 1. FABRICANTE: SOSSAI ALTOE COM. EXP IND. LTDA - ME.
2. FINALIDADE: PARA FINS DE LICITAGAC,
3. EMBALAGEN: A VACUO.

OS RESULTADOS APRESENTADOS NESTE DOCUMENTO TEM SIGNIFICACAOD RESTRITA E APLICAM.SE TAO SOMENTE A0 OBJETO DE
SERVICO. SUA REPRODUGAO PARA OUTROS FINS S6 PODERA SER FEITA DE FORMA INTEGRAL, SEM NENHUMA ALTERACAO.
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4. RESULTADOS DOS ENSAIOS o

| Ensaios Resultmig_s_~ Unidades
fUmidade 3 ! g/00g (%)
5 Cinza : 4,03 g/100g {“"{o)
| Extrato aquoso B ', 74,11  g100g (%)

5. SINTESE DO PROCEDIMENTO o

Determmagéo de cinzas (Residuo Minerai Fxxo) POTO?FQA/LEA —rev.07
Normas Analfticas do Instituto Adolfo Lutz, Métodos fisico-quimicos para andlise de alimentos
1V edigao 2005, cap. 0184V, p. 105-106.
ST Determinacgo de extrato aquoso POT31FQA/LEA ~ rev.07
Totar Normas Analiticas do Institute Adoifo Lutz, Métedos fisico-quimicos para andlise de alimentos - IV edigdo
2008, cap. 265/, p. 487-488.
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ESTADO DA PARAIBA v
CARTORIO AZEVEDO BASTOS
FUNDADO EM 1888 JQJ
PRIMEIRO REGISTRO CIVIL DE NASCIMENTO E OBITOS E PRIVATIVO DE CASAMENTOS, INTERDIGOES E TUTELAS DA COMARCA DI
PESSOA

REPUBLICA FEDERATIVA DO BRASIL 6
'

Av. Epitacio Pessoa, 1145 Bairro dos Estados 58030-00, Jodo Pessoa PB
Tel.: (83) 3244-5404 / Fax: (83) 3244-5484
http://www.azevedobastos.not.br
E-mail: cartorio@azevedobastos.not.br

DECLARAGAO DE SERVIGO DE AUTENTICAGAO DIGITAL

O Bel. Valber Azevédo de Miranda Cavalcanti, Oficial do Primeire Registro Civil de Nascimentos e Obitos e Privativo de Casamentos, interdigdes e Tutelas
com atribuigdo de autenticar e reconhecer firmas da Comarca de Jodo Pessoa Capital do Estado da Paraiba, em virtude de Lei, etc...

DECLARA para os devidos fins de direito que, o documento em ahexo identificado individualmente em cada Cddigo de Autenticagdo Digital® ou na referida
sequéncia, foi autenticado de acordo com as Legislagbes e normas vigentes®.

DECLARO ainda que, para garantir transparéncia e seguranga juridica de todos os atos oriundos da atividade Notarial e Registral no Estado da Paraiba, foi
instituido pela da Lei N° 10.132, de 06 de novembro de 2013, a aplicacdo obrigatéria de um Selo Digital de Fiscalizagdo Extrajudicial em todos os atos de
notas e registro, composto de um caodigo tnico (por exemplo: Selo Digital: ABC12345-X1X2) e dessa forma, cada autenticacao processada pela nossa
S-—ventia pode ser verificada e confirmada tantas vezes quanto for necessario através do site do Tribunal de Justiga do Estado da Paraiba, endereco
. .ffcorregedoria.tjpb.jus.br/selo-digital/

A autenticacdo digitai do documento faz prova de que, na data e hora em que ela foi realizada, a empresa M M GUEDES ME tinha posse de um documento
com as mesmas caracteristicas que foram reproduzidas na copia autenticada, sendo da empresa M M GUEDES ME a responsabilidade, unica e exclusiva,
pela idoneidade do documento apresentado a este Cartdrio.

Esta DECLARAGAO foi emitida em 07/12/2020 16:59:33 (hora local) através do sistema de autenticacio digital do Cartorio Azevédo Bastos, de acordo
com o Art. 1°, 10° e seus §§ 1° e 2° da MP 2200/2001, como também, o documento eletrénico autenticado contendo o Certificade Digital do titular do
Cartorio Azevédo Bastos, poderd ser solicitado diretamente 2 empresa M M GUEDES ME ou ao Cardric pelo enderego de e-mail
autentica@azevedobastos.not.br

Para informacdes mais detalhadas deste ato, acesse o site https:/autdigital. azevedobastos.not.br e informe o Cédigo de Autenticagdo Digital..

Esta Declaragdo é valida por tempo indeterminado e esta disponivel para consulta em nosso site.

'Caodigo de Autenticagdo Digital: 100930712203544321030-1 a 100830712203544321030-4
*L.egislacoes Vigentes: Lei Federal n® 8.935/94, Lei Federal n° 10.406/2002, Medida Proviséria n® 2200/2001, Lei Federal n® 13.105/2015, Lei Estadual n°
8.721/2008, Lei Estadual n® 10.132/2013 e Provimento CGJ N° 003/2014.
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Republica Federativa do Brasil

Ministério da Industria, Comércio Exterior e Servigos

instituto Nacional de Metrologia, Qualidade e Tecnologia — Inmetro
Coordenacgdo Geral de Acreditagdao

Signatario dos Acordos de Reconhecimento Mutuo da International Laboratory Accreditation Cooperation (ILAC),
da Interamerican Accreditation Cooperation (IAAC) e International Accreditation Forum (IAF).

Certificado de Acreditacao

Acreditacdo n® CRL 0281

) Acreditacao Inicial: 07/07/2008
Laboratério de Ensaios para Analise de Agua e Alimentos - LEA

NUTEC - Fundagao Nucleo de Tecnologia Industrial do Ceara
Rua Professor Romulo Proenca, S/N° - Pici — Fortaleza - CE 2,

A Coordenacéo Geral de Acreditagdo do Inmetro - Cgcre concede acreditagdo ao Organismo de Avaliagdo da Conformidade acima

identificado, no enderego citado, segundo os requisitos estabelecidos na ABNT NBR ISO/IEC 17025:2005. Esta acreditagdo

constitui a expresséo formal do reconhecimento de sua competéncia para realizar atividades de ensaios, conforme Escopo de
Acreditagéo.

Assinado de forma

digital por ALDONEY
r'>j\/ FREIRE COSTA
Dados: 2016.10.05

10:40:52 -03'00'

Aldoney Freire Costa
Coordenador Geral de Acreditagdo Substituto

A situacdo atual da acreditagio e seu escopo devem ser verificados no enderego eletrénico www.Inmetro.gov.br/credenciamento/laboratoriosAcreditados.asp

MOD-CGCRE-024 - Rev. 04 - Apr. JUN/16 — Pg. 01/01

(




Ficha Técnica

Feijdo de Corda

- Produto

Feijdo de Corda

Marca

Super Tozzo

Produto isento da obrigatoriedade de registro

Nuamero de Registro

Fabricante do Produto

Razéo Social PRO-LIFE PROTEINAS LTDA
CNPJ 22.881.003/0003-86
Inscricdo Estadual 06.125912-8
Endereco Rua Jodo Paulo V1, 758,
Autodromo- Eusébio-CE
CEP 61.760-000
Contato B85 334222 50

Caracteristicas do Produto

Descricéo Feijdo de Corda

Ingredientes Feijao
Acondicionamento Deve ser armazenado em local fresco e arejado.
Embalagem Embalagem Tipo plastica transparente, resistente
Peso liguido 1 kg
Lote 02

Fabricacdo 02 de Dezembro 2020

Validade 01 de Junho 2021




Republica Federativa do Brasil

Ministério da Industria, Comércio Exterior e Servigos é/7
instituto Nacional de Metrologia, Qualidade e Tecnologia — Inmetro '

Coordenacdo Geral de Acreditagdo

Signatario dos Acordos de Reconhecimento Mutuo da International Laboratory Accreditation Cooperation (ILAC),
da Interamerican Accreditation Cooperation (IAAC) e International Accreditation Forum (IAF).

Certificado de Acreditacde Lo

Acreditagdo n® CRL 0281

i Acreditagao Inicial: 07/G7/2008
Laboratério de Ensaios para Analise de Agua e Alimentos - LEA

NUTEC - Fundagao Nicleo de Tecnologia Industrial do Ceara
Rua Professor Rémulo Proenca, S/N° - Pici — Fortaleza - CE

A Coordenacéo Geral de Acreditagdo do Inmetro - Cgcre concede acreditacdo ao Organismo de Avaliagédo da Conformidade acima

identificado, no endereco citado, segundo os requisitos estabelecidos na ABNT NBR ISO/IEC 17025:2005. Esta acreditagéo

constitui a expressao formal do reconhecimento de sua competéncia para realizar atividades de ensaios, conforme Escopo de
Acreditagéo.

Assinado de forma
digital por ALDONEY
FREIRE COSTA
Dados: 2016.10.05
10:40:52 -03'00'

Aldoney Freire Costa
Coordenador Geral de Acreditagdo Substituto

A situagdo atual da acreditagéo e seu escopo devem ser vetificados no enderego eletrénico www.Inmetro.gov.br/credenciamento/laboratoriosAcreditados.asp

MOD-CGCRE-024 — Rev. 04 — Apr. JUN/M6 - Py, 01/01




Ficha Técnica G2

Macarréo Espaguete

Produto Macarrdo Espaguete
Marca Bonsabor
Nidmero de Registro -Produto Isento da obrigatoriedade de registro

Fabricante do Produto

Razao Social M Dias Branco S.A Industria e
Comércio de Alimentos
CNPJ 07.206.816/0001-15
Endereco Rodovia BR-116, Km 18, Eusébio/CE
CEP 61760-000
Contato 0800 7025509
site www.mdiasbranco.com.br

Caracteristicas do Produto

Descricao Massa alimenticia produto ndo fermentado, obtido
pelo amassamento da farinha de trigo com agua,
adicionado com ferro e &cido félico.
Preparo: Tempo de cozimento de 7 a 9 minutos

Ingredientes Farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico.
CONTEM GLUTEN. ALERGICOS: CONTEM
DERIVADOS DE TRIGO. PODE CONTER AVEIA
CENTEIO, CEVADA, OVO, E SOJA.

Acondicionamento Conservar em local fresco seco, a temperatura
ambiente. N3o deve ser molhado no manuseio,
transporte e armazenagem.

Modo de Preparo Numa panela grande ferva 1 litro de agua para cada
100 g de macarrao, adicionando sal a gosto e 01
colher de sopa de 6leo. Tempo de cozimento 7 a 9
minutos, adicione a quantidade de macarrao
desejada e mexa de vez em quando. Se preferir a
massa mais firme reduza 01 minuto do tempo de
cozimento ou se preferir a massa mais macia
adicione 01 minuto ao tempo de cozimento. Verifique
se a massa esta totalmente cozida e adicione o
molho de sua preferéncia.

Embalagem primaria Tipo plastica resistente, atdxica.
Peso liquido 500 g
Lote A307 06A 08:04

Validade 30/10/2021




27

;Jj, AN
Composicdo Nutricional Macarrdo Espaguete 7@
por pocdo 80 g (1 prato)
Quantidade por por¢éo %VD (*)
Valor energético 276 kcal 14%
. Carboidratos 57 g 19%
Proteinas 99g 13%
Gorduras Totais | 109 2%
Gorduras Saturadas Og %
Gordura 0,1g *>*
Monoinsaturada -
Gordura poli-insaturada 06g *
Colesterol 0mg **
Gorduras trans O0g 0%
Fibra Alimentar 1,60 6%
Sédio 0 mg 0%

*% Valores Diarios de referéncia com base em uma dieta de 2000 Kcal ou

8400KJ. Seus Valores diarios podem ser maiores ou menores dependendo das

suas necessidades energéticas.

Maranguape, 28 de Novembro de 2020

Dra. Lara Suyanne de PNunes
Nutricionista
CRN 62-9933

Supervnsuonado por : Lara Suyanne de Paula Nunes .
Nutricionista CRN 6° 9933

2° OFICIO DE NOTAS CARTORIO PAULA COSTA

Rua Cel.Ant8nio Botelho,34.Maranguape-CE
Fone:3341-0531. Fax:3341-0173
- RECONHECO por semelhanga a firma de:
LARA SUYANNE DE PAULA NUNES . Dou fe.

TXTONIO ERIVALDO WMAGATHAES
Escrevente Autorizado
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GERENCIA AREA PROCESSO RE N°
2444720
GETAQ | Laboratério de Microbiologia de Alimentos - LMBA | N° 20834 | |
RELATORIO DE ENSAIO

1. DADOS DO CLIENTE

Cliente: M M Guedes
Enderego: Av Doutor Argeu Gurgel Braga Herbster, 850, Outra Banda - Maranguape-CE
Contato: Maria Militdo Telefone:(85) 8657-8479 Email: comercialmilitac2018@gmail.com

2. NATUREZA DO SERVICO
Ensaio microbioiégico.

3. DADOS DA AMOSTRA y
Amostra identificada pelo interessado como: Macarrao./ _
Natureza da amostra: Massas alimenticias secas, com ou sem ovos, com ou sem fecheio
Data de Fabricagao:; N&o consta Data de Validade: 20/06/2021 °

Marca: Bonsabor Lote: S128 01 D 17:30

Peso/volume declarado: 500g
Caracteristica da Embalagem: Plastica
Data da entrada: 12/08/2020
Temperatura de recaebimento: 26,6°C
Responsavel pela coleta: O clienie
Data do inicio dos ensaios:12/08/2020
Fabricante: M. Dias Branco S.A.

Hora de entrada; 09h44min

Data do término dos ensaios: 20/08/2020

4. RESULTADOS DOS ENSAIOS

Ensaios | Unidades® | Resultados | [Li,LsF | " raferamern
Coliformes a 35°C (NMPlg) | <30 | [-9.5] o
Coliformes a 45°C J (NMP/g) | <3,0 [-:9,5] <102
Bacilus cereus _(UFC/g) A0 | [79:126)F  <Bx10°
L—Salmonella sp | , 25¢ , Auséncia - Auséncia
Estafilococos coaguiase positva | (UFC/g) | <10°  [79:126]|  <6x10°
“NMP. Namero Mais Provavel UFC: Unidades Formaiioras de Coldnias j Li: Limite mferi;r LS: Limite Superior

‘ <3,0-» Corresponde s auséncia de crescimento pela técnica dos tubos miitipios

O3 RESULTADOS APRESENTADOS NESTE DOCUMENTO TEM SIGNIFICAGAD RESTRITA E APLICAN-SE TAC SOMENTE AQ OBJETC DE
SERVICO. SUA REPRODUCAQ PARA DUTROS FiNS SO PODERA SER FEITA DE FORMA INTEGRAL, SEM NENHUMA ALTERAGAQ,

Nucleo de Tecnologia e Qualidade Industrial do Cears - Nutec, Rua Professor Rémuto Proenga, s/n - Campus do Picl
CEP: 80440-552 . Fortaleza/CE. Fone: (85) 3101.2445 / 3101.2446 | cac@nutec.ce.gov,br | www.nutec.ce.gov.br

v /Cartorio Azevédo Bastos:
3 Av. Presidente Epitatio Pessoa « 1145 .
_:(ss . Balero dos Estado, Jogo Passoa,: P

e "‘hlt‘ps:]{azeﬁledqbavs'mhéwr;

Autenticacdo Dlgité{ Codigo: 100930712209067944766-1 "7
Data; 07/12/2020 16:50:05" . L

SValar.Tatal daAtan REGEE. 0 il i
Selo Digital Tipo Normal C; AKU47512-6FVG;

u2s

41 e 52 da Lei Federal 8.935/1994 e Art, 8 Inc. Xl da Lei Estadual 8.721/2008 autentico a presente imagem digitalizada, reprodugéio fiel do documento apresentado e conferido neste ato.

O referido é verdade, Doy fé, x*tertimsinamnsiiss Contira os dadas do ato em: hitps://selodigital tipb.jus.br ou Consulte o Documento em: https://azevedobastos.not bridocumento/100930712209067944766

Dogumento Autenticado Digitalmento de acordo com os artigos 1°, 3° e 7°inc. V 87,
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GERENCIA AREA ‘ / PROCESSO 0444120

GETAQ | Laboratorio de Microbioicgia d; Alimentos - LMBA | N° 20634 2 de2

RELATORIO DE ENSAIO

NOTAS

1. A smuostra encontra-se dertra dos padries microbioldgicos de acordo com a Resolugao-RDC N°i2 de 2 de
janeirc de 2001 da Agéncia Nacional de Vigilncia Sanitdria do Ministério da Satde.
2. No resultado da amostra em UFC/g ou mi | expressc como “x [Li, Ls] *
x = valor encontrado na amostra,

fogx —u
ti=10 limite inferior do intervalo de confianga

logx +u
ls=10 limite superior do intervalo de conflanga !
onde u= Incerteza de medigio expandida= 0,1 calculada com nivel de confianca k=2 pela tabela T de Student|
{probabilidade de abrangéncia de 85%) conforme POT 43MBA-LC- Célculo de Estimativa de Incerteza de Medigéo |
de Ensaios Microbiclégicos (Versae 00).
3, No resultado da amostra em NMP/g ou ml, expresso como “x  [Li, Ls] *
x = nlimero mais provavel na amostra e [Li, Ls} = intervalo de confianca a nivel de 95% de probabilidade para a com-
binagio de tubos positivos em série conforme tabelas de NMP: Bacteriological Analytical Manual/Food, Drug Admi-

nistration/Appendix2, 2015 e Standard methods for the examination of water and wastewater, 2012.

5. REFERENCIAS

4. A declaracgiio de conformidade nao leva em consideraglo o calculo de incerteza de medig8c dos ensaios. %

-Coliformes a 35°C /Coliformes a 45°C

Determinagéo quantitativa pela técnica de tubos multiplos (NMP): POT02MBA/LEA — rev.0B
Amaerican Public Health Associafion (APHA), Comprendium of methods for the microbiological
examination of foods. 5.8d. 2015. pag. 75-85, 103-111.

-Bagcillus cergus
Determinagic quantitativa pela técnica de contagem em superficie: POTOSMBAALEA - rev.07 American Public Health
Assodiation (APHA}, Compendium of methods for the microbiological examination of foods. 5.ed. 2015, pag 375-

380.

-Salmonella sp

Determinagao qualitativa pela técnica de presenga/auséncia: POTO3MBALEA — rev .07
American Public Heaith Association (APHA), Comprendium of methods for the
microbiological examination of foods. 5.ed. 2015. pag 446-462.

-Estafilococos coagulase positivo

Determinagic quantitativa pela técnica de contagem em superficie: POTO4MBAALEA — rev.08
Arerican Public Health Association (APHA), Comprendium of methods for the

microbiotogical examination of foods. 5.ed. 2015. pag. 508-514. y
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05 RESULTADOS APRESENTADOS NESTE DOCUMENTO TEM SIGNIFICACAD RESTRITA E APLICAM-SE TAQ SOMENTE AC OBJETO DE
SERVICO. SUA REPRODUCAO PARA OUTROS FINS $O PODERA SER FEITA DE FORMA INTEGRAL, SEM NENHUMA ALTERACAOD.
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Nucieo de Tecnologia e Quaﬁdade'indusiriat do Ceara - Nutec, Rua Professor Rémulo Proenga, s/n - Campus do Pici
CEP: 80440-552 . Fortaleza/CE. Fona: {85) 3101.2445/ 3101.2446 | cac@nutec.ce.gov.br | www.nutec.ce.gov.br
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Data: 07/12/2620 16:50:05 : :

Selo Dlgvtal Tipo Normal C: AKU47513-QRJN

presente imagem digitalizada, reproduggo fiel do documento apresentadc e conferido neste ato,

umento/100930712209067944766
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RELATORIO DE ENSAIO

i _ GERENCIA LABORATORIO SOLICITAGAO N° . REN° x
; GETAQ LFQA | 20643 2450120 |

1. DADOS DO CLIENTE B

Nome/Razao Social: M M GUEDES

Enderego: AV DOUTOR ARGEU GURGEL BRAGA HERBSTER - 850 - OUTRA BANDA MARANGUAPE -
CE

E-mail: comercialmilitac2018@gmail.com Telefone: (85)8657-8479

2. uescmq:ﬂo DO SERVICO

Natureza do Servigo: ANALISE FISICO-QUIMICA

presente imagem digitalizada, reprodugéo fiel do documento apresentado e conferido neste ato.

umento/100930712209067944766

3. DADOS DE IDENTIFICAGAO DO ITEM DE ENSAIO

Natureza da Amastra: MACARRAO +/
Amostra ldentificada pelo Cliente: Massas alimenticias secas, com ou sem ovos, CWOU sem recheio
Data de Fabricagao; N&o consta Data de Validade: 20/06/2021"

Marca: Bonsabor Lote: 512801 D 17:30

PesofVolume: 500g

Condicionamento: 26, 6°C

Caracteristica da Embalagem: Plastica
Responsédvel pela Coleta: N3o consta

Local da Coleta: Ndo consta

Data da Coleta: N&o consta

Data da Entrada no NUTEC: 12/08/2020 08.44
Data do Infcio dos Ensaios: 18/08/2020

Data do Término dos Ensaios: 04/08/2020

InformagGes Adicionais: 1. FABRICANTE: M. DIAS BRANCO S.A INDUSTRIA E COMERCIO DE /

ALIMENTOS.
— 2. FINALIDADE: PARA FINS DE LICITAGAQ.
3. EMBALAGEM: PLASTICA.

41 e 52 da Lei Federal 8,935/1994 & Art. 6 Inc. Xil da Lei Estadual 8.721/2008 autentico a
ttps//selodigital.tipb.jus.br ou Consulte o Documento em: https://azevedobastos.not bridoc

gos 1%, 3¢ 7°inc. V 8°,

ki Confira os dados do ato em: h

TEP—.
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REPUBLICA FEDERATIVA DO BRASIL

ESTADO DA PARAIBA {/ 4 )/
CARTORIO AZEVEDO BASTOS 7
FUNDADO EM 1888 )
PRIMEIRO REGISTRO CIVIL DE NASCIMENTO E OBITOS E PRIVATIVO DE CASAMENTOS, INTERDIGOES E TUTELAS DA COMARCA D@
PESSOA

Av. Epitacio Pessoa, 1145 Bairro dos Estados 58030-00, Jodo Pessoa PB
Tel.: (83) 3244-5404 / Fax: (83) 3244-5484
hitp://vaww azevedobastos.not.br
E-mail: cartorio@azevedobastos.not.br

DECLARACAO DE SERVICO DE AUTENTICAGAO DIGITAL

O Bel. Vélber Azevédo de Miranda Cavalcanti, Oficial do Primeiro Registro Civil de Nascimentos e Obitos e Privativo de Casamentos, Interdigdes e Tutelas
com atribuicdo de autenticar e reconhecer firmas da Comarca de Jodo Pessoa Capital do Estado da Paraiba, em virtude de Lei, etc...

DECLARA para os devidos fins de direito que, o documento em anexo identificado individualmente em cada Cédigo de Autenticagao Digital’ ou na referida
sequéncia, foi autenticado de acordo com as Legislagdes e normas vigentes®.

DECLARO ainda que, para garantir transparéncia e seguranga juridica de todos os atos oriundos da atividade Notarial e Registral no Estado da Paraiba, foi
instituido pela da Lei N° 10.132, de 06 de novembro de 2013, a aplicagéo obrigatdria de um Selo Digital de Fiscalizagdo Extrajudicial em todos os atos de
notas e registro, composto de um cédigo thico (por exemplo: Selo Digital: ABC12345-X1X2) e dessa forma, cada autenticacdo processada pela nossa
Serventia pode ser verificada e confirmada tantas vezes quanto for necessario através do site do Tribunal de Justiga do Estado da Paraiba, enderego
"~ silcorregedoria tipb jus.br/selo-digital/

A autenticacgo digital do documento faz prova de que, na data e hora em que ela foi realizada, a empresa M M GUEDES ME tinha posse de um documento
com as mesmas caracteristicas que foram reproduzidas na cépia autenticada, sendo da empresa M M GUEDES ME a responsabilidade, unica e exclusiva,
pela idoneidade do documento apresentado a este Cartdrio.

Esta DECLARAGAO foi emitida em 07/12/2020 16:58:43 (hora local) através do sistema de autenticacio digital do Cartério Azevado Bastos, de acordo
com o Art. 1°, 10° e seus §§ 1° e 2° da MP 2200/2001, como também, o documento eletrénico autenticado contendo o Certificado Digital do titular do
Cartorio Azevédo Bastos, poderd ser solicitado diretamente a empresa M M GUEDES ME ou ao Cartério pelo enderego de e-mail
autentica@azevedobastos.not.br

Para informacgdes mais detalhadas deste ato, acesse o site hitps://autdigital.azevedobastos niot.br e informe o Cédigo de Autenticagdo Digital..

Esta Declarag8o & valida por tempo indeterminado e esta disponivel para consulta em nosso site.

1Codigo de Autenticacao Digital: 100930712209067944766-1 a 100930712209067944766-4
L egislagbes Vigentes: Lei Federal n® 8.935/94, Lei Federal n°® 10.406/2002, Medida Proviséria n® 2200/2001, Lei Federal n® 13.105/2015, Lei Estadual n®
8.721/2008, Lei Estadual n® 10.132/2013 e Provimento CGJ N° 003/2014.
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Replblica Federativa do Brasil
Ministério da Industria, Comércio Exterior e Servigos
instituto Nacional de Metrologia, Qualidade e Tecnologia — Inmeiro

Coordenagao Geral de Acreditagao

Signatario dos Acordos de Reconhecimento Mutuo da International Laboratory Accreditation Cooperation (ILAC),
da Interamerican Accreditation Cooperation (IAAC) e International Accreditation Forum (IAF).

Certificado de Acreditacio =

Acreditagao n°® CRL 0281

Acreditagao Inicial: 07/07/2008
Laboratdrio de Ensaios para Analise de Agua e Alimentos - LEA

NUTEC - Fundag¢ao Nicleo de Tecnologia Industrial do Ceara
Rua Professor Rémulo Proencga, S/N° - Pici — Fortaleza - CE
A Coordenacéao Geral de Acreditagdo do Inmetro - Cgcre concede acreditagdo ao Organismo de Avaliagéo da Conformidade acima
identificado, ho enderego citado, segundo os requisitos estabelecidos na ABNT NBR ISO/IEC 17025:2005. Esta acreditagdo
constitui a expressao formal do reconhecimento de sua competéncia para realizar atividades de ensaios, conforme Escopo de

Acreditagéo. Assinado de forma

Y /// digital por ALDONEY
. /Z;« - FREIRE COSTA
TN Dados: 2016.10.05

10:40:52 -03'00'

Aldoney Freire Costa
Coordenador Geral de Acreditagao Substituto

A situagdo atual da acreditagdo e seu escopo devem ser verificados no enderego eletrénico www.lnmetro.gov.br/credenciamento/laboratoriosAcreditados.asp
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Ficha Técnica :
Sal Moido lodado O[Q/

Produto Sal Refinado lodado
Marca Golfinho
Namero do Registro Produto isento da obrigatoriedade de registro -
Fabricante do Produto
Razéo Social Milmares Industria e Comércio de Sal Lida
CNPJ 00.641.304/002-19
Endereco Rua Luiz Fausto 679, Sala C, Santo Antbnio,
CEP 598619-760 Mossoré RN
Contato ~ (84) 30610808
Email: comercial@mithares.com.br
Caracteristicas do Produto
Descricdo Cloreto de sddio cristalizado extraido de fontes
naturais, moido e adicionado de iodo.
Ingredientes Cloreto de sdédio, iodato de potassio, antiumectantes
(INS 535), ferrocianeto de sédio.
Acondicionamento Conservar em local seco e arejado, protegido da
umidade.
Embalagem primaria Tipo plastica resistente ac manuseio.
Peso liquido 01 kg
Fabricacéo Julho de 2020
Validade Julho de 2022
Lote 07/2020
Composigao Nutricionai Sal Moido lodado
por pocéo 1 g (1/4 colher de cha)
Quantidade por por¢céo | %VD (%)
Sodio 390 mg 16%
lodo 25 ug 19%
Né&o contém quantidades significativas de valor energético, carboidratos,

proteinas, gorduras totais, gorduras saturadas, gorduras trans e fibra alimentar.
~ ™% Valores Diarios de referéncia com base em uma dieta de 2000 Kcal ou
8400KJ. Seus Valores didrios podem ser maiores ou menores dependendo das
suas necessidades energéticas.

Maranguape, 28 de Novembro de 2020

Dre Lara &%@m) de-ENunes
N x

Nutricionista
CRN 62-99833

H

aula Nunes

£ ~ 7 g o A L
Supervisionado pér: Lara Suyanne de P
Nutricionista CRN £° 9933

2° OFICIO DE NOTAS CARTORIG PAULA COSTA
Rua Cel.Anténio Botetho,34.Maranguape-CE
Fone:3341-0531. Fax:3341-0173

RECONHEGQO por semelhan¢a a firma de:
LARA SUYANNE DE PAULA NUNES . Dou fe.

Kﬂumg&p% 9 de Dezembro de 2020
ANTONIO ERIVALDO MAGATHAES
/ Escrevente Autorizado (
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RELATORIO DE ENSAIO
1. DADOS DO CLIENTE

Cliente: M M Guedes

Enderego: Av Doutor Argeu Gurgel Braga Herbster, 850, Outra Banda - Maranguape-CE
Contato: Maria Militac Telefone:(85) 8657-8479 Email: comercialmilitac2018@gmail.com
2. NATUREZA DO SERVICO

Ensaio microbiolégico.

3. DADOS DA AMOSTRA

Amostra identificada pelo interessado como; Sal moido iodado

Natureza da amostra: Produtos para temperar (glutamato monosédico e similares),
prontos para o consumo.

Data de Fabricacdo: 07/2020 ' Data de Validade: 07/2022

Marca: Golfinho . Lote; 07/2020

Pesofivolume declarado: 1Kg

Caracteristica da Embalagem: Plastica

Data da entrada: 12/08/2020 Hora de entrada; 09h44min

Temperatura de recebimento: 26 6°C

Responsavel pela coleta: O cliente

Data do inicic dos ensaios:12/08/2020 Data do término dos ensaios: 20/08/2020
Fabricante: Milmares Ind. e Com. De Sal LTDA.

s Confirg og dados do ato em: hitps2/selodigital tjpb.jus.br ou Consulte o Documento em: hitps://azevedobastos. not br/idosumento/100930712200834566710

4. RESULTADOS DOS ENSAIOS |
Ensaios Unidades* Resultados | [Li, Ls}* Pa:j;:g;‘;?ade
Coliformes a 35 °C (NMP/g) | -—-"~<310 [-:9.5] - |
Coliformes a 45 °C (NMP/g) <3,0 {-95]~ ~~57(~}~~~—~
Saimonella sp 25g Auséncia :; - Ausénc;i; N |
*NMP: Nomere Mais Provavel Li: Lintite inferior Ls: Limite Supen; o /
&
GS RESULTADOS APRESENTADOS NESTE DOCUMENTO TEM SIGNIFICACAOC RESTRITA E APLICAM-SE TAC SOMENTE AC OBJETO DE X

SERUICO. SUA REPRODUGAQ PARA QUTROS FINS SO PODERA SER FEITA DE FORMA INTEGRAL, SEM NENHUMA AL TERAGAQ.

Nucleo de Tecriologia e Qualidade Industrial do Ceard - Nutes, Rua Professor Rémulo Proenga, s/n - Campus do Pici

CARTORIO

CEP: 80440-552 . Fortaleza/CE. Fone: (85) 3101.2445 / 3101.2446 | cac@nulec.ce.gov.br | www.nufec.ce.gov.br
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NOTAS
1. A amostra encontra-se dentra dos padrdes microbioldgicos de acordo com a Resolugdo-ROC N°12 de 2
de janeiro de 2001 da Ageéncia Nacional de Vigildncia Sanitaria do Ministério da Satde.

2. No resultado ¢a amostra em NMP/g ou ml, expresso como * x [Li, Ls] *

X = nimero mais provavel na amostra e {Li, Ls] = intervaio de confianca a nivel de 5% de probabilidade
para a combinagio de tubos positivos em série conforme tabelas de NMP: Bactericlogical Analytical Manu-
alfFood, Drug Administration/Appendix2, 2015 e Standard methods for the examination of water and was-
tewater, 2012. .

3. A declaracao de conformidade ndo leva em consideracéo o célculo de incerteza de mediggo dos ensai-
0s.

5. REFERENCIAS

-Coliformes a 35°C /Coliformes a 45°C

Determinagéo quantitativa pela técnica de tubos muiltipios (NMP): POTO2ZMBA/LEA — rev.08
American Public Health Association (APHA), Comprendium of methods for the microbiological
examination of foods. §.ed. 2015. pag. 75-85, 103-111.

-Salmonelia sp

Determinagéo qualitativa pela técnica de presengajauséncia: POTO3MBA/LEA ~ rev.067
American Public Health Association (APHA), Comprendium of methods for the
microbiological examination of foods. 5.ed. 2015. pag 446-462.

Fortaleza, 20 de agosto de 2020
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Sobnia Coelho Abreu de Oliveira Jackson de Queiroz Malveira
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RELATORIO DE ENSAIO
. GERENCIA | LABORATORIO SOLICITAGAO N R%,P_“.’ R
GETAQ LFQA 20843 . 242120

1. DADOS DO CLIENTE
NomefRazdo Social: M M GUEDES

Enderego: AV DOUTOR ARGEU GURGEL BRAGA HERBSTER - 850 - OUTRA BANDA MARANGUAPE -
CE

E-mail: comercialmilitac2018@gmail.com Telefone: (85)8657-8479

2. DESCRICAO DO SERVIGO
Natureza do Senm;o ANALISE FisICO-QuiIMICA \/

3. DADOCS DE IDENTIFICAGAQ DO ITEM DE ENSAIO

Natureza da Amostra: SAL MOIDQ IODADO

Amostra ldentificada pelo Cliente: Produtos para temperar {glutamato monosédico e similares),
Data de Fabricagdo: 07/2020 Data de Validade: 07/2022 .
Marca: Goifinho , Lote: 07/2020
PesofVoiume: 1kg

Condicionamento; 26,6°C

Caracteristica da Embalagem: Plastica

Responsavel pela Coleta: N&o consta

Local da Coleta: N3o cansta

Data da Coleta: N&o consta

Data da Entrada no NUTEC: 12/08/2020 09.44

Data do Inicio dos Ensalos: 18/08/2020
Data do Término dos Ensaios: 04/09/2020

Informacgdes Adicionais: 1. FABRICANTE: MILMARES INDUSTRIA E COMERCIO DE SAL LTDA.
2. FINALIDADE: PARA FINS DE LICITACAC.

3. EMBALAGEM: PLASTICA.

rebrbrsonosss st Confia os dados do ato em: hitps:/seiodigital.tipb.jus.br ou Consulte ¢ Documento em: hitps://azevedshastos.not br/documento/ 1009307 122098345667 10
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RELATORIO DE ENSAIO

GERENCIA LABORATORIO | SOLICITAGAON° = REN

T eETAQ ‘ LFQA 20643 | 2452/20

4. RESULTADOS DOS ENSAIOS

Ensaios | Resultados Unidades
Umidade 0,18 | g/00g (%)
Cinza 36,70 9/100g (%)

Cloreto em NaCl . G782 T g/1 OOQN_(%) 1

5. §fNTESE DO PROCEDIMENTO

Determinagéo de umidade por gravimetria: POTOTFQA/LEA - rev.08
BRASIL. Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento. Método oficial para Determinagéo de Uimidade em
Farinha de Mandioca . Instruc&o de Trabalho IT POV 304 , de 0@ de margo de 2012,
Determinag3o de cinzas (Reslduo Mineral Fixo): POTO7FQA/LEA - rev.07
Normas Anallticas do instituto Adolfo Lutz, Métedos fisico-quimicos para andlise de alimentos
IV edigho 2005, cap. 018V, p. 105-106.
Determinacao de cioretos: POT20FQA/LEA — rev.07
~ Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz, Métodos fisico-quimicos para andlise de alimentos - IV edigéo 2005,
cap. 028/V , p. 112-113. ™

’
A’ dilee ;fzv"z )?151 ol 1/21 L ;um ha
' MARIA OLINDA PINHO DE P. TIMBO
Engenheira de Alimentos
CREA-CE-: 340867

Naclea de Alimentos - Nutea/Getaq
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REPUBLICA FEDERATIVA DO BRASIL
ESTADO DA PARAIBA a
CARTORIO AZEVEDO BASTOS y 3
FUNDADO EM 1888 ]
PRIMEIRO REGISTRO CIVIL DE NASCIMENTO E OBITOS E PRIVATIVO DE CASAMENTOS, INTERDIGOES E TUTELAS DA COMARCA wo
PESSOA

Av. Epitacio Pessoa, 1145 Bairro dos Estados 58030-00, Jodo Pessoa PB
Tel.: (83) 3244-5404 / Fax: (83) 3244-5484
http://www.azevedobastos.not.br
E-mail: cartorio@azevedobastos.not.br

DECLARAGAO DE SERVICO DE AUTENTICAGAO DIGITAL

O Bel. Valber Azevédo de Miranda Cavalcanti, Oficial do Primeiro Registro Civil de Nascimentos e Obitos e Privativo de Casamentos, Interdicbes e Tutelas
com atribuigdo de autenticar e reconhecer firmas da Comarca de Jodo Pessoa Capital do Estado da Paraiba, em virtude de Lei, etc...

DECLARA para os devidos fins de direito que, o documento em anexo identificado individualmente em cada Cédigo de Autenticagdo Digital' ou na referida
sequéncia, foi autenticado de acordo com as Legislagdes e normas vigentes®.

DECLARO ainda que, para garantir transparéncia e seguranga juridica de todos os atos oriundos da atividade Notarial e Registral no Estado da Paraiba, foi
instituido pela da Lei N° 10.132, de 06 de novembro de 2013, a aplicagdo obrigatéria de um Selo Digital de Fiscalizagdo Extrajudicial em todos os atos de
notas e registro, composto de um cédigo Unico (por exemplo: Selo Digital: ABC12345-X1X2) e dessa forma, cada autenticacdo processada pela hossa
Serventia pode ser verificada e confirmada tantas vezes guanto for necessario através do site do Tribunal de Justica do Estado da Paraiba, enderego
" ’siulcorregedoria tjpb jus br/selodigital/

A autenticacgéo digital do documento faz prova de que, na data e hora em que ela foi realizada, a empresa M M GUEDES ME tinha posse de um documento
com as mesmas caracteristicas que foram reproduzidas na copia autenticada, sendo da empresa M M GUEDES ME a responsabilidade, Unica e exclusiva,
pela idoneidade do documento apresentado a este Cartério.

i

Esta DECLARACAO foi emitida em 07/12/2020 17:00:17 (hora local) através do sistema de autenticagdo digital do Cartério Azevédo Bastos, de acordo
com o Art. 1° 10° e seus §§ 1° e 2° da MP 2200/2001, como também, o documento eletrénico autenticado contendo o Certificado Digital do titular do
Cartorio Azevédo Bastos, poderd ser solicitado diretamente a empresa M M GUEDES ME ou ao Cartdric pelo enderego de e-mail
autentica@azevedobastos.not.br

Para informacdes mais detalhadas deste ato, acesse o site https://autdigital. azevedobastos.not.br e informe o Cddigo de Autenticagdo Digital..

Esta Declaragdo é valida por tempo indeterminado e esta disponivel para consulta em nosso site. ‘

1Codigo de Autenticagao Digital: 100930712209834566710-1 a 100930712209834566710-4

*Legislagdes Vigentes: Lei Federal n® 8.935/94, Lei Federal n° 10.406/2002, Medida Proviséria n® 2200/2001, Lei Federal n® 13.105/2015, Lei Estadual n®
8.721/2008, Lei Estadual n°® 10.132/2013 e Provimento CGJ N° 003/2014.

O referido & verdade, dou fé.

CHAVE DIGITAL

0005b1d734fd94f057f2d69fe6bc05be9155570b12779216382997bfbd359308289a103844f6202c2032d57885be53baba3db4 01725451 5e104da05834353b¢
ee51fce06e2c58a0cac874de44b57035

Presidéncia da Repuibiica E @ E

Casa Civit : Brasﬁi

. Medida Proviséria N°2.200-2,
de 24 de agosto de 2001. %
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‘! g Republica Federativa do Brasil

Ministério da Indstria, Comércio Exterior e Servigos
Instituto Nacional de Metrologia, Qualidade e Tecnologia — Inmetro
Coordenagdo Geral de Acreditagdo

Signatario dos Acordos de Reconhecimento Mutuo da International Laboratory Accreditation Cooperation (ILAC),
da Interamerican Accreditation Cooperation (IAAC) e International Accreditation Forum (IAF).

Certificado de Acreditacdo ="

Acreditagéo n° CRL 0281

] Acreditagéio Inicial: 07/07/2008
Laboratério de Ensaios para Analise de Agua e Alimentos - LEA

NUTEC - Fundagao Nucleo de Tecnologia Industrial do Ceara
Rua Professor R6mulo Proenga, S/N° - Pici — Fortaleza - CE

A Coordenacéo Geral de Acreditagdo do Inmetro - Cgcre concede acreditagdo ao Organismo de Avaliagdo da Conformidade acima
identificado, no enderego citado, sequndo o0s requisitos estabelecidos na ABNT NBR ISO/IEC 17025:2005. Esta acreditagcao

constitui a expresséo formal do reconhecimento de sua competéncia para realizar atividades de ensaios, conforme Escopo de

Acreditacao. Assinado de forma

digital por ALDONEY
FREIRE COSTA
Dados: 2016.10.05
10:40:52 -03'00'

Aldoney Freire Costa
Coordenador Geral de Acreditagdo Substituto

A situagdo atual da acreditacdo e seu escopo devem ser verificados no endereco eletrénico www.Inmetro.gov.br/credenciamento/laboratoriosAcreditados.asp

MOD-CGCRE-024 - Rev, 04 — Apr. JUN/16 — Pg. 01/01
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Sardinha com Oleo Comestivel

Produto Sardinha ao Oleo comestivel
Marca Palmeira
Numero de Registro no Ministério da Agricultura SIE/ADAGRI/SDA SOB n°
0022/1950 Industria Brasileira
Fabricante do Produto
Razao Social CONSERVAS PIRACEMA AS- Fabrica
de Conservas de Pescado.
CNPJ 31.687.429/0002-03
Endereco Av. Olindo Pereira , 840-Neves — S3o0
Gongalo- RJ
CEP 24426-000
_ Contato (21) 37032375
Caracteristicas do Produto
Descrigao Sardinha com apresentagao: inteiro e sem cabeca,
conservado no 6leo, com aspecto cor, cheiro e sabor
-préprio.
Ingredientes Sardinha, Agua de constituic&o (ao proprio suco),
6leo comestivel e sal. NAO CONTEM GLUTEN.
Contem Peixes e Derivados de soja.
Acondicionamento Deve ser armazenado em local seco e arejado. Apds
aberto retirar o produto da lata e conservar sobre
refrigeracéo, embalagem fechada por no méximo até
72 horas.
Embalagem Caixa de papeldo de material préprio para conter
alimentos
Peso liquido 125¢g
o~ Peso drenado 84 g "
Lote A 304 08.03 LRIORY
Validade 10/2023 ppm

~hocasion LWUYL«\L e Poclioe TWamuun

Antonia Lariso Gomes de Sousa
f screvente Autorizodo
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Composigdo Nutricional Sardinha
por pocéo 60 g (3 colheres de sopa)

Quantidade por porgdo %VD (*)
Valor energético 144 kcal 7%
Carboidratos Og 0%
Proteina 11,9g 16%
Gorduras Totais - 109¢ 20 %
Gordura Saturadas 25¢g 11%
Gorduras Trans Og **
Gordura 26g >
Monoinsaturada
Gordura Poliinsaturada 46g **
Omega 3 15¢g o
EPA 0,59 **
DHA 06g >
Colesterol 44 mg *
Fibra Alimentar Og 0%
Saédio 250 mg 10%

N&o Contém glaten. *% Valores Diarios de referéncia com base em uma dieta
de 2000 Kcal ou 8400KJ. Seus Valores diarios podem ser maiores ou menores

dependendo das suas necessidades energéticas.

(**) Valores diarios de referéncia nao estabelecidos.

Maranguape, 26 de Janeiro de 2020

<Gy

D, Lara Suyars e Phgnes
Nutricionista
CRN §%-9933
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Supervisionado por : Lara Suyanne de Paula Nunes

Nutricionista
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RELATORIO DE ENSAIO

1. DADOS DO CLIENTE

Cliente: M M Guedes

Endereco: Av Doutor Argeu Gurgel Braga Herbster, 850, Outra Banda - Maranguape-CE
Contato:Maria Militdo Telefone:(85) 8657-8479

Email; comercialmilitao2018@gmail.com

2. NATUREZA DO SERVICO

Ensaio bromatolégico.

3. DADOS DA AMOSTRA

Amostra identificada pelo interessado como: Sardinha ao proprio suco com 6leo comestivel
Natureza da amostra: Alimentos processados em embalagens herméticas, estaveis a

temperatura ambiente. /
Data de Fabricacao: 27/12/2019 Data de Validade: 12/2022°
Marca: Palmeira Costa Marine \/ Lote: B361

Peso/volume declarado: 125¢g

Registro S.I.F/DIPOA n ° 0022/1950

Caracteristica da Embalagem: Lata metalica

Data da entrada: 20/12/2019 Hora de entrada: 10h48min
Temperatura de recebimento: 27,3°C

Responsavel pela coleta: O cliente

Data do inicio dos ensaios: 30/12/2019 Data do término dos ensaios: 01/01/2020
4. RESULTADOS DOS ENSAIOS

Ensaios ~ Unidades Resultados ,,
Umidade | g/100g (%) 42,24 | Qg
Lipidios 9/100g (%) 42,92 :
Proteina g/100g (%) 13,79
Cinzas g/100g (%) 1,20
Carboidrato total g/100g (%) zero
Valor calérico (kcal/100g) i 441,44
pH

Nucleo de Tecnologia e Qualidade Industrial do Ceara - Nutec. Rua Professor Rdmulo Proencga, s/n - Campus do Pici
CEP: 60440-552 . Fortaleza/CE. Fone: (85) 3101.2445/ 3101.2446 | cac@nutec.ce.gov.br | www.nutec.ce.gov.br
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RELATORIO DE ENSAIO

5. REFERENCIAS

Determinacao de umidade por gravimetria: POTO1FQA/LEA — rev.07
BRASIL. Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento. Método oficial para Determinagao
de Umidade em Farinha de Mandioca . Instrugcdo de Trabalho IT POV 304 , de 09 de margo de

2012.

Determinacao de lipidios: POTO9FQA/LEA — rev.07

BRASIL. Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento. Instrugdo Normativa n°. 20, de
21/07/1999. Métodos Analiticos Oficiais Fisico-Quimicos para Controle de Carnes, Produtos
Carneos e seus Ingredientes, Sal e Salmoura. Brasilia: Diario Oficial da Uni&o, 09/09/1999.

-Determinagéo de proteinas: POTO2FQA/LEA — rev.06
Normas Analiticas do Instituto Adoifo Lutz, Métodos fisico-quimicos para andlise de alimentos - [V

edicdo 2005, cap. 036/1V , p. 123-124,

Determinacéo de pH: POT11FQA/LEA —rev.06
Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz, Métodos fisico-quimicos para analise de alimentos - IV

edicdo 2005, cap. 017/1V , p. 104-105.

-Determinacgdo de cinzas (Residuo Mineral Fixo): POTO7FQA/LEA — rev.06
Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz, Métodos fisico-quimicos para analise de alimentos

- IV edicdo 2005, cap. 018/IV , p. 105-1086.

-Determinagéo de giicidios totais em glicose (carboidratos): POTO5FQA/LEA — rev.06
Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz, Métodos fisico-quimicos para analise de alimentos
- IV edigcao 2005, cap. 040/1V , p. 129-130.

-Determinacao do Valor Calérico Total POT71FQA/LEA — rev.05
Calculo pela Formula de Atwater /Regra 4-9-4

Fortaleza, 10

/Janelro de 2020 b(

4 T /
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MarCIa Helena Portela Lima Jackson de Queiroz Ma o eira
Engenheira de Alimentos Tecndlogo em Produg&o Irdustrial
) Crea —~ CENC 8510 D - CRQ-X: LPA04/17 - 10a egiao
Ndcleo de Alimentos — Nutea/@g\tagym W ety o Gefnte da Getaq
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“ORMA INTEGRAL, SEM NENHUMA ALTERA cAo.

Nicleo de Tecnolognﬁ&ﬂ@ﬁ%ﬂeﬂm”al do Ceara

CEP: 60440-552 . Fortaleza/CE. Fone: (85) 3101.244 Eﬁ%ﬁ

L

ssor Rémulo Proenga, s/n - Campus do Pici
. c@nutec.ce.gov.br | www.nutec.ce.gov.br
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RELATORIO DE ENSAIO

1. DADOS DO CLIENTE

Cliente: M M Guedes

Endereco: Av Doutor Argeu Gurgel Braga Herbster, 850, Outra Banda - Maranguape-CE
Contato:Maria Militdo Telefone:(85) 8657-8479

Email: comercialmilitac2018@gmail.com

2. NATUREZA DO SERVICO

Ensaio microbiolégico

3. DADOS DA AMOSTRA /

Amostra identificada pelo interessado como: Sardinha ao proprio suco com 6leo comestivel
Natureza da amostra: Alimentos processados em embalagens herméticas, estaveis a

temperatura ambiente. S
Data de Fabricacao: 27/12/2019 Data de Validade: 12/2022
Marca: Palmeira Costa Marine / ’ Lote: LB361

Peso/volume declarado: 125g -

Registro S.I.F/DIPOA n ° 0022/1950

Caracteristica da Embalagem: Lata metalica

Data da entrada: 20/12/2019 Hora de entrada: 10h48min

Temperatura de recebimento: 27,3°C

Responsavel pela coleta: O cliente -

Data do inicio dos ensaios: 27/12/2019 Data do término dos ensaios: 07/01/2020

4. RESULTADOS DOS ENSAIOS

Parametro Amostra
Teste de Esterilidade Comercial ( 10 dias de , /
incubacao a 35 - 37°C em embalagem Sem Alteragdo %
fechada)

NOTAS
1. A amostra encontra-se dentro dos padrées microbiolégicos de acordo com a Resolugdo-RDC
N°12 de 2 de janeiro de 2001 da AgenCIa NaCIonal de Vigilancia Sanitaria do Ministério da

Saulde.

OS RESULTA
: ey - ) .
SERVICO. SUA REPRODUGAQ PARA OUTROS FINS SO PODERA SER FEITA DE FORMA INTEGRAL, SEM NENHUMA ALTERACAO.

Nucleo de Tecnologia e Qualidade Industrial do Ceara - Nutec. Rua Professor Rodmulo Proenga, s/n - Campus do Pici
CEP: 60440-552 . Fortaleza/CE. Fone: (85) 3101.2445 / 3101.2446 | cac@nutec.ce.gov.br | www.nutec.ce.gov.br
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RELATORIO DE ENSAIO

5. REFERENCIAS

-Teste de Esterilidade Comercial: POT24MBA/LEA — rev.06 American Public Health Association (APHA),
Compendium of methods for themicrobiological examination of foods. 5.ed. 2015. pag. 75-85 e 95-100.

S Fortaleza, 08 de janeiro de 2020

CTornia Botlo Hme b Mbwesea W Lothiw Thitdp How

Soénia Coelho Abreu de Oliveira Marcia Helena Portela Lima
Engenheira de Alimentos Engenheira de Alimentos
CRQ: 10.301.834 — 102 Regiao Crea— CENO8510D
Nicleo de Alimentos — Nutea/Getaq Nlcleo de Alimentos - Nutea/Getaq

By

OS RESULTADOS APRESENTADOS NESTE DOCUMENTO TEM SIGNIFICAGCAO RESTRITA E APLICAM-SE TAO SOMENTE AO OBJETO DE
SERVICO. SUA REPRODUCAO PARA OUTROS FINS SO PODERA SER FEITA DE FORMA INTEGRAL, SEM NENHUMA ALTERAGAO.

Ndcleo de Tecnologia e Qualidade Industrial do Ceara - Nutec. Rua Professor Rémulo Proenga, s/n - Campus do Pici
CEP: 60440-552 . Fortaleza/CE. Fone: (85) 3101.2445 / 3101.2446 | cac@nutec.ce.gov.br | www.nutec.ce.gov.br




Repiblica Federativa do Brasil
Ministério da Industria, Comércio Exterior e Servicos
Instituto Nacional de Metrologia, Qualidade e Tecnologia — Inmetro

Coordenacgéao Geral de Acreditagao

Signatario dos Acordos de Reconhecimento Mdtuo da International Laboratory Accreditation Cooperation (ILAC),
da Interamerican Accreditation Cooperation (IAAC) e International Accreditation Forum (IAF).

Certificado de Acreditacio 52

Acreditacao n®° CRL 0281

Acreditagéo Inicial: 07/07/2008
Laboratorio de Ensaios para Analise de Agua e Alimentos - LEA

NUTEC - Fundagao Nicleo de Tecnologia Industrial do Ceara
Rua Professor Rémulo Proenga, S/N° - Pici — Fortaleza - CE

A Coordenacgéo Geral de Acreditagdo do Inmetro - Cgcre concede acreditagdo ao Organismo de Avaliagdo da Conformidade acima
identificado, no enderego citado, sequndo 0s requisitos estabelecidos ha ABNT NBR ISO/IEC 17025:2005. Esta acreditagdo

constitui a expressdo formal do reconhecimento de sua competéncia para realizar atividades de ensaios, conforme Escopo de

Acreditagéo. Assinado de forma

digital por ALDONEY
FREIRE COSTA
Dados: 2016.10.05
10:40:52 -03'00'

Aldoney Freire Costa
Coordenador Geral de Acreditacdo Substituto

A situagdo atual da acreditagdo e seu escopo devem ser verificados no enderego eletrdnico www.inmetro.gov.bt/credenciamento/laboratoriosAcreditados.asp

MOD-CGCRE-024 — Rev. 04 - Apr. JUN/16 - P(‘ 01/01
\
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Achocolatado Instantaneo

Produto

Achocolatado

Marca

Marata

Nl.'lrhero de Registro

Produto isento da obrigatoriedade de registro

" Fabricante do Produto

Raz&o Social

JAV INDUSTRIA DE ALIMENTOS LTDA

CNPJ

08.369.748/0001-78

Inscricdo Estadual

27.118.592-9

Endereco Campo da azenda Estrada da Barragem s/n,
Distrito industrial — Lagarto-SE

CEP 49.400-000

Contato 08008807050
site www.marata.com.br

Caracteristicas do Produto
Descricdo Achocolatado em po instantdneo
Ingredientes Acucar, cacau em pd, maltodextrina, sal, vitaminas (A, B1,

B2, B6, C,e PP), aromatizante e enjulsiﬁcante lecitina de
soja. CONTEM GLUTEN.

PODE CONTER LEITE E DERIVADOS DE LEITE E
TRIGO.

ALERGICOS : CONTEM DERIVADO DE SOJA, CEVADA.

Acondicionamento

Conservar em local fresco seco e inodoro. Depms de
consumir em até 30 dias.

Embalagem primaria

Filme Laminado Flexivel Poliéster Metalizado com

Polietileno
Peso liquido 200 g
Validade 06/10/2020
LOTE 279 22:39

S

2° OFICIO DE NOTAS CA RID\QAULA COSTA
Rua Cel.Anténio BotWan uape-CE
Fone:3341-0531

RECONHNEGO por,
M M GUEDES
UEDES. DodT,

ran ua.pe, 23 de Fevergifo de 202
GILBERTO DE ABREU SQARES
Esfrevente Autorizado

an;a as firmas de

PELO(S) PUNHO(S ‘e MARIAWILITAO G

uus
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Composigao Nutricional Achocolatado , -
por pogéo 25 g (2 colheres de sopa) @Q
Quantidade por por¢éo %VD (*)

Valor energético 100 kcal 5%
Carboidratos 239 8%
“‘Proteinas - 0,749 1%
Gorduras Totais . 04¢9 1%
Gorduras Saturadas 0,2g 1%
Gorduras TRANS 0g >
Fibra Alimentar 0Og 0%
Sédio 21mg 1%

Vitamina A 90 mcg 15%

Vitamina D3 0,75 mcg 15 %

Vitamina C 6,75 mg 15%

Vitamina B1 0,18 mg 15 %

Vitamina B2 0,20 mg 15 %

Vitamina B6 0,20 mg 15 %

Vitamina PP 2,40 mg 15 %

*% Valores Diarios de referéncia com base em uma dieta de 2000 Kcal ou
8400KJ. Seus Valores didrios podem ser maiores ou menores dependendo das
suas necessidades energéticas. **VD N&o Estabelecido.

Maranguape, 02 de Mar¢o de 2020
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' RELATORIO DE ENSAIO
1. DADOS DO CLIENTE

Cliente: M M Guedes
Enderego: Av Doutor Argeu Gurgel Braga Herbster, 850, Outra Banda - Maranguape-CE
Contato:Maria Militao Telefone:(85) 8657-8479 o o
Email: comercialmilitac2018@gmail.com j— TR :
2. NATUREZA DO SERVICO

Ensaio microbiolégico

3. DADOS DA AMOSTRA o i .
Amostra identificada pelo interessado como: Alimento achcplafado instantdneo em po

Natureza da amostra: Chocolates e produtos similares;€m pé, granulado ou flocado e
outros produtos de cacau e similares. / S
Data de Fabricacdo: Nao consta "« Data de Validade: 06/10/2020

Marca: Marata Lote: 279

Peso/volume declarado: 200g

Caracteristica da Embalagem: Metalizada

Data da entrada: 09/01/2020 Hora de entrada: 15h46min

Temperatura de recebimento: 24,2°C

Responsavel pela coleta: O cliente

Data do inicio dos ensaios: 15/01/2020 Data do término dos ensaios; 22/01/2020
Fabricante: Jav Industria de Alimentos Ltda

4 RESULTADOS DOS ENSAIOS
Ensaios Unidades* | Resultados | [Li,Ls]* | Faramelros de G<
NS
Coliformes a 35°C (NMP/g) <3,0 [-;9,5] -
Coliformes a 45°C (NMP/g) <3,0 [-;9,5] <5x10°
Salmonella sp 259 Auséncia - Auséncia ‘
*NMP: Nimero Mais Provavel Li: Limite inferior Ls: Limite Superior ' 74

.
¥

OS RESULTADOS APRESENTADOS NESTE DOCUMENTO TEM SIGNIFICACAO RESTRITA E APLICAM-SE TAO SOMENTE AO OBJETO DE
SERVICO. SUA REPRODUCAO PARA OUTROS FINS SO PODERA SER FEITA DE FORMA INTEGRAL, SEM NENHUMA ALTERACAO.

Nicleo de Tecnologia e Qualidade industrial do Ceara - Nutec. Rua Professor Rdmulo Proenga, s/n - Campus do Pici
CEP: 60440-552 . Fortaleza/CE. Fone: (85) 3101.2445 / 3101.2446 | cac@nutec.ce.gov.br | www.nutec.ce.gov.br
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NOTAS

1. A amostra encontra-se dentro dos padrées microbiolégicos de acordo com a Resolugéo-RDC
N°12 de 2 de janeiro de 2001 da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria do Ministério da

Salde.

it

2. No resultado da amostra em NMP/g ou mi, expresso como “ x [Li, Ls]
X = nUmero mais provavel na amostra e [Li, Ls] = intervalo de confianga a nivel de 95% de
probabilidade para a combinacdo de tubos positivos em série conforme tabelas de NMP:
Bacteriological Analytical Manual/Food, Drug Administration/Appendix2, 2015 e Standard
methods for the examination of water and wastewater, 2012.

3. A declaracio de conformidade nao leva em consideragdo o calculo de incerteza de medicao
dos ensaios.

5. REFERENCIAS

-Coliformes a 35°C /Coliformes a 45°C

Determinacdo quantitativa pela técnica de tubos muitiplos (NMP): POTO2MBA/LEA - rev.08
American Public Health Association (APHA), Comprendium of methods for the microbiological
examination of foods. 5.ed. 2015. pag. 75-85, 103-111.

-Salmonella sp

Determinagao qualitativa pela técnica de presenga/auséncia; POTO3MBA/LEA — rev.07
American Public Health Association (APHA), Comprendium of methods for the
microbiological examination of foods. 5.ed. 2015. pag 446-462.

o

N
Fortaleza, 23 de janeiro de 2020
Do Bk 2wy o W v
Sonia Coelho Abreu de Oliveira
Engenheira de Alimentos Engenheira de Alimentos
CRQ: 10.301.834 — 102 Regido Crea -~ CEN° 8510 D
Nucleo de Alimentos ~ Nutea/Getag Ndcleo de Alimentos — Nutea/Getaq X

OS RESULTADOS APRESENTADOS NESTE DOCUMENTO TEM SIGNIFICACAO RESTRITA E APLICAM-SE TAO SOMENTE AO OBJETO DE
SERVICO. SUA REPRODUCAO PARA OUTROS FINS SO PODERA SER FEITA DE FORMA INTEGRAL, SEM NENHUMA ALTERACAQ.
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RELATORIO DE ENSAIO
1. DADOS DO CLIENTE
Cliente: M M Guedes
Endereco: Av Doutor Argeu Gurgel Braga Herbster, 850, Outra Banda - Maranguape -CE
Contato:Maria Militao Telefone;(85) 8657-8479
Email: comercialmilitao2018@gmail.com
2. NATUREZA DO SERVICO

Ensaio bromatolégico.

3. DADOS DA AMOSTRA

Amostra identificada pelo interessado como: Alimento achocolatado em pé

Natureza da amostra: Chocolates e produtos similares, em p6, granulado ou flocado e
outros produtos de cacau e similares.

Data de Fabricagao: Nao consta Data de Validade: 06/10/2020

Marca: Marata Lote: 279

Peso/volume declarado: 200g -

Caracteristica da Embalagem: Metalizada

Data da entrada: 09/01/2020. Hora de entrada: 15h46min

Temperatura de recebimento: 24,2°C

Responsavel pela coleta: O cliente

Data do inicio dos ensaios: 20/01/2020 Data do término dos ensaios: 24/01/2020
Fabricante: Jav Industria de Alimentos Ltda ' '

4. RESULTADOS DOS ENSAIOS

- Ensaios Unidades Resultados _:
Umidade g/100g (%) 1,84 | Qﬁ/
Lipidios (gordura) a/100g (%) 2,07 ’
Proteina a/100g (%) 2,25
Cinzas g/100g (%) 1,06

OS RESULTARQS-APRESENTADOS NESTE DOCUMENTO TEM SIGNIFICACAO RESTRITA E APLICAM-SE TAO SOMENTE AO OBJETO DE
SERVICO. SUA REPRODUCAO PARA OUTROS FINS SO PODERA SER FEITA DE FORMA INTEGRAL, SEM NENHUMA ALTERA CAO.

Nucleo de Tecnologia e Qualidade Industrial do Ceara - Nutec. Rua Professor Rémulo Proenga, s/n - Campus do Pici
CEP: 60440-552 . Fortaleza/CE. Fone: (85) 3101.2445 / 3101.2446 | cac@nutec.ce.gov.br | www.nutec.ce.gov.br
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RELATORIO DE ENSAIO

5. REFERENCIAS

-Determinagéo de umidade por gravimetria; POT01FQA/LEA - rev.07

BRASIL. Ministério da Agricuitura, Pecuaria e Abastecimento. Método oficial para
Determinacéo de Umidade em Farinha de Mandioca . Instrucdo de Trabalho IT POV 304
de 09 de margo de 2012.

-Determinacéo de lipidios: POTO9FQA/LEA - rev.07

BRASIL. Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento. Instrugdo Normativa n° 20, de
21/07/1999. Métodos Analiticos Oficiais Fisico-Quimicos para Controle de Carnes, Produtos
Carneos e seus Ingredientes, Sal e Salmoura. Brasilia: Diario Oficial da Unido, 09/09/1999.

-Determinagao de proteinas: POTO2FQA/LEA - rev.06
Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz, Métodos fisico-quimicos para analise de alimentos - IV
edicao 2005, cap. 036/1V , p. 123-124.

-Determinacéo de cinzas (Residuo Mineral Fixo): POTO7FQA/LEA —rev.06
Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz, Métodos fisico-quimicos para analise de alimentos
IV edicdo 2005, cap. 018/IV , p. 105-106.

Engenheira de Alimentos
Crea— CEN° 8510 D
Ntcleo de Alimentos — Nutea/Getaq

OS RESULTADOS APRESENTADOS NESTE DOCUMENTO TEM SIGNIFICAGAO RESTRITA E APLICAM-SE TAO SOMENTE AO OBJETO DE
SERVICO. SUA REPRODUGAO PARA OUTROS FINS SO PODERA SER FEITA DE FORMA INTEGRAL, SEM NENHUMA ALTERAGAO.

Nucleo de Tecnologia e Qualidade Industrial do Ceara - Nutec. Rua Professor Rémulo Proenga, s/n - Campus do Pici
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Republica Federativa do Brasil

Ministério da Industria, Comércio Exterior e Servicos

Instituto Nacional de Metrologia, Qualidade e Tecnologia — Inmetro
Coordenagao Geral de Acreditagao

Signatatio dos Acordos de Reconhecimento Mutuo da International Laboratory Accreditation Cooperation (ILAC),
da Interamerican Accreditation Cooperation (IAAC) e International Accreditation Forum (IAF).

Certificado de Acreditagio = 7%

Acreditagdo n® CRL 0281

. Acreditagao Inicial: 07/07/2008
Laboratorio de Ensaios para Anadlise de Agua e Alimentos - LEA

NUTEC - Fundagao Nicleo de Tecnologia Industrial do Ceara
Rua Professor Romulo Proenga, S/N° - Pici — Fortaleza - CE

A Coordenagdo Geral de Acreditagcdo do Inmetro - Cgcre concede acreditagdo ao Organismo de Avaliagdo da Conformidade acima

identificado, no endereco citado, segundo os requisitos estabelecidos na ABNT NBR ISO/IEC 17025:2005. Esta acreditagao

constitui a expresséo formal do reconhecimento de sua competéncia para realizar atividades de ensaios, conforme Escopo de
Acreditacéo.

Assinado de forma
digital por ALDONEY
FREIRE COSTA
Dados: 2016.10.05
10:40:52 -03'00'

Aldoney Freire Costa
Coordenador Geral de Acreditagdao Substituto

A situagdo atual da acreditagdo e seu escopo devem ser verificados no enderego eletronico www.inmetro.gov.br/credenciamento/laboratoriosAcreditados.asp

MOD-CGCRE-024 — Rev. 04 — Apr. JUN/16 — Pg. 01/01
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Leite em pé Integral / @

Produto ' Leite em p6 Integral
Marca Parmalat Max
Numero de Reglstro no Ministério da Agricultura SIF/DIPOA SOB n°
01771242

Fabricante do Produto

Razado Social ] LACTALIS Do BRASIL COMERCIO,
IMPORTACAO E EXPORTACAO DE
LACTINIOS LTDA
CNPJ/MF | 14.049.467/0027-70
Endereco | Entreposto Usina. Rua Erno Dahmer 687,
Parte-Teutbnia- RS- Brasil
CEP 95.890-000
Contato 0800 770 2975
Site www.parmalat.com.br

Caracteristicas do Produto

Descricéo Leite em pé integral rico em Ferro, Zinco e Vitamina D,
fonte de vitaminas A,B,C, E, cobre e calcio.
Ingredientes | Leite integral, e/ou Leite Concentrado Integral e Mix de |

Vitaminas € Minerais (Vitaminas A, C, D e B6, B12,
Acido Pantoténico e Acido félico.e Minerais Cobre
Ferro e Zinco.
Alérgicos: Contém Leite. Contém- Lactose

. Nao contém Gluten.

Modo de Preparo | Para um copo de 200 mi adicione 2 colheres de sopa
- cheia (25 g) de leite em p¢ integral Itambé a meio copo.
de agua filtrada, misture bem até dissolver o leite em
- p6 e acrescente -mais agua até completar um copo de
leite. (Use agua morna para dissolver mais facilmente).
| Manter local seco e fresco. Apds aberto consumir em |

Acondicionamento | até 30 dias. Apds o Preparo Conservar sob
Refrigeracao entre 1°C e 10 °C.e consumir em até 24
horas.
Embalagem priméaria |  Filme Laminado Flexivel Poliéster Metalizado com

' Polietileno ;

Peso liquido 200g ./

Lote 014912 15/06 MS.
Fabricacdo 29/05/2020

Validade , 24/05/2021 1 17(




4s€

Composicio Nutricional Leite em p6 integral D@
por pocdo 25 g (2 colheres de sopa)
-/ Quantidade por porcdo %VD (*)

! Valor energético o 129 kcal ' 6%
v Carboidratos 1049 3%
Proteinas - 6,649 9%
Gorduras Totais 7.0g 13%

Gorduras Saturadas 379 A 17 %.

Gorduras trans O0g >

~ Fibra Alimentar ] 09 0%
Sodio 100 mg 4%

Vitamina A 90 mcgRE 15%

Vitamina C 6,8 mg : 15%.

Vitamina D 1,5 mcg 30%

Vitamina E 1,5mg 15%

Vitamina B6 ' 0,20 mg 15%

— Vitamina B12 0,36 mg 15%
Acido. Pantoténico 0,75 mg 15%

Acido Félico 36 mg 15%

Cobre 135 mg 15 %

Zinco ! 2,1mg 30%

Ferro 4,2 mg 30%

Célcio 223 mg . 22%

. *% Valores Diarios de referéncia com base em uma dieta de 2000 Kcal ou
8400KJ. Seus Valores diarios podem ser maiores ou menores dependendo das
suas necessidades energéticas, do Estabelecido.

2° OFICIO DE NOTAS CARTORIO PAULA COSTA
Rua CeLAnténio/Bé;eT(o,cGWMaranguape-CE
Fone:3341-%5}{/ ax:3341-0173~ ’
RECONHE t semelha;j;a/{;;ma
LARA SUYANNE DE PAULANUNES .

aranduape, 13 d ovembro dd 202t
ANTONJO ERIVAé(; IAGALHAES
&,

Escrevente Autdrizdto

& 04
Dra. Lara Suyamne de PNunes Gb

Nutricionisia
CRN 62-9933
'“@;m&ﬂ,a ’§ (AL 3 Ay g, “\ & pCc/e_ £ ﬂ AL L %

Supervisionado por : Lara Suyanne de Paula Nunes

~ Nutricionista CRN 6° 9933
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RELATORIO DE ENSAIO Pagina 1 de 2
GERENCIA LABORATGRIO SOLICITAGAC N°
GETAQ LMBA LFQA 20559

1. DADOS DO CLIENTE

Hliente: M M GUEDES
nderege AV DDUTOR ARGEU GURGEL ERAGA HERBSTER, 850, GUTRA BANDA - MARANGUAPE-CE

maik comerciaimilitao2018@gmail.com Telefone: (85)35844-6570

2. DESCRICAO DO SERVICO

AIOS FISICO-QUIMICO E MICROBIOLOGICO

3. ADOS DE IDENTIFICAGAD DO iTEM DE ENSAIO /

. LEITE EM PO, INSTANTANEC E NAO, EXCECAO DOS DESTINADOS A ALIMENTAGCAD INFANTIL E
latureza da Amostra: FORMULACOES FARMACEUTICAS

ipo de amostra:  LEITE EM PO INTEGRAL

rata Fabricagio: 04/05/2020 Data de Validade: 20/04/2021
farca: PARMALAT / Lote: 012412020644
‘esof/Volume: 200g /

emperatura de Recebimento: temp: 30.7° ¢

-aracteristica da Embalagem:

lesponsavel pela Coleta: Nao consta

ocal da Coleta:
'ata da Coleta:
ata de Entrada:

Nao consta
Néo consta

03/08/2020

Hora da Coleta:

Hora de Entrada:

Nao consta

11:00

ata do Inicio dos Ensaios: 03108/2020 Data do Término dos Ensalos: 13:08/2020

F-magdes Adicionals:
v, agem original do produto

sgistro sif dipoa sob o n® 0177/242

BRICANTE :lactais do brasil comercio , importacio e exportacio de lalicinios la.

18D3 ~ Relaiorio de Ensaio Reviséo: 07 Emissdo: U5102/2019

Nicleo de Tecnologia e Qualidade Industrial do Ceard - Nutec. Rua Professor Rémulo Proenca, s/n - Campus do Pici
CEP: 80440-552 . Fertaleza/CE. Fone: (85) 3101.2445 / 3101.2448 | cac@nutec.ce.gov.br | www.nutec.ce.gov.br

Documento Autenticado Digitalmento de acordo com os artigos 1°, 3% € 7°inc. V 8%, 41 e 52 da Lei Federal 8,935/1994 e Art. 6 Inc. Xil da Lei Estadual 8,721/2008 autentico a presente imagem digitalizada, repradug8o fiel do documento apresentado & conferido neste ato.

O referido é verdads, Doy fg, *+irrsinkuanmnnaienis Confirg o5 dados do afo em: hitps /selodigital.tipb.jus br ou Consulte o Documento em: https://azevedobastos. nol.bridosumento/ 1009307 12205486043039

‘Autenticagao DlgltalCodigo. 100930712205436043039-1 N Cartorio AZevedo Bastos
Data: 07/12/2020 16;50:15. . . ; ; Av, Presidents Epiticio Pessoa < 1145

© Valor.Total do.Ato: R$ 4,56 .
,Selo Dlgital Tipo: Normal Cc: AKU4 544~sczu
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RELATORIO DE ENSAIQ Pagina 2 de 2
GERENCIA LABORATORIO SOLICITACAD N°
GETAQ LMBA LFQA 20559
4. RESULTADOS DOS ENSAIOS

nsaios Unidades Resuliados [Li Ls}* Parametros de Referéncia

St Hival Gegpr o prege

aimanella spi2by 255 Auséncia - Aus

NOTAS

A amostra enconira-se dentro dos padrées microbiologicos de acordo com a Resolugdo-RDC N°12 de 2 de janeirs de 2001 da Agéncia Nacional de
igit*~cia Sanitdria do Ministério da Satde.

.é sultado da amosira em UFC/g ou mib, expressocomo “x {Li, Lsi ™!

¢ = valor encontrado na amostra,

18logx —u  limite inferior do intervalo de confianga

s = 10logx + U fimite superior do intervalo de confianga

nde u= incerteza de medigdo expandida= 0,1 calcuiada com nivel de confianga k=2 pela tabela T de Student (probabifidade de abrangéncia de 85%)
srfoime POT 43MBA-LC- Calouln de Estimative de incerteza de Medigio de Ensalos Microbivlogicos (Versdao 00},

. No resultado da amaostrs em NMP/g ou mi, expresso somo “ x fLi, Ls] -

= ntimero mais provével na amostra e [Li, Ls] = intervalo de confianca a nive! de 95% de probabilidade para a combinagio de lubos positivos em série
ohforme tabelas de NMP: Bacterioiogical Anabytical MenualFood, Drug Administration/Appendix2, 2015 e Stangard methods for the examingtion of water
nd wastewater, 2012,

. A-declaragio de conformidade ndo teva em consideracao o célouto de incerteza de medigdo dos ensalos.

5. SINTESE DO PROCEDIMENTO

ofiformes a 35°C /Coliformes a 45°C
eterminacic quantitativa pela técnica de tubos miltiplos (NMP): POTOZMBALC — ver.03 -

metican Public Health Association (APHA), Comprendium of methods for the microbiological examination of foods. 4.ed. 2001. pag. 53-62, 63-82.
stafilococos coagulase positive

eleffninacio quantitativa pela técnica de contagem em superficie: POTOAMBAILEA ~ Rev. 08
merican Public Health Association (APHA), Comprendium of mathods for the microbiclogical examination of foods. 5%ed. 2015, pag. 508-514. Manual de

stodes de Andlise Micrebiologica de Alimenios / Neusely da Silva, Valéria Christina Amstalden — 880 Paulo © Livraria Valera, 1997, pdg 153-164,
aimoneha sp

eie.rmmagéo qualitativa pela 1écnica de presenga/ausénaia; POTOIMBALEA ~ Rev.07
nerican Public Health Asgociation (APHA), Compendium of methods for the microbiclagical examination of foods. 5.ed. 2015, pag 446-462.

Data:  20/08/2020 12:32

Documento assinado eletrénicamente por Marcia Helena Portela Teixeira, com fundamento no ‘
art, §° § 1°, do Decreto n® 8.538, de 8 de outubro de 2015.

Sistema SLIN - Sistema de Laboratdrios integrados do NUTEC

Cédigo de rasireio;: eeaZadca?hie4592a

{603~ Relatorio de Ensalo Revisdo: 07 Emissao: 05/(12/2019

Nucleo de Tecnologia e Qualidade Industrial do Ceard - Nutec. Rua Professor Rémulo Proenga, s/n - Campus do Pici
CEP:; 80440-552 . Fortaleza/CE. Fone: {858) 3101.2445 / 3101.2446 | cac@nutec.ce.gov.br | www.nutec.ce.gov. by
\
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Documento Auterticado Digitalmento de acordo com os artigos 12, 3° e 7° inc. V 8°, 41 e 52 da Lei Federal 8,935/1994 e Art. 6 Inc. XIl da Lei Estadual 8,721/2008 autentico a presente imagem digitalizada, reprodugéo fiel do documento apresentado e conferido neste ato.

O referido é verdade. Do fé, xertrsaessirindateiiiin Confirg o5 dados do ato em: hitpsd/selodigital.tipb.jus br ou Consulte o Documento em: hitps://azevedobastos.not.bridocumento/100830712205486043039

_ Cartério Azevédo Bastos :
Av; Presidente Epititio Pegsoa - 1145
Birro. dos.Estado, Jodo Pagton - PB :

| 3244:5404 < canorio@azaredobastosmnﬁnr
o httpsi Ilazevedobastos.nnghr o

Autentlc.agao Digitai Codlgo 10093071 2205486043039-2
‘Data: 07/12/2020 16:50:15 . Pty
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RELATORIO DE ENSAIO
GERENCIA  LABORATORIO SOLICITAGAC N° ’  REN
GETAQ LFQA 20889 | 226720

'i DADQS DO CLIENTE
NomeiRazée Social: M M GUEDES

Enderegn: AV DOUTOR ARGEU GURGEL BRAGA HERESTER - 850 - CUTRA BANDA MARANGUAPE -
CE

E-maii: comerciaimilitac2018@gmail.com Telefone: (85)8657-8479

2. DESCRICAC DO SER’n’iQ(}
Matureza do Servigo: ANALISE FISiCO-QuiMICA ¥

3. DADOS DE IDENTIFICAGAQ DO ITEM EE EN%KJ

Natureza da Amostra: Leile em p6, instantanec e ndo, excegéa dos destmados a aifmemagéc mfanm e
formulaches farmacéuticas.

Amostra [dentificada pelo Cliente: LEITE Ei PO INTEGRAL J
Deata de Fabricagdo: 04/05/2020 Drata de Validade: 28/04/2027
Mlarca: Parmalal Lote: 0124120206a4
PesolNolume: 200g

Condicionamento: 29.7°C

Caracteristica da Embalagem: Melalizada

Responsdvel pela Coleta: Néo consta

Local da Coleta: Néo consta

Data da Coleta: N3o consta

Data da Entrada no NUTEC: 01/08/2020 11:00

Data do Inicio dos Ensalos: 24/08/2020

Data do Término dos Ensalos: 31/08/2020 ~
Informagtes Adicionais: EMBALAGEM ORIGINAL DO PRODUTO KX

REGISTRO SIF/ DIPOA SOB O N° 0177/242

F_f?gﬁiGANTE LACTAIS DO BRASIL COMERCIO , IMPORTACAQ E EXPORTACAO DE LATICINIOS
L

ke Gonfirg os dados do ato em: hitps//selodigitat. fipb.jus.br ou Consulte o Documento em: hitps:/azevedobastos.not.br/documento/100930712205486043039

OF RESULTADOS APRESENTADOS NESTE DUOCUMENTO TER SIGNIFICACAD RESTRITA £ AFLICAN-SE TAQ SOMENTE AC OBJETO DE
SERVIGO. S(fAﬂs?EPRG&'JL@AO PARA OUTRUOS FING SO PODERA SER FEITA DE FORMA INTEGRAL, SEM NENHUMA ALTERACAC.
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O referido & verdade. Dou fg, i axsss

< ‘Cartério Azevédo Bastos

AutEnhcagaD Digilal Codigo 100930712205486043039-3 /
T B 5., . Av; Presideite Epiticio Pessoa =~ 1145°

‘Data:.07/12/12020 16 50:16 - :
MalarTatalde Ate: RS 4,56
Seln Dlg;tal Tipa Normal c: AKU47546-A!1H

< .Baliro dos. Estado. Jofio Posson - PR, e i i e e
3) 3244-540:‘ carigrio@azeve dobasws.nothr ” e

hups Iiazev&dobastosnut.hr
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4. RESULTADOS DOS ENSAIOS
| ‘_ Ensaios | Resultados Unidades o
metema ‘ 18,34 Lo gf‘?ﬁog (%}
Ac:dez em aczdza !aisr:o 0,13 g/100g (%}_ »
;umxdade 3,03 gHoog (%)
; | Gordura | 24,00 9/100g (%;) |

5. SINTESE DO PROCEDIMENTO

Determinacio de umidade por gravimetria: POTOFQA/LEA -~ rev.07

BRASIL. Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento. Método oficial para
Determinagae de Umidade

Determinagdo de lipidips: POTOSFQA/LEA ~ rev.07

BRASIL. Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento. Instrucao Normativa n°. 20, de 21/07/1888.

Métodos Analiticas Qficiais Fisico-Quimicos
Determinac@o ds proteinas: POTO2FQALEA — rev.(8

Normas Analiticas do instituio Adolfo Lutz, Mélodos fisico-quimicos para andlise de alimentos - 1V edigéc

2008, cap. 0384V, p. 1253-124.
Determinacio de acidex; POT12FQA/LEA - rev.(6

Normas Analiticas do Instituto Adoifo Lutz, Métodos fisico-quimicos para andlise de alimentos - |V edigiio

20085, cap. 312/V , p. 577

} Forlaleza, 31 de/aéesw de 2920 A

4

MAREA O NDA PINHO Dk P TiMBO
Engenheira de Alimentos GgREmTE
CREA-CE-: 340887

Nicleo de Alimentos — Nutea/Getaq }ente/dé Getag

CRQ- X Lf/ﬂql’! 77 10 Regiao

08 RESULTADOS APRESEHTADOS NESTE DOCUMENTO TEM SIGNIRICACAO RESTRITA B APLICAN-SE TAQ SOMENTE AD OBJETO DE
SERVIGD. SUA REPRODUCAC PARA GUTROS FINS 5O PODERA SER FEITA DE FORMA INTEGRAL, SEM NENHUMA ALTERACAD.

:’i
' Cartério Azevedo Bastos
Av. Prasidente Epltaun Pessoa~ 1445
Baliro dos.Estado, Jodo Pessoa -PB

25 (83]3244—5404 car(oﬁo@azevedobastos.notbr g
. httpsl[nzevedabastasmbu:r -

“Autenticacdo Dlgltal Cédigo: 10093071 2205486043039-4 ,
Data: 07/12/2020 16:50116 . : f
Vajor Total do'‘Ato: R$ 4, 56

. Selo Dlg!tal Tipo'd Normal C: AKU47547-TGID
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REPUBLICA FEDERATIVA DO BRASIL
ESTADO DA PARAIBA ‘
CARTORIO AZEVEDO BASTOS ((6 [
FUNDADO EM 1888
PRIMEIRO REGISTRO CIVIL DE NASCIMENTO E OBITOS E PRIVATIVO DE CASAMENTOS, INTERDICOES E TUTELAS DA COMARCA DE Joé@
PESSOA ,

Av. Epitéacio Pessoa, 1145 Bairro dos Estados 58030-00, Jodo Pessoa PB
Tel.: (83) 3244-5404 / Fax: (83) 3244-5484
http://www.azevedobastos.not.br
E-mail: cartorio@azevedobastos.not.br

DECLARAGCAO DE SERVIGO DE AUTENTICAGAO DIGITAL

O Bel. Valber Azevédo de Miranda Cavalcanti, Oficial do Primeire Registro Civil de Nascimentos e Obitos e Privativo de Casamentos, Interdigbes e Tutelas
com atribuigdo de autenticar e reconhecer firmas da Comarca de Jodc Pessoa Capital do Estado da Paraiba, em virtude de Lei, etc...

DECLARA para os devidos fins de direito que, o documento em anexo identificado individualmente em cada Cédigo de Autenticagao Digital' ou na referida
sequéncia, foi autenticado de acordo com as Legislagdes e nomas vigentes®.

DECLARO ainda gus, para garantir transparéncia e seguranga juridica de todos os atos oriundos da atividade Notarial e Registral no Estado da Paraiba, foi
instituido pela da Lei N° 10.132, de 06 de novembro de 2013, a aplicacédo obrigatdria de um Selo Digital de Fiscalizagdo Extrajudicial em todos os atos de
notas e registro, composto de um cédigo Unico {por exemplo: Selo Digital: ABC12345-X1X2) e dessa forma, cada autenticagéio processada pela nossa
{ entia pode ser verificada e confirmada tantas vezes quanto for necessdric através do site do Tribunal de Justica do Estado da Paraiba, endereco
hups://corregedoria.tipb.jus.br/selo-digital/

A autenticacao digital do documento faz prova de que, na data e hora em que ela foi realizada, a empresa M M GUEDES ME tinha posse de um documento
com as mesmas caracteristicas que foram reproduzidas na copia autenticada, sendo da empresa M M GUEDES ME a responsabilidade, Unica e exclusiva,
pela idoneidade do documento apresentado a este Cartorio.

Esta DECLARACAO foi emitida em 07/12/2020 17:00:29 (hora local} através do sistema de autenticagdo digital do Cartério Azevédo Bastos, de acordo
com o Art. 1%, 10° e seus §§ 1° e 2° da MP 2200/2001, como também, o documento eletrénico autenticado contendo o Certificado Digital do titular do
Cartorio Azevédo Bastos, poderd ser solicitado diretamente 2 empresa M M GUEDES ME ou ao Cartdric pelo enderego de e-mail
autentica@azevedobastos.not.br

Para informagdes mais detathadas deste ato, acesse o site https://auidigital.azevedobastos.not.br e informe o Cédigo de Autenticacdo Digital..

Esta Declaragéo & valida por tempo indeterminado e esta disponivel para consulta em nosso site.

'Cadigo de Autenticacao Digital: 100930712205486043039-1 a 100930712205486043039-4
*Legislagbes Vigentes: Lei Federal n® 8.935/94, Lei Federal n® 10.406/2002, Medida Provisoria n® 2200/2001, Lei Federal n® 13.105/2015, Lei Estadual n®
8.721/2008, Lei Estadual n® 10.132/2013 e Provimento CGJ N° 003/2014.
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Republica Federativa do Brasil *
Ministério da Industria, Comércio Exterior e Servigos
Instituto Nacional de Metrologia, Qualidade e Techologia — Inmetro

Coordenagdo Geral de Acreditagdo

Signatario dos Acordos de Reconhecimento Muiuo da International Laboratory Accreditation Cooperation (ILAC),
da Interamerican Accreditation Cooperation (IAAC) e International Accreditation Forum (IAF).

Certificado de Acreditacao

Acreditacao n°® CRL 0281

Acreditacgo Inicial: 07/07/2008
Laboratério de Ensaios para Analise de Agua e Alimentos -LEA

NUTEC - Fundag¢ao Nucleo de Tecnologia Industrial do Ceara
Rua Professor Rdmulo Proenga, S/N° - Pici — Fortaleza - CE

A Coordenagdo Geral de Acreditacdo do Inmetro - Cgcre concede acreditagdo ao Organismo de Avaliagdo da Conformidade acima

identificado, no enderego citado, segundo os requisitos estabelecidos na ABNT NBR ISO/IEC 17025:2005. Esta acreditagdo

constitui a expresséo formal do reconhecimento de sua competéncia para realizar atividades de ensaios, conforme Escopo de
Acreditagao.

Assinado de forma
digital por ALDONEY
FREIRE COSTA
Dados: 2016.10.05
10:40:52 -03'00'

Aldoney Freire Costa
Coordenador Geral de Acreditagao Substituto

A situagdo atual da acreditagdo e seu escopo devem ser verificados no enderego eletrénico www.Inmetro.gov.br/credenciamento/laboratoriosAcreditados.asp
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Ficha Técnica

Margarina Cremosa

Produto

Margarina

Marca

Puro Sabor

Numero de Reglstro no Ministério da Agricultura SIF/DIPOA SOB n°

0153/1036

q6=

Fabricante do Produto

Razao Social M. DIAS Branco S.A. INDUSTRIA E
COMERCIO DE ALIMENTOS
CNPJ 07.206.816/0028-35
Endereco Rua José Setubal Pessoa n°255,
Mucuripe- Fortaleza- CE
CEP 60110-974
Contato 0800702 55 09
Site www.purosabor.com.br

Caracteristicas do Produto

Descricdo

Margarina cremosa com gordura vegetal sabor
Manteiga, com sal, contendo 60% Lipidios.

Ingredientes

Oleo de soja, 4gua, 6leo de palma,gordura vegetal,
sal,soro de leite em pg, vitamina A, emulsificante:
mono e diglicerideos de acidos graxos, Lectina de

Soja e poliglicerol polirricinoleato, conservador ,
benzoato de sédio, aromatizante, acidulante acido

citrico, antioxidantes: EDTA - célcico dissédico, e BHT,

corante: urucum , carcuma.
Nao contém glaten. Contém Lactose. Alérgicos:
Contém Derivados de Leite e de Soja.

Acondicionamento

Manter refrigerado em temperatura entre +2°C e
+16°C. Apos aberto conservar em geladeira consumir
em até 30 dias.

Embalagem primaria

Embalagem plastica PVC e resistente

Peso liquido 250g
LOTE L70674 03:27
Fabricagéo 19/10/2020
Validade 17/04/2021




(649

Composic¢ao Nutricional Margarina Puro Sabor
por pocéo 10 g (1colher de sopa)

: Quantidade por porcéo %\VD (*)
Valor energético 54 kcal 3%
Carboidratos 0g 0%
Proteinas O0g 0%
Gorduras Totais 6g 11%
Gorduras Saturadas 1949 9%

Gorduras trans 0g **

Fibra Alimentar 0g 0%
Sodio 70 mg 3%
Vitamina A 48 mcg 8%

. *%% Valores Didrios de referéncia com base em uma dieta de 2000 Kcal ou
8400KJ. Seus Valores diarios podem ser maiores ou menores dependendo das
suas necessidades energéticas. **VD N&o Estabelecido.

Maranguape, 28 de Novembro 2020

.. Lara Suyanne de PNunes
o Nutricionista
v CRN 63-9933

W ¢ _
hicsta. duuwsoamy . de Youdo Qe

Supervisionado por : Lara Suyanne de Paula Nunes

Nutricionista CRN 6° 9933

2° OFICIO DE NOTAS CARTORIC PAULA COSTA
Rua Cel.Anténio Botetho,34.Maranguape-CE
Fone:3341-0531. Fax:3341-0173
RECONHECO por semelhanga a firma de
LARA SUYANNE DE PAULA NUNES . Dou fe.

’ —J\&ax@gapghg\de Dezembro de 2020

ANTONIO ERIVALDO MAGALFIAES / :
j Escrevente Autorizade % :




N 0

NutTeC

ntefigdac
Industsigl

GOVERNG DG
Estapo po CeARA
Secrataris ds Ciéncia, Tecnologia

¢ Educagds Superior

RE N°
GERENCIA AREA PROCESSO | 5445090
GETAQ Laboratério de Microbiclogia de Alimentos - LMBA | N° 20634 ez

1. DADOS DO CLIENTE

RELATORIO DE ENSAIO

Cliente: M M Guedes

Endereco: Av Doutor Argeu Gurgel Braga Herbster, 850, Outra Banda - Maranguape-CE
Contato: Maria Militao Telefone:(85) 8657-8479 Email: comerciaimilitao2018@gmail.com

2. NATUREZA DO SERVIGO

Ensaio microbiolagico.

3. DADOS DA AMOSTRA

Amostra identificada pelo interessado como: Margarina cremosa com sal
Natureza da amostra;: Margarina, cremes vegetais e similares, em mistura

manteiga ou outras gorduras animais.
Data de Fabricagdo: 26/06/2020

Marca: Puro sabor

Peso/volume declarado: 250g
Caracteristica da Embalagem: Plastica
Data da entrada: 12/08/2020
Temperatura de recebimento: 26,8 °C
Responsavel pela coleta: O cliente
Data do inicio dos ensaios: 12/08/2020
Fabricante: M. dias branco S.A.

Data de Validade: 23/12/2020

Lote: 72654

S.1.F.: 0153/1036

Hora de entrada: 09h44min

:a/éo com

Data do términc dos ensaios: 20/08/2020

4. RESULTADOS DOS ENSAIOS

Ensaios Unidades™ Resultados [Li, Ls}* Pa::;::;;?ade
Coliformes a 35°C (NMP/g) <0,3 [-0,95] -
Coliformes a 45°C (NMP/g) <0,3 [-0,98] =1

*NMP; Namero Mais Provével

Li: Limite inferior

Ls: Limite supenor

..<Q.3-» Coresponds a auséncia de crescimento pela téenica dos tubps mditiplos I

.

OS RESULTADOS APRESENTADOS NESTE DOCUMENTO TEM SIGNIFICACAD RESTRITA E APLICAM-SE TAO SOMENTE AO OBJETO DE

SERVICO. SUA REPRODUGAD PARA OUTROS FINS 5 PODERA SER FEITA DE FORMA INTEGRAL, SEM NENHUMA ALTERACAO.

"CAritORlo'

Nicleo de Tecnologia ¢ Qualidade Industriat do Cears - Nutec. Rua Professor Rémulo Proenga, s/n - Campus do Pigi
CEP: 80440-552 . FortalezalCE. Fone: {85) 3101.2445 / 3101.2446 | cac@nutec.ce.gov.br | www.nutec.ce.gov.br

-Datar 07/12/2020 16:50:14
“Aalar.Tatal dnAin: RS 4,53
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RE N°
GERENCIA AREA PROCESSO 2445/20
GETAQ Laboratério de Microbiologia de Alimentos - LMBA | N° 20634 -
RELATORIO DE ENSAIO |

NOTAS i
1. A amostra enconira-se dentro dos padrées microbioclogicos de acordo com a Sesoluyéo‘ o
- RDC N° 12, de 2 janeiro de 2001 da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria do Ministério da

Saude.

2. No resultado da amostra em NMP/g ou ml, expresso como “ x [Li, Ls} * B

X = nUmero mais provavel na amostra e {Li, Ls] = intervalo de confianga a nivel de 956% de prcbap:hdade
para a combinagic de tubos pasitivos em série conforme tabelas de NMP: Bacteriological Analytical
Manual/Food, Drug Administration/Appendix2, 2016 e Standard methods for the examination of water |
and wastewater, 2012

3. A declaragéo de conformidade n#o leva em consideragao o céiculo de incerteza de medigso dos
ensaios. ;

5. REFERENCIAS

-Coliformes a 35°C /Coliformes a 45°C

Determinago quantitativa pela técnica de tubos muitiplos (NMP): POTO2ZMBA/LEA — rev.08
American Public Health Association (APHA), Comprendium of methods for the microbiological
examination of foods. 5.ed. 2015. pag. 75-85, 103-111.

Fortaleza, 20 deragosto de 2020.
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Sénia Coelho Abreu de Oliveira Jackson de Queiroz Mglveira
Engenheira de Allmentos Tecndlogo em Producdo ]ndusﬁial
CRQ: 10.301.834 - 102 Regido CRQ- X: LP-04/17 - 182 Regifio
Nuicleo de Alimentos - Nutea/Getaq Gereple da Getaq

. i

0OS RESULTADOS APRESENTADOS NESTE DOCUMENTO TEM SIGNIFICAGAOC RESTRITA E APLICAM-SE TAO SOMENTE AQ OBJETC DE
SERVICO. SUA REPRODUGCAQ PARA OUTROS FINS SO PODERA SER FEITA DE FORMA INTEGRAL, SEM NENHUMA ALTERACAD.

Nucleo de Tecnologia e Qualidade Industrial do Ceara - Nutec. Rua Professor Rémulo Proanga, s/n - Campus do Pici
CEP: 80440-552 , Fortaleza/CE. Fone: (85) 3101.2445 / 3101.2446 | cac@nutec.ce.gov.br | www.nutec.ce.gov.br
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_ RELATORIO DE ENSAIO
: _— éERENC‘A g "LABORATGRK) | SOLICITAQAO Na o Sg_"{o__ o
, GETAQ LFQA 20643 2448220

1. DADOS DO CLIENTE
Nome/Razdo Social: M M GUEDES

Enderego: AV DOUTOR ARGEU GURGEL BRAGA HERBSTER - 850 - OUTRA BANDA MARANGUAPE -
CE

E-mail: comerciaimilitac2018@gmail.com

Telefone: (85)8657-8479

2. DESCRIGAO DO SERVIGO J

Natureza do Servigo; ANALISE FISICO-QUIMICA \/

3. DADOS DE IDENTIFICAGAO DO ITEM DE ENSAIC
Natureza da Amostra: MARGARINA CREMOSA COM SAL

Amostra ldentificada pelo Cliente: Margarina, cremes vegetais e similares, em mistura g n&o com
manteiga ou outras gorduras animais.

Data e Fabricacao: 26/06/2020
Miarca: Puro sabor

Data de Validade: 23/12/2020
Lote: 72654
Peso/Volume: 250g

Condicionamento: 28,8°C

Caracteristica da Emnbalagem: Plastica

Responséve! pela Coleta: N&o consta

Local da Coleta: N3o consta

Data da Coleta: Nao consta

Data da Entrada no NUTEC: 12/08/2020 09:44

Data do Inicio dos Ensaios: 18/08/2020

Data do Término dos Ensaios; 04/09/2020

Informagoes Adicionais:1. FABRICANTE: M. DIAS BRANCO S.A. INDUSTRIA E COMERCGIO DE
ALIMENTOS.

2. FINALIDADE: PARA FINS DE LICITAGAD.
3. EMBALAGEM: POTE DE PLASTICO.

4. S.1F: 1036 (MINISTERIO DA AGRICULTURA SIF/DIPOA SOB N° 0153/1036).

OS RESULTADOS APRESENTADOS NESTE DOCUMENTG TEM SIGNIFICACAO RESTRITA E APLICAM-SE TAD SOMENTE A0 OBJIETO DE
SERVICO. SUA REPRODUGAQ PARA OUTROS FINS S0 PODERA SER FEITA DE FORMA INTEGRAL, SEM NENHUMA ALTERACAO.

‘CARTORIO

Nticleo de Tecnclogia e Qualidade industrial do Cears - Nutec. Rua Professor Rémulo Proenga, s/n - Campus do Pici
CEP: 80440-552 . Fortaleza/CE. Fone: (85) 3101.2445 / 3101.2446 | cac@nutec.ce.gov.br | www.nutec.ce.gov.br
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4. RESULTADOS DOSENSAIOS |
;~ Ensaios Resultados Unidadgg__ )

gGordura 83,38 g/ 100g (%) .
(e

5. SINTESE DO PROCEDIMENTO

‘Determinacao de lipidios: POTOSFQA/LEA ~ rev.08 . - '
BRAGSIL. Ministério da Agricuitura, Pecuéria e Abastecimento Meétodos Anam»co?Oﬁgsa;S Fissco—Quimxg?s

Y

4

ual 8.721/2008 autentico a presente imagem digitalizada, reprodug
tazevedobastos.notbridocumento/100930712204825237216
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Nucleo de Tecnologia e Quatidade Industrial do Ceara - Ni
CEP: 80440-552 . Fortaleza/CE, Fone: {85) 3101.2445
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REPUBLICA FEDERATIVA DO BRASIL
ESTADO DA PARAIBA ,
CARTORIO AZEVEDO BASTOS 616 9
. FUNDADO EM 1388 .
PRIMEIRO REGISTRO CIVIL DE NASCIMENTO E OBITOS E PRIVATIVO DE CASAMENTOS, INTERDIGOES E TUTELAS DA COMARCA 5@0
PESSOA ‘

Av. Epitacio Pessoa, 1145 Bairro dos Estados 58030-00, Jodo Pessoa PB
Tel.: (83) 3244-5404 / Fax: (83) 3244-5484
http://wvww.azevedobastos.not.br
E-mail: cartorio@azevedobastos.not.br

DECLARACAO DE SERVIGO DE AUTENTICAGAO DIGITAL

O Bel. Valber Azevédo de Miranda Cavalcanti, Oficial do Primeiro Registro Civil de Nascimentos e Obitos e Privativo de Casamentos, Interdigdes e Tutelas
com atribuicdo de autenticar e reconhecer firmas da Comarca de Jodo Pessoa Capital do Estado da Paraiba, em virtude de Lei, etc...

DECLARA para os devidos fins de direito que, o documento em anexo identificado individualmente em cada Cédigo de Autenticacdo Digital’ ou na referida
sequéncia, foi autenticado de acordo com as Legislacdes e normas vigentes®.

DECLARO ainda que, para garantir transparéncia e seguranga juridica de todos os atos oriundos da atividade Notarial e Registral no Estado da Paraiba, foi
instituido pela da Lei N° 10.132, de 06 de novembro de 2013, a aplicacéo obrigatéria de um Selo Digital de Fiscalizagdo Extrajudicial em todos os atos de
notas e regisiro, composto de um codigo tnico {por exemplo: Selo Digital: ABC12345-X1X2) e dessa forma, cada autenticacio processada pela nossa
S~uentia pode ser verificada e confirmada tantas vezes quanto for necessario através do site do Tribunal de Justica do Estado da Paraiba, endereco
t :flcorregedoria tjpb.jus.br/selo-digital/

A autenticacdo digital do documento faz prova de que, na data e hora em que ela foi realizada, a empresa M M GUEDES ME tinha posse de um documento
com as mesmas caracteristicas que foram reproduzidas na copia autenticada, sendo da empresa M M GUEDES ME a responsabilidade, Unica e exclusiva,
pela idoneidade do documento apresentado a este Cartorio.

Esta DECLARACAQ foi emitida em 07/12/2020 17:01:12 (hora local) através do sistema de autenticacdo digital do Cartorio Azevédo Bastos, de acordo
com o Art. 1°, 10° e seus §§ 1° e 2° da MP 2200/2001, como também, o documento eletrdnico autenticado contendo o Certificado Digital do titular do
Cartério Azevédo Bastos, poderd set solicitado diretamente a empresa M M GUEDES ME ou ao Cartdrio pelo endereco de e-mail
autentica@azevedobastos.not.br

Para informacBes mais detalhadas deste ato, acesse o site https://autdigital. azevedobastos.nat.br e informe o Cédigo de Autenticacdo Digital..

Esta Declaragao ¢ valida por tempo indeterminado e esta disponivel para consuita em nossao site.

1Cédigo de Autenticagio Digital: 100830712204825237216-1 a 100930712204825237216-4
?Legislagtes Vigentes: Lei Federal n® 8.935/94, Lei Federal n® 10.406/2002, Medida Proviséria n® 2200/2001, Lei Federal n® 13.105/2015, Lei Estadual n®
8.721/2008, Lei Estadual n® 10.132/2013 e Provimento CGJ N° 803/2014.
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Republica Federativa do Brasil

Ministério da IndGstria, Comércio Exterior e Servigos

Instituto Nacional de Metrologia, Qualidade e Tecnologia — Inmetro
Coordenacgao Geral de Acreditagdo

Signatario dos Acordos de Reconhecimento Mutuo da International Laboratory Accreditation Cooperation (ILAC),
da Interamerican Accreditation Cooperation (IAAC) e International Accreditation Forum (IAF).

Certificado de Acreditacéo

Acreditagao n° CRL 0281

3 Acreditagdo Inicial: 07/07/2008
Laboratério de Ensaios para Analise de Agua e Alimentos - LEA

NUTEC - Fundagao Nucleo de Tecnologia Industrial do Ceara
Rua Professor Romulo Proenga, S/N° - Pici — Fortaleza - CE

A Coordenacédo Geral de Acreditagdo do Inmetro - Cgcre concede acreditagdo ao Organismo de Avaliagdo da Conformidade acima

identificado, no endereco citado, segundo os requisitos estabelecidos na ABNT NBR ISO/IEC 17025:2005. Esta acreditagéo

constitui a expresséo formal do reconhecimento de sua competéncia para realizar atividades de ensaios, conforme Escopo de
Acreditagéo.

Assinado de forma

e gV digital por ALDONEY
C %ﬁ[ ] _ FREIRE COSTA
=N Dados: 2016.10.05

10:40:52 -03'00'

Aldoney Freire Costa
Coordenador Geral de Acreditagdao Substituto

A situagdo atual da acreditagéo e seu escopo devem ser verificados no enderego eletronico www.Inmetro.gov.br/credenciamento/laboratoriosAcreditados.asp
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Ficha Técnica -
Oleo de Soja O[Q
Produto Oleo de Soja
Marca Soya
Produto isento da obrigatoriedade de registro

Ndmero de Registro

Fabricante do Produto

Raz&o Social Bunge Alimentos S.A
CNPJ/MF 84.046.101/0001-93
Endereco Rodovia Jorge Lacerda, km 20, s/n°-

Gaspar- SC
CEP 89110-000
Contato 08007275544

Caracteristicas do Produto

Descricéo

O dleo de soja deve ser refinado, obtido através de
processo de extracdo e refino.

Ingredientes

Oleo de Soja (Geneticamente modificado a partir de
Agrobacterium sp. ) e antioxidantes: TBHQ e acido
citrico). NAO CONTEM GLUTEN.
ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE SOJA.

Acondicionamento

Manter em local seco, longe de qualquer fonte de
calor. Em baixas temperaturas este produto pode
turvar, o que néo altera suas caracteristicas de
qualidade. Apés aberto consumir em até 30 dias.

Embalagem primaria

Garrafa Pet Transparente.

Peso liquido 900 ml
Validade 24/06/2021
Lote L0920 B 00:56
\ﬁ\)m &w\;@vw u:)\g\_ /pc‘ TS TCN Tl s %




Composigdo Nutricional Oleo de Soja 9@
por pogédo 13 ml ( 1 colher de sopa)
Quantidade por.porcdo %VD (*)
Valor energético 108 kcal : 5%
Carboidratos 0g 0%
Gorduras fotais 129 22%
Gorduras Saturadas 2149 10%
Gorduras Trans O0g >
Gordura Monosaturadas 329 **
Gordura Poliinsaturada 6,79 **
Omega 3 (Acido 0,7 _ x
Linolénico)
Omega 6 (Acido 6,09 **
Linolénico)
Colesterol 0g 0%
Fibra Alimentar 0g 0%
Sddio 0 mg 0%
Vitamina E 2,8 mg 28 %

N&o contém quantidades significativas de carboidratos, proteinas, gorduras
trans e fibra alimentar e sédio.
*% Valores Diarios de referéncia com base em uma dieta de 2000 Kcal ou
8400KJ. Seus Valores diarios podem ser maiores ou menores dependendo das
suas necessidades energéticas.

Maranguape, 13 de Qutubro de 2020

: Lara Suyanne de PNunes

Nutricionista N
CRN 62-9933 :

upervisio por Lara Suyanne de PauIaNunes
Nutricionista CRN 6° 9933




. (A3
@awmmom ]
EsTADO po CRARA 7@

Secreiaria da Cidncia, Tzenslogia
& Baragdo Superiar

nfefigeneis
tndustrial

RE N°
GERENCIA AREA / PROCESSO 2446120
GETAQ | Laboratério de Microbiologiavde Alimentos - LMBA | N° 20634 {2

RELATORIO DE ENSAIO
1. DADOS DO CLIENTE
Cliente: M M Guedes
Enderego. Av Doutor Argeu Gurge! Braga Herbster, 850, Outra Banda - Maranguape-CE
Contato: Maria Militao Telefone:(85) 8657-8479 Email: comercialmilitac2018@gmail.com

2. NATUREZA DO SERVIGO
Ensaio microbiolégico.

3. DADOS DA AMOSTRA

Amostra identificada pelo interessado como: Oleo de soja v

Natureza da amostra: Azeite de dendé e similares

Data de Fabricagao: 25/06/2020 Data de Validade: 23/03/2021
Marca: Soya ? Lote: 0820

Peso/volume declarado: 800mL

Caracteristica da Embalagem: Plastica

Data da entrada: 12/08/2020 Hora de entrada: 08h44min
Temperatura de recebimento: 25,7°C

Responsavel pela coleta: O cliente

Data do inicio dos ensaios: 12/08/2020 Data do término dos ensaios; 20/08/2020
Fabricante: Bunge Alimentos S.A

4. RESULTADOS DOS ENSAIOS
T
Ensaios | Unidades | Resultados | [Li, Ls" Parametros de |
| Coliformes a 35 °C (NMP/mL) <30 [-:9.5] ]
P p——_ a0 o ;;
Saimonella sp 25mL | Auséncia - ; A;;;“ancia I

“NMP. Nimero Mais Provéve! UFC: Unidades Formadaras de Coibnia; Li. Limite inferior LS. Limite Superior
<3,0— Corresponde a auséncia de cresciments pela técnics dos lubps mtiltiplos

Confira os dados do ato em: hitps://selodigital.tjipb.jus.br ou Consulte o Documento em: hitps:/fazevedobastos.hot br/documento/100930742203412341164

OS RESULTADOS APRESENTADOS NESTE DOCUMENTO TEM SIGNIFICAGAD RESTRITA E APLICAM-SE TAQ SOMENTE AQ OBJETQ DE %
SERVIGO. SUA REPRODUCAQ FARA OUTROS FINS S0 PODERA SER FEITA DE FORMA INTEGRAL, SEM NENHUMA ALYERAGAO.

'CARTORIO

. :Data: 07/12/2028 1650147

Nucleo de Tecnologia e Qualidade Industrial do Cears - Nutec. Rua Professor Ramulo Proenga, s/n - Campus do Pici
CEP: 80440-552 . Fortaleza/CE. Fone: (85) 3101.2445 / 3101.2446 | cac@nutet.ce.gov.br | www.nutec.ce.gov.br

Documento Autenticado Digitaimento de acordo com os artigos 1%, 3° e 7°inc. V 8°, 41 e 52 da Lei Federal 8.935/1994 e Art. 6 Inc. XI| da Lei Estadual 8.721/2008 autentico a presente imagem digitalizada, reprodugéo fiel do documento apresentado e conferido neste ato.
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RELATORIO DE ENSAIO
NOTAS

1. A amostra encontra-se dentro dos padrdes microbioldgicos de acordo com a ResolugBo-RDC N°12de 2
de janeiro de 2001 da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitéria do Ministéric da Salde.

2. No resultado da amestra em NMP/g ou mi, expressc como “ x {Li, Ls] *

x = nimero mais provavel na amostra e {Li, Ls] = intervalo de confianga a nivel de 95% de probabilidade
para a combinagio de tubos posilivos em série confarme tabelas de NMP: Bacteriological Analytical Manu-
al/Food, Drug Administration/Appendix2, 2015 e Standard methods for the examination of water and was-
tewater, 2012.

3. A declarac8o de conformidade n&o leva em consideragfio o calculo de incerteza de medig&o dos ensai-
0S.

5. REFERENCIAS_»

-Coliformes a 35°C /Coliformes a 45°C

Determinagio quantitativa pela técnica de tubos muitiplos (NMP}): POTO2MBA/LEA — rev.08
American Public Health Association (APHA), Comprendium of methods for the microbiological
examination of foods. 5.ed. 2015. pag. 75-85, 103-111.

-Saimonella sp

Determinagéo qualitativa pela técnica de presengafauséncia: POTO3MSBA/LEA — rev.067
A{nenqan Public Health Association (APHA), Comprendium of methads for the
microbiological examination of foods. 5.ed. 2015. pag 446-462.

Fyrtaleza, 20 de ?g-_psto de 2020
y 7 /,,

Jacksan de Quelroz Malveira
Tecnblogo em Producio Iridustrial
CRQ- X: LP-04/17 - 107 Regido
Gerente )}a Ggfaq

;
-~
’
v'"

sﬁma Coelho Abreu de Olivmra
Engenheira de Alimentos
CRQ: 10.301.834 - 108 Regido
Nidleo de Alimentos — Nutea/Getaq

08 RESULTADOS APRESENTADUS NESTE DOCUMENTO TEM SIGNIFIGACAO RESTRITA E APLICAM-SE TAQ SOMENTE AD OBJETO DE
SERVICO. SUA REPRODUGAQ PARA GUTROS FINS S0 PODERA SER FEITA DE FORMA INTEGRAL, SEM NENHUMA ALTERACAQ.

Nécleo de Tecnologia e Qualidade industrial do Cears - Nutee. Rua Professor Rémulo Proenga, s/n - Campus do Pici

CEP: 80440-552 . Fortaleza/CE. Fone: (85) 3101.2445 / 3101.2446 | cac@nutec.ce.gov.br | www.nutec.ce. gov br

b/?@

Cattono Azevédo. Bastos
T Av PresMnm.eEplﬁmoPessoa 1145
das:Estado, Jodo Passoa.«

Autentlca(;ao Dlgltal COdigo 100930712203412941164-2 /
 Datar 07/12/2020.16:50:18 . " ; S 0
UMalar Tatal doAte: RE4RE . ; B ERTRy
~Belo Dlgitai TipoNormal C: AKU4T! .‘-OFBRK: -

hittps: Ilazevedobastos.not.br i

/!/ ’ Jj):‘
£
; _»“'(
g F JU—
,‘_‘/}_/,-ﬁ;.(,xr ; T ,/), e
/ IS

"-'(83) 3244-5404 cartono@azevadobastos.nothr R A K

U

24

rtigos 1°, 3° & 7°inc. V 8%, 41 e 52 da Lei Federal 8.935/1994 e Art. 6 Inc. XII da Lei Estadual 8.721/2008 autentico a presente imagem digitalizada, reprodugéio fiel do documento apresentado e conferido neste ato.
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RELATORIO DE ENSAIO )

 GERENCIA ~ LABORATORIO SOLICITAGAO N° REN |
GETAQ LFQA 20643 245820

1. DADOS DO CLIENTE i

Nome/Razio Social: M M GUEDES

Endereco: AV DOUTOR ARGEU GURGEL BRAGA HERBSTER - 850 - OUTRA BANDA MARANGUAPE -
CE

E-mail: comercialmilitao2018@gmaif.com Telefone: {85)8657-8479

2, DESCRIGAO DO SERVIGO ,}
Natureza do Servigo: ANALISE FISICO-QUIMICA \/

3. DADOS DE IDENTIFICAGAC DO ITEM DE ENSAIO
Natureza da Amostra: QLEQ DE SOJA‘\/

Amostra Identificada pelo Cliente: Azeite de dendé e similares

Data de Fabrica?o: 26i08/2020 Data de Validade: 23/03/2021 ‘/
Marca: SOYA Lote: 0620

Peso/Volume: S00OML

Condicionamento: 25,7°C

Caracteristica da Embalagem: Plistica
Responsavel pela Coleta: Nao consta

Local da Coleta: Nao consta

Data da Coleta: N&o consta

Data da Entrada no NUTEC: 12/08/2020 0944
Data do Inicio dos Ensaios; 18/08/2020

Data do Término dos Ensaios: 04/08/2020

InformagBes Adicionais: 1. FABRICANTE: BUNGE ALIMENTOS S A.
2. FINALIDADE: PARA FINS DE LICITAGAQ.
3. EMBALAGEM: GARRAFA PLASTICA.

e Confira os dados do ato em: hitps://selodigital.tjpb.jus.br ou Consuite o Documento em: https://azevedobastos.not.br/documento/1009307122034 12941164

OS5 RESULTADOS APRESENTADOS NESTE DOCUMENTO TEM SIGNIFICACAQ RESTRITA E APLICAM-SE TAO SOMENTE AC OBJETO DE
SERVIGO. SUA REPRODUCAQ PARA OUTROS FINS SO PODERA SER FEITA DE FORMA INTEGRAL, SEM NENHUMA ALTERACAO.

Nucleo de Tecnologia e Qualidade Industrial do Ceard - Nutec. Rua Professor Rémulo Proenga, sin - Campus do Picl
CEP: €0440-552 . Fortaleza/CE, Fone: (85) 3101.2445 / 3101.2446 | cac@nutec.ce.gov.br | www.nutec.ce.gov.bi
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RELATORIO DE ENSAIO

GERENCIA { LABORATORIO _ SOLICITAGAON® | RE N° ]
, GETAQ LFOA _5 20843 2458/20 .
4. RESULTADOS DOS ENSAIOS o R
Ensaios Resultados Unidades ‘

Acidez em &cido oléico 0,13 g/100mL
Indice de peréxido 0,88 meg/kg [

5. SINTESE DO PROCEDIMENTO

Determinagdo do indice de perdxide por titulometriac POT14FQALEA ~ rev.07 )
BRASIL. Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento. Secretaria de Defesa Agropecudria.
instrugdo Normativa n? 68, de 12 de dezembro de 2006. Métodos fisico-quimicos para controle de leite €
produtos iacteos. Brasiiia: Diario Oficial da Unidio, 14/12/2006.

Determinacso de acidez em Acido oléico por titulometria: POT13FQA/LEA —rev.07

BRASIL. Instrugao Normativa n® 49, de 22 de dezembro de 20086. Aprova o regufamento de identidade
qualidade dos dlecs vegetais refinados; a amostragem; os procedimentos complementares e o roteiro de
classificag8o, conforme os respectivos anexos I, 1i, {lf e IV desta instrugao normativa. Diario Oficial da
Unigio, Brasilia, DF, 26 dez. 2006. Se¢do 1, pag 140-142.

sto de 2020,/
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JACKSON DE QUEIROZ y]ALVE!RA

Engenheira de Alimentos GERENTE /
CREA-CE-: 340867 CRQ- X: LP/G'»;M - #0° Regi&o
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GS RESULTADOS APRESENTADOS NESTE DOCUMENTO TEM SIGNIFICACAO RESTRITA £ APLICAM.-SE TAO SOMENTE AQ OBJETO DE
SERVICO. SUA REPRODUGAO PARA OUTROS FINS SO PODERA SER FEITA DE FORMA INTEGRAL, SEM NENHUMA ALTERACAQC.

CARTORIO.

Nucleo de Tecnologia e Qualidade Industrial do Ceara - Nutec. Rua Professor Rémulo Proenga, s/n - Gampus do Pici
CEP: 60440-552 . Fortaleza/CE. Fona: (85) 3101.2445 / 3101.2446 | cac@nutec.ce.gov.br | www.nutec.ce.gov.br
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REPUBLICA FEDERATIVA DO BRASIL é{ :},:}
ESTADO DA PARAIBA
CARTORIO AZEVEDO BASTOS ;
FUNDADO EM 1888 . {ﬁ/
PRIMEIRO REGISTRO CIVIL DE NASCIMENTO E OBITOS E PRIVATIVO DE CASAMENTOS, INTERDIGOES E TUTELAS DA COMARCA D
PESSOA

Av. Epitacio Pessoa, 1145 Bairro dos Estados 58030-00, Jodo Pessoa PB
Tel.: (83) 3244-5404 | Fax: (83) 3244-5484
http:/iwww.azevedobastos.not.br
E-mail: cartorio@azevedaobastos.not.br

DECLARAGAO DE SERVIGO DE AUTENTICAGAO DIGITAL

O Bel. Valber Azevédo de Miranda Cavalcanti, Oficial do Primeiro Registro Civil de Nascimentos & Obitos e Privativo de Casamentos, Interdigdes e Tutelas
com atribuicdo de autenticar e reconhecer firmas da Comarca de Jo&o Pessoa Capital do Estado da Paraiba, em virtude de Lei, etc...

DECLARA para os devidos fins de direito que, o documento em anexo identificado individualmente em cada Cédigo de Autenticagdo Digital® ou na referida
sequéncia, foi autenticado de acordo com as Legislacdes e normas vigentes®.

DECLARO ainda que, para garantir transparéncia e seguranga juridica de todos os atos oriundos da atividade Notarial e Regisiral no Estado da Paraiba, foi
instituido pela da Lei N° 10.132, de 06 de novembro de 2013, a aplicagdo obrigatdria de um Selo Digital de Fiscalizagao Extrajudicial em todos os atos de
notas e registro, composto de um cédigo tnico {por exemplo: Selo Digital: ABC12345-X1X2) e dessa forma, cada autenticacio processada pela nossa
S~ventia pode ser verificada e confirmada tantas vezes quanto for necessério através do site do Tribunal de Justica do Estado da Paraiba, enderego
l Jicorregedoria.tjph.jus.br/selo-digital/

A autenticagdo digital do documento faz prova de que, na data e hora em que ela foi realizada, a empresa M M GUEDES ME tinha posse de um documento
com as mesmas caracteristicas que foram reproduzidas na copia autenticada, sendo da empresa M M GUEDES ME a responsabilidade, Unica e exclusiva,
pela idoneidade do documento apresentado a este Cartorio.

Esta DECLARAGAQ foi emitida em 07/12/2020 17:00:06 (hora local) através do sistema de autenticacdo digital do Cartdrio Azevédo Bastos, de acordo
com o Art. 1°, 10° e seus §§ 1° e 2° da MP 2200/2001, como também, o documento eletrnico autenticado contendo o Certificado Digital do titular do
Cartorio Azevédo Bastos, poderd ser solicitado diretamente a empresa M M GUEDES ME ou ao Cartdrio pelo enderego de e-mail
autentica@azevedobastos.not.br

Para informagbes mais detalhadas deste ato, acesse o site hitps://autdigital.azevedobastos.nat.br e informe o Codigo de Autenticacao Digital..

Esta Declaragdo € valida por tempo indeterminado e esté disponivel para consulta em nosso site.

'‘Cédigo de Autenticagio Digital: 100930712203412941164-1 a 100930712203412941164-4

‘Legislagdes Vigentes: Lei Federal n° 8.935/94, Lei Federal n° 10.406/2002, Medida Proviséria n° 2200/2001, Lei Federal n° 13.105/2015, Lei Estadual n°
3.721/2008, Lei Estadual n® 10.132/2013 e Provimento CGJ N° 003/2014.

O referido € verdade, dou fé.

CHAVE DIGITAL

00005b1d734fd94f057f2d69fe6bc05bc8155570012779216382997bfbd359308a0f85b5ea7905416363fd555929eah0¢126b268f1 e5a753aa23a84209¢ccc31e
eb1fce06e2c58e0cac874de44b57035
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Republica Federativa do Brasil
Ministério da Industria, Comércio Exterior e Servicos
Instituto Nacional de Metrologia, Qualidade e Tecnhologia — Inmetro

Coordenagdo Geral de Acreditagdo

Signatario dos Acordos de Reconhecimento MUtuo da international Laboratory Accreditation Cooperation (ILAC
da Interamerican Accreditation Cooperation (IAAC) e International Accreditation Forum (IAF).

Certificado de Acreditacao

Acreditagdo n® CRL 0281

) Acreditagao Inicial: 07/07/2008
Laboratério de Ensaios para Analise de Agua e Alimentos - LEA

NUTEC - Fundagédo Nicleo de Tecnologia Industrial do Ceara
Rua Professor Rédmulo Proenca, S/N° - Pici — Fortaleza - CE

A Coordenacgédo Geral de Acreditagdo do Inmetro - Cgcre concede acreditagao ao Organismo de Avaliagdo da Conformidade acima
identificado, no endereco citado, segundo os requisitos estabelecidos na ABNT NBR ISO/IEC 17025:2005. Esta acreditagdo

constitui a expressdo formal do reconhecimento de sua competéncia para realizar atividades de ensaios, conforme Escopo de

Acreditagao. Assinado de forma

digital por ALDONEY
FREIRE COSTA
Dados: 2016.10.05
10:40:52 -03'00'

Aldoney Freire Costa
Coordenador Geral de Acreditagdo Substituto

A situacéo atual da acreditagdo e seu escopo devem ser verificados no enderego eletrénico www.Inmetro.gov.br/credenciamento/laboratoriosAcreditados.asp
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Ficha Técnica

Biscoito Salgado tipo Cream Cracker

Produto

Biscoito Salgado Tipo Cream Cracker

Marca

Bonsabor

Numero de Registro

Produto isento da obrigatoriedade de registro

Fabricante do Produto

Razio Social -

‘M Dias Branco S.A Industria e Comércio de Alimentos

CNPJ 07.206.816/0043-74
Endereco Avenida Brasil 657 , Lencois Paulista/SP
CEP 18682-901
Contato 08007025509
Site www.mdiasbranco.com.br
Caracteristicas do Produto
Descricao Biscoito Salgado Tipo Cream Cracker

Ingredientes

Farinha de Trigo enriquecida com ferro e acido félico,
gordura vegetal, agticar invertido, amido, sal, agucar,
emulsificante lecitina de soja, Fermento Quimicos:
Bicarbonato de Sédio, e aromatizante.
CONTEM GLUTEN. CONTEM LACTOSE.
ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE SOJAE
TRIGO. PODE CONTER AVEIA, CASTANHA-DE-
CAJU, CASTANHA-DO-PARA, CENTEIO, CEVADAE
LEITE.

Acondicionamento

Manter em local fresco seco e sem cheiro. Apos abrir a
embalagem, colocar em um recipiente seco e bem

fechado.
Embalagem primaria Plastica transparente e resistente.
Peso liguido 400 g
Lote 009 08 12:03 D
Validade 05/02/2021
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Composicao Nutricional Bolacha Cream Cracker U fo
por pogdo 30 g (06 biscoitos)
Quantidade por por¢cao %VD (%)

Valor energético 115 keal 6%
Carboidratos 17 g 6%
Proteinas 2749 4%
Gorduras Totais, 4,09 7%
Gorduras Saturadas 1,79 8%

Gorduras trans Og **
Fibra Alimentar Og 0%
Sédio 159 mg 7%

%0, \Valores Diarios de referéncia com base em uma dieta de 2000 Kcal ou
8400KJ. Seus Valores diarios podem ser maiores ou menores dependendo das
suas necessidades energéticas
**\/D n&o estabelecido.

Maranguape, 28 de Novembro de 2020

2¥a. Lara Suyanne de P Nunes
gutricionista
. RN 62.9833
Ao x o (Q/u Long . s /pcu 4G MNaa i Neon

Supervisionadd por : Lara Suyanne de Paula Nunes
Nutricionista CRN 6° 9933

2° OFICIO DE NOTAS CARTOR
: 10 PA
Rua Cel.Anténio Botelho,34.Maranguaptla;i-'(.:}‘;cc’sm
RFgggai?EE%sm . Fax:3341.0173
por semelhanga a fi
LARA SUYANNE DE PAULAGNUNE"’sm.aDgE fe.
"2Rguape, 8 de Dezembro de 2020

NTONIO ERIVALDO MAGALHAES
Escrevente Autorizado E‘i\
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RELATORIO DE ENSAIO
1. DADOS DO CLIENTE
Cliente: M M Guedes
Endereco: Av Doutor Argeu Gurgel Braga Herbster, 850, Outra Banda - Maranguape-CE
Contato: Maria Militao Telefone:(85) 8657-8479 Email: comercialmilitac2018@gmail.com
2. NATUREZA DO SERVICO

' Ensaio microbiolégico.

3. DADOS DA AMOSTRA

Amostra identificada pelo interessado como: Biscoito Cream Cracker

Natureza da amostra: Bolachas e biscoitos, sem recheio, com ou sem cobertura, incluindo
péo de mel, cookies e similares

— Data de Fabricacdo: N&o consta Data de Validade: 04/12/2020 \/
Marca: Bonsabor \/ Lote: S0070801.12A
Peso/volume declarado: 400g

Caracteristica da Embalagem: Plastica

Data da entrada: 12/08/2020 Hora de entrada: 08h44min
Temperatura de recebimento: 27,3 °C

Responsave! pela coleta: O cliente

Data do inicio dos ensaios:12/08/2020 Data do término dos ensaios: 20/08/2020
Fabricante: M. dias branco S.A.

Estadual 8.721/2008 autentico a presente imagem digitalizada, reprodugéo fiel do documento apresentado e conferido neste ato.

fira os dados do ato em: hitps://selodigital.ijpb.jus.br ou Consulte o Documento em: https://azevedobastos.not.brldocumentoM00930712202347863655

~4 RESULTADOS DOS ENSAIOS i “}

Fasalos | Unidades® | Resultados | [Li, Ls]" Pafff?,?x?ade i

Coliformes a 35°C | (NMP/g) <30 [95] | i}

] ;.

LCoiiformes a45°C (NMP/g) <30 | [=9.5] T <10

- éstaﬁiococos coagulase positiva (UFC/g) <102 [79;126] ~ 55,(10; z
Salmonelia sp 25¢ Ausencia ] A»-,Ausémi; -

*NMP: Nimero Mais Provével

H
i
i
H
3

. I} H .
UFC: Unidades Formadoras de Colénias Li: Limite inferior  1.S: Limite Superior
<3,0~ Corresponde 2 auséncia de cresclmento pela técnica dos tubos miltiplos

Q8 RESULTADOS APRESENTADOS NESTE DOCUMENTO TEM SIGNIFICACAO RESTRITA E APLICAM-SE TAO SOMENTE AC OBJETO DE
SERVICO. SUA REPRODUGAC PARA OUTROS FINS SO PODERA SER FEITA DE FORMA INTEGRAL, SEM NENHUMA ALTERAGCAO.

Nicleo de Tecnologis & Qualidade Industrial do
CEP: 80440-552 . Fortaleza/CE. Fone: (

Ceara - Nutec. Rua Professor Romuio Proenga, sin - Campus do Pici
85) 3101.2445 / 3101.24486 | cac@nutec.ce.gov.br | www.nutec.ce.gov.br
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RELATORIO DE ENSAIO
NOTAS ’

1. A amostra enconitra-se dentro dos padrdes microbiolégicos de acordo com a Resolugio-RDC N°12 de 2 de janeiro |
de 2001 da Agéncia Nacional de Vigildncia Sanftaria do Ministério da Salide. !
2. No resultado da amostra em UFC/g ou m! , expresse como “x [Li Ls] *:
x = vaior encontrado na amostra,
logx —u :
Li=10 limite inferior do intervalo de confianca
fogx + u ;
Ls=10 limite superior do intervalo de conflanga ;

onde u= Incerteza de medico expandida= 0,1 calculada com nivel de confianga k=2 pela tabsla T de Student
{probabilidade de abrangéncia de 95%) conforme POT 43MBA-LC- Célcule de Estimativa de Incerteza de Medicéo de |
Ensaics Microbiologicos {VersSo 00). !

H
¢
i
3. No resultado da amostra em NMP/g ou mi, expresso como " x  [Li, Ls} * ‘
X = niimerc mais provavel na amostra e [Li, Ls] = intervalo de confianca a nivel de 85% de probabilidade para & com- |
binagéo de tubos positivos ern série conforme tabelas de NMP: Bacleriologica! Analytical Manuai/Foed, Drug Adminis- ;
tration/Appendix2, 2015 e Standard methods for the examination of water and wastewster, 2012. :

/2008 autentico a presente imagem digitalizada reprodug
bastos.not bridocumento/100930712202347863655

4. A declaragio de conformidade ndo leva em consideraggo o caloulo de incerteza de medic3o dos ensaios.

5. REFERENCIAS

-Coliformes a 35°C /Coliformes a 45°C

Determinacéc quantitativa pela técnica de tubos maltiplos (NMP). POTO2MBAJLEA — rev.08

American Public Health Association (APHA), Comprendium of methods for the micrebiclogical
examination of foods. 5.ed. 2015. pag. 75-85, 103-111.
-Estafilococos coaguiase positivo

Determinacéio quantitativa pela técnica de contagem em superficie: POTO4MBA/LEA — rev.08

American Public Health Assoclation (APHA), Comprendium of methods for the microbiological
examination of foods. 5.ed. 2015. p&g. 508-514.
-Salmonella sp

Dete{minagéo qualitativa pela técnica de presenca/auséncia. POTO3MBALEA — rev.07
American Public Health Association (APHA), Comprendium of methads for the
microbiclogical examination of foods. 5.ed. 2015. pag 446-462.
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Sonia Coelho Abreu de Oliveira Jackson de Queiroz Malveira
Engenheira de Alimentos Tecndlogo em Produgdé Industrial

CRQ: 10.301.834 - 103 Regidio CRQ- X; LP-04/17 - A0 Regido

Nicleo de Alimentos ~ Nutea/Getaq Gerente d)a/ etaq
/I

-Jiselodigital.tipb.jus.br ou Consulte o Documento em: https://azevedol

e 7°inc. V 89, 41 e 52 da Lei Federal 8.935/1994 e Art, § Inc. Xii da Lei Estadual 8.721

to de 2020

OS RESULTADOS APRESENTADOS NESTE DOCUMENTO TEM SIGNIFICACAD RESTRITA £ APLICAM-SE TAG SOMENTE AO OBJETO DE
SERVICO, SUA REPRODUCAO PARA QUTROS FINS SO PODERA SER FEITA DE FORMA INTEGRAL, SEM NENHUMA ALTERA GAo.

Nucleo de Teenologia e Qualidade Industrial de Cearé - Nutec. Rua Professor Ramulo Proen icl
. . ca, s/n - Campus do Pici
CEP: 80440-552 . Fortaleza/CE. Fone: (85) 3101.2445 / 3101.2446 | cac@nutec.ce.gov.br | www.nutec.ce.gov.br
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v ” RELATORIO DE ENSAIO ~
GERENCIA | LABORATORIO | SOLICITAGAO N° RE N°
GETAQ LFQA 20643 2457120

50 fiel do documento apresentado e conferido neste ato.

1. DADOS DO CLIENTE
Nome/Raziio Social: M M GUEDES
Endereco: AV DOUTOR ARGEU GURGEL BRAGA HERBSTER - 850 - OUTRA BANDA MARANGUAPE -

ce
E-mail: comercialmilitac2018@gmait.com Telefone: (85)8657-8479
2. DESCRICAQ DO SERVICO /

o

Natureza do Servigo: ANALISE FISICO-QUIMICA {/

3. DADOS DE IDENT’!FICAQAO DO ITEM DE ENSAIO
Natureza da Amostra: BISCOITO SALGADC CREAM CRACKER

Amostra ldentificada pelo Cliente: Bolachas e biscoitos, sem recheio, com ou sem cobertura, incluindo
paoc de mel, cockies & similares

L/
Data de Fabricagdo: Ndo consta Data de Validade: 04/12/2020 /

Marca: BONSABOR / Lote: S 007 08 01:12A
PesofVolume: 400G 7

Condicionamento: 25,8°C

Caracteristica da Embalagem: Plastica
Responsavel pela Coleta: Nfo consta

Local da Coleta: Néo consta

Data da Coleta; Nao consta

Data da Entrada no NUTEC: 12/08/2020 08:44
Data do Inicio dos Ensaios: 18/08/2020

Data do Término dos Ensaios: 04/09/2020

Informacgdes Adlelonals: 1. FABRICANTE: M. DIAS BRANCO S.A INDUSTRIA E COMERCIO DE
ALIMENTOS.

2. FINALIDADE: PARA FINS DE LICITACAO.
3. EMBALAGEM: PLASTICA.

deral 8.935/1094 e Art. 6 Inc, Xll da Lei Estadual 8.721/2008 autentico a presente imagem digitalizada, reprodug
b.jus.br ou Consulte o Documenio em: https://azevedobastos.not,brldocument0/10093071?202347863655

Confira os dados do ato em: hitps://sefodigitai.tjp

AR AR kY

FrERCANE

O8 RESULTADOS APRESENTADOS NESTE DOCUMENTO TEM SIGNIFICACAQ RESTRITA E APLICAM-SE TAO SOMENTE AC OBJETO DE
SERVICO. SUA REPROBUGCAQ PARA OUTROS FINS SO PODERA SER FEITA DE FORMA INTEGRAL, SEM NENHUMA ALTERACAOC.

Nucleo de Tecnologia @ Qualidade Industrial do Ceara - Nutee, Rua Professor Romulo Proenga, s/n - Campus do Picl
CEP: 60440-552 . Fortaleza/CE. Fone: (85) 3101.2445 / 3101.2446 | cac@nutec.ce.gov.br | www.nutec.ce.gov.br
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RELATORIO DE ENSAIO i o %

f GERENCIA LABORATORIO SOLICITAGAO N° RE N° 7-2

— s 1 g

GETAQ LFQA 20843 2457/20 B 3

4. RESULTADOS DOS ENSAIOS

| Ensaios Resuitados Unidades g
Urnidade 6,01 9/100g (%) g
Proteina 11,47 | 9/100g (%) 5
Gordura 14,23 g/100g (%) g
Cinza 125 © g/100g (%) g
Carboidrato 67,04 | 9/100g (%) 2
valor calorico 442,11 kcal/100g E E:
5. SINTESE DO PROCEDIMENTO :%
Determinagao de umidade por gravimetria: POTOTFQAMNEA - rev.07 g
BRASIL. Ministério da Agricuitura, Pecudria e Abastecimento. Métodos analiticos fisico-guimicos R
para controle de produtos carneos e seus ingredientes, sal e saimoura. instrugc Normativa n®, B

20, de 21de julho de 1889. Brastlia: Diério Oficial da Unio, Segdo 1, de 27 de jutho de 1998
Determinacfio de proteinas: POTO2FQA/LEA - rev.08

Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz, Métodos fisico-quimicos para analise de alimentos - IV
edicdo 2005, cap. 0361V, p. 123-124. )

Determinagdo de lipidios: POTOSFQA/LEA — rev.07

BRASIL. Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento. Instrugao Normativa n®. 20, de
271/07/1999. Métodos Analiticos Oficiais Fisico-Quimicos para Controle de Carnes, Produtos
Carneos e seus Ingredientes, Sal e Salmoura. Brasilia: Diario Oficial da Unifio, 09/09/1989.
Determinag@o de cinzas (Residuc Minera! Fixo): POTO7FQA/LEA —~ rev.06

Normas Anailiticas do Instituto Adolfo Lutz, Métodos fisico-quimicos para analise de alimentos
IV edicdo 2008, cap. 0184V , p. 105-106.
Determinagdo de glicidios totais em glicose {carboidratos): POTO5FQA/LEA — rev.06

Norrqas Analiticas do instituto Adolfo Lutz, Métodos fisico-quimicos para andlise de afimentos
{V edic8@o 2005, cap. 04041V | p. 128-130.

Determinagéo do Valor Cal6rico Total POT71FQA/NLEA — rev.05
Calculo pela Formiila de Atwater /Regra 4-9-4
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REPUBLICA FEDERATIVA DO BRASIL

ESTADO DA PARAIBA [ 495
CARTORIO AZEVEDO BASTOS t
FUNDADO EM 1888 .
PRIMEIRO REGISTRO CIVIL DE NASCIMENTO E OBITOS E PRIVATIVO DE CASAMENTOS, INTERDIGOES E TUTELAS DA COMAR§@OAO
PESSOA

Av. Epitacio Pessoa, 1145 Baitro dos Estados 58030-00, Jodo Pessca PB
Tel.: (83) 3244-5404 / Fax: (83) 3244-5484
http:/Aiwww.azevedobastos.not.br
E-mail: cartorio@azevedobastos.not.br

DECLARAGAO DE SERVIGO DE AUTENTICAGAO DIGITAL

O Bel. Valoer Azevédo de Miranda Cavalcanti, Oficial do Primeirc Registro Civil de Nascimentos e Obitos e Privativo de Casamentos, Interdigtes e Tutelas
com atribuigdo de autenticar e reconhecer firmas da Comarca de Jodo Pessoa Capital do Estado da Paraiba, em virtude de Lei, efc...

DECLARA para os devidos fins de direito que, 0 documento em anexo identificado individuaimente em cada Cédigo de Autenticagdo Digital’ ou na referida
sequéncia, foi autenticado de acordo com as Legistagbes e normas vigentes®.

DECLARO ainda que, para garantir transparéncia e seguranga juridica de todos os atos oriundos da atividade Notarial e Registral no Estado da Paraiba, foi
instituido pela da Lei N° 10.132, de 06 de novembro de 2013, a aplicagdo obrigatéria de um Selo Digital de Fiscalizag8o Extrajudicial em todos os atos de
notas e registro, composto de um codigo unico {por exempio: Selo Digital: ABC12345-X1X2) e dessa forma, cada autenticagcdo processada pela nossa
Seryentia pode ser verificada e confirmada tantas vezes quanto for necessario através do site do Tribunal de Justica do Estado da Paraiba, enderego
| :/lcorregedoria.tjpb.jus.br/selo-digital/

A autenticac3o digital do documento faz prova de que, na data e hora em que ela foi realizada, a empresa M M GUEDES ME tinha posse de um documento
com as mesmas caracteristicas que foram reproduzidas na copia autenticada, sendo da empresa M M GUEDES ME a responsabilidade, Unica e exclusiva,
pela idoneidade do documento apresentado a este Cartério.

Esta DECLARAGAO foi emitida em 07/12/2020 16:58:16 (hora local) através do sistema de autenticagio digital do Cartorio Azevédo Bastos, de acordo
com o Art. 1°, 10° e seus §§ 1° e 2° da MP 2200/2001, como também, o documento eletrdnico autenticado contendo o Certificado Digital do titular do
Cartéric Azevédo Bastos, poderd ser solicitado diretamente a3 empresa M M GUEDES ME ou ao Cartério pelo enderego de e-mail
autentica@azevedobastos.not.br

Para informagdes mais detalhadas deste ato, acesse o site hitps://autdigital.azevedobastos.not.br e informe o Cédigo de Autenticagdo Digital..

Esta Declaragéo é valida por tempo indeterminado e esta disponivel para consulta em nosso site.

'Codigo de Autenticagao Digital: 100930712202347863655-1 a 100930712202347863655-4

’Legislagbes Vigentes: Lei Federal n® 8.935/94, Lei Federal n® 10.406/2002, Medida Proviséria n°® 2200/2001, Lei Federal n° 13.105/2015, Lei Estadual n°
8.721/2008, Lei Estadual n® 10.132/2013 e Provimento CGJ N° 003/2014.

O referido € verdade, dou fé.

CHAVE DIGITAL

00005b1d734fd84f057f2d69fe6bc05bc3155570b12779216382997bfbd35930c0c4ac2e6278b0d039b792ec6be2f226dda86fac59d66220cfddd5e6bb737043e
e51fce0Be2c58e0cac874ded44b57035

S

‘ Presidéntia da Republica EC ﬁ

Casa Civil Brasil
: Madida Provisdria N°2.200-2,
2 | de 24 de agosto de 2001 *®




Republica Federativa do Brasil
Ministério da Indistria, Comércio Exterior e Servigos

Instituto Nacional de Metrologia, Qualidade e Tecnologia — Inmetro 5§
>

Coordenacgao Geral de Acreditagédo

Signatario dos Acordos de Reconhecimento Mutuo da International Laboratory Accreditation Cooperation (ILAC),
da Interamerican Accreditation Cooperation (IAAC) e International Accreditation Forum (IAF).

Certificado de Acreditacdgo > -

Acreditacdo n° CRL 0281

a Acreditagao Inicial: 07/07/2008
Laboratorio de Ensaios para Analise de Agua e Alimentos - LEA

NUTEC - Fundagao Nucleo de Tecnologia Industrial do Ceara
Rua Professor Romulo Proenga, S/N° - Pici — Fortaleza - CE

A Coordenacéo Geral de Acreditagdo do Inmetro - Cgcre concede acreditagdo ao Organismo de Avaliagdo da Conformidade acima

identificado, no endereco citado, segundo os requisitos estabelecidos na ABNT NBR ISO/IEC 17025:2005. Esta acreditagéo

constitui a expresséao formal do reconhecimento de sua competéncia para realizar atividades de ensaios, conforme Escopo de
Acreditagéao.

Assinado de forma
digital por ALDONEY
FREIRE COSTA
Dados: 2016.10.05
10:40:52 -03'00'

Aldoney Freire Costa
Coordenador Geral de Acreditagao Substituto

A situagdo atual da acreditagdo e seu escopo devem ser verificados no enderego eletrénico www.Inmetro.gov.br/credenciamento/laboratoriosAcreditados.asp

MOD-CGCRE-024 - Rev, 04 — Apr. JUN/16 ~ Pg. 01/01 .
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Biscoito doce

Produto Biscoito doce
_ Marca ‘ Estrela
- Ntmero de Registro Produto isento da obrigatoriedade de registro
Fabricante do Produto
Razao Social M Dias Branco S.A Industria e Comércio de
Alimentos
CNPJ 07.206.816/0047-06
Endereco Avenida Parque Oeste, 2101, Maracanau-CE
Ceara
CEP 61939-120
Contato ] 0800 702 55 09
Site www.marcaestrela.com.br
Caracteristicas do Produto
Descricao Biscoito Doce
Ingredientes Farinha de Trigo enriquecida com ferro e acido folico,

Acucar, Amido, Aglicar invertido, gordura vegetal, sal,
emulsificante lecitina de soja, aromatizante, Fermento
Quimicos: Bicarbonato de Sédio, e melhorador de
farinha metabissulfito de sédio.

CONTEM GLUTEN. CONTEM
LACTOSE.ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE
SOJA E DE TRIGO. PODE CONTER AVEIA,
CENTEIO, CEVADAE LEITE.

Acondicionamento Manter em local fresco seco e sem cheiro.
Embalagem primaria Plastica transparente e resistente.
Peso liquido _ 400 g
Validade 16/09/2021
Lote 000 01 08:01 B

\//"

2° OFICIO DE NOTAS CARTORIO PAULA COSTA j
Rua Cel.Anténio Botelho,34.Maran I

Fone:334 0591, Faxdit. W . '
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Composicao Nutricional Biscoito Doce Oe
por pogdo 30 g (10 biscoitos)
Quantidade por porcéo %VD (*)
Valor energético 127 kcal 6%
Carboidratos 25¢g 8%
Proteinas 224g 3%
Gorduras Totais. 209 4%
Gorduras Saturadas 0,8¢g 4%
Gorduras trans 0g **
Fibra Alimentar 0g *
Sédio 87 mg 4%

*% Valores Diarios de referéncia com base em uma dieta de 2000 Kcal ou
8400KJ. Seus Valores didrios podem ser maiores ou menores dependendo das
suas necessidades energéticas™ VD nio estabelecido.

Maranguape, 15 de Fevereiro de 2021

Dra. Lara Suyanne de P Nunes
Nutricionista
CRN 69-9933

Supervisionado B%r . Lara Suyanne de Paula Nunes

Nutricionista CRN 6° 9933

\"
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e Educagio Superior

- : PROCESSO | REN°
GERENCIA AREA NC 140/2020
GETAQ |  Laboratério de Fisico Quimica - LFQA 19646 .

RELATORIO DE ENSAIO
1. DADOS DO CLIENTE

Cliente: M M Guedes

Endereco: Av Doutor Argeu Gurgel Braga Herbster, 850, Outra Banda - Maranguape-CE
Contato:Maria Militao Telefone:(85) 8657-8479

Email: comercialmilitac2018@gmail.com

2. NATUREZA DO SERVICO

Ensaio bromatolégico.

3. DADOS DA AMOSTRA

Amostra identificada pelo interessado como: Biscoito doce
Natureza da amostra: Bolachas e biscoitos, sem recheio, com ou sem cobertura, incluindo

pao de mel, cookies e similares. /
Data de Fabricacao: Nao consta Data de Validade: 24/07/2020

Marca: Estrela . Lote: S 064 01
Peso/volume declarado: 400g "~ '

Caracteristica da Embalagem: Plastica

Data da entrada: 09/01/2020 ‘ .. Hora de entrada: 15h46min

Temperatura de recebimento: 24,8°C

Responsavel pela coleta: O cliente

Data do inicio dos ensaios: 20/01/2020 Data do término dos ensaios: 24/01/2020
Fabricante: M Dias Branco S.A Industria e Comercio de Alimentos

4. RESULTADOS DOS ENSAIOS

Ensaios Unidades Resultados
Umidade a/100g (%) 3,19
Lipidios (gordura) a/100g (%) 6,80
Proteina ' g/100g (%) 8,00
Cinzas g/100g (%) 1,29

Wt

08 RESULTADOS APRESENTADOS NESTE DOCUMENTO TEM SIGNIFICAGAO RESTRITA E APLICAM-SE TAO SOMENTE AO OBJETO DE
SERVICO. SUA REPRODUCAO PARA OUTROS FINS SO PODERA SER FEITA DE FORMA INTEGRAL, SEM NENHUMA ALTERACAO.

Nucleo de Tecnologia e Qualidade Industrial do Ceara - Nutec. Rua Professor Rémulo Proenga, s/n - Campus do Pici
CEP: 60440-552 . Fortaleza/CE. Fone: (85) 3101.2445 / 3101.2446 | cac@nutec.ce.gov.br | www.nutec.ce.gov.br
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GETAQ Labo'ratério de Fisico Quimica - LFQA 19646 ) o2

RELATORIO DE ENSAIO

5. REFERENCIAS

N

-Determinagao de umidade por gravimetria: POTO1FQA/LEA - rev.07

BRASIL. Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento. Método oficial para
Determinacéo de Umidade em Farinha de Mandioca . Instrugdo de Trabalho [T POV 304
, de 09 de margo de 2012.

-Determinacao de lipidios: POTO9FQA/LEA — rev.07

BRASIL. Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento. Instrugdo Normativa n° 20, de
21/07/1999. Métodos Analiticos Oficiais Fisico-Quimicos para Controle de Carnes, Produtos
Carneos e seus Ingredientes, Sal e Salmoura. Brasilia: Diario Oficial da Unido, 09/09/1999.

-Determinacao de proteinas: POTO2FQA/LEA — rev.06
Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz, Métodos fisico-quimicos para anélise de alimentos - [V

edicao 2005, cap. 036/1V | p. 123-124.

-Determinacgéo de cinzas (Residuo Mineral Fixo): POTO7FQA/LEA - rev.06
Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz, Métodos fisico-quimicos para analise de alimentos

- IV edigdo 2005, cap. 018/1V, p. 105-106.

Fortgleza, 24 ?j@ jeiro de 2020

Marcia Helena Portela Lima
Engenheira de Alimentos
Crea —CENO 8510 D
Nucleo de Alimentos — Nutea/Getaq

08 RESULTADOS APRESENTADOS NESTE DOCUMENTO TEM SIGNIFICAGAO RESTRITA E APLICAM-SE TAQ SOMENTE AO OBJETO DE
SERVICO. SUA REPRODUCAQ PARA OUTROS FINS SO PODERA SER FEITA DE FORMA INTEGRAL, SEM NENHUMA ALTERACAO.

Ntcleo de Tecnologia e Qualidade industrial do Ceara - Nutec. Rua Professor Rémulo Proenga, s/n - Campus do Pici
CEP: 60440-552 . Fortaleza/CE. Fone: (85) 3101.2445 / 3101.2448 | cac@nutec.ce.gov.br | www.nutec.ce.gov.br
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RELATORIO DE ENSAIO
1. DADOS DO CLIENTE
Cliente: M M Guedes
Endereco: Av Doutor Argeu Gurgel Braga Herbster, 850, Outr Band
Contato:Maria Militao Telefone:(85) 8657-8479
Email: comercialmilitac2018@gmail.com
2. NATUREZA DO SERVICO

Ensaio microbioldgico.

Maranguape-CE

3. DADOS DA AMOSTRA /

Natureza da amostra; Bolachas e blsc0|tos sem —com ou sem cobertura, incluindo

pao de mel, cookies e similares. l/
Data de Fabricagao; Nao consta Data de Validade: 24/07/2020
Marca: Estrela’ / Lote: S 064 01

Peso/volume declarado: 400g
Caracteristica da Embalagem: Plastica ’
Data da entrada: 09/01/2020 Hora de entrada: 15h46min J
Temperatura de recebimento: 24,8°C .
Responsavel pela coleta: O cliente

Data do inicio dos ensaios: 15/01/2020 Data do término dos ensaios: 22/01/2020-
Fabricante: M Dias Branco S.A Industria e Comércio de Alimentos

4. RESULTADOS DOS ENSAIOS
Ensaios Unidades* |Resultados | [Li, Ls]* | © ar’jf':fg;‘;isade

Coliformes a 35°C (NMP/qg) <3,0 [-;9,5] -
Coliformes a 45°C : (NMP/g) <3,0 [-:9,5] <10
Estafilococos coagulase positiva (UFC/g) <10? [79;126] <5x102?
Salmonella sp - 25¢g Auséncia - Auséncia

*NMP: Nimero Mais Provavel Li: Limite inferior

*UFC: Unidades Formadoras de Colénias Ls: Limite Superior

y &7

OS RESULTADOS APRESENTADOS NESTE DOCUMENTO TEM SIGNIFICACAO RESTRITA E APLICAM-SE TAO SOMENTE AO OBJETO DE
SERVICO. SUA REPRODUGAO PARA OUTROS FINS SO PODERA SER FEITA DE FORMA INTEGRAL, SEM NENHUMA ALTERACAO.

Nucieo de Tecnologia e Qualidade Industrial do Ceara - Nutec. Rua Professor Rémulo Proenga, s/n - Campus do Pici
CEP: 60440-552 . Fortaleza/CE. Fone: (85) 3101.2445 / 3101.2446 | cac@nutec.ce.gov.br | www.nutec.ce.gov.br
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RELATORIO DE ENSAIO

NOTAS

1. A amostra encontra-se dentro dos padrdes microbiolégicos de acordo com a Resolugdo-RDC N°12 de 2 de janeiro
de 2001 da Agéncia Nacional de Vigitancia Sanitaria do Ministério da Satide.

2. No resultado da amostra em UFC/g ou m!, expresso como “x [Li, Ls] *
x = valor encontrado na amostra,
logx—u
Li=10 limite inferior do intervalo de confianga
logx + u
Ls=10 limite superior do intervalo de confianga
onde u= Incerteza de medicdo expandida= 0,1 calculada com nivel de confianga k=2 pela tabela T de Student
(probabilidade de abrangéncia de 95%) conforme POT 43MBA-LC- Calculo de Estimativa de Incerteza de Medicdo de

Ensaios Microbiologicos (Verséo 00).

“

3. No resultado da amostra em NMP/g ou ml, expresso como “ x [Li, Ls]
X = nimero mais provavel na amostra e [Li, Ls] = intervalo de confianga a nivel de 95% de probabilidade para a
combinagdo de tubos positivos em série conforme tabelas de NMP: Bacteriological Analytical Manual/Food, Drug
Administration/Appendix2, 2015 e Standard methods for the examination of water and wastewater, 2012.

4. A declaraciio de conformidade nio leva em considerago o calculo de incerteza de medigdo dos ensaios.

5. REFERENCIAS

-Coliformes a 35°C /Coliformes a 45°C
Determinacéo quantitativa pela técnica de tubos miiltiplos (NMP): POTO2ZMBA/LEA — rev.08

American Public Health Association (APHA}, Comprendium of methods for the mlcroblolo i al
examination of foods. 5.ed. 2015. pag. 75-85, 103-111. A
-Estafilococos coagulase positivo !
Determinagéo quantitativa pela técnica de contagem em superficie: POTO4MBA/LE#§\

examination of foods. 5.ed. 2015. pag. 509- 514.
-Salmonella sp

Determinacgao qualitativa pela técnica de presenga/auséncia; POTO3MBA/LEA - rev“m
American Public Health Association (APHA), Comprendium of methods for the
microbiological examination of foods. 5.ed. 2015. pag 446-462.

-
C Tt B Attt o8 v sed
Sonia Coelho Abreu de Oliveira MarCIa Helena Portela Lima
Engenheira de Alimentos - Engenheira de Alimentos
CRQ: 10.301.834 — 102 Regido Crea— CEN0 8510 D
Nucleo de Alimentos — Nutea/Getaq Nucleo de Alimentos — Nutea/Getaq

¥

OS RESULTADOS APRESENTADOS NESTE DOCUMENTO TEM SIGNIFICACAO RESTRITA E APLICAM-SE TAO SOMENTE AO OBJETO DE
SERVICO. SUA REPRODUCAO PARA OUTROS FINS SO PODERA SER FEITA DE FORMA INTEGRAL, SEM NENHUMA ALTERACAO.

Nucleo de Tecnologia e Qualidade Industrial do Ceara - Nutec. Rua Professor Rémulo Proenga, s/n - Campus do Pici
CEP: 60440-552 . Fortaleza/CE. Fone: (85) 3101.2445 / 3101.2446 | cac@nutec.ce.gov.br | www.nutec.ce.gov.br
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Republica Federativa do Brasil
Ministério da Industria, Comércio Exterior e Servigos
Instituto Nacional de Metrologia, Qualidade e Tecnologia — Inmetro

Coordenagdo Geral de Acreditagao

Signatario dos Acordos de Reconhecimento Mutuo da International Laboratory Accreditation Cooperation (ILAC),
da Interamerican Accreditation Cooperation (IAAC) e International Accreditation Forum (IAF).

Certificado de Acreditacao

Acreditacdo n° CRL 0281

) Acreditagdo Inicial: 07/07/2008
Laboratério de Ensaios para Analise de Aguae Alimentos - LEA

NUTEC - Fundagao Nicleo de Tecnologia Industrial do Ceara
Rua Professor Romulo Proenca, S/N° - Pici — Fortaleza - CE

A Coordenagéo Geral de Acreditagdo do Inmetro - Cgcre concede acreditagdo ao Organismo de Avaliacdo da Conformidade acima

identificado, no enderego citado, segundo os requisitos estabelecidos na ABNT NBR ISO/IEC 17025:2005. Esta acreditagédo

constitui a expresséo formal do reconhecimento de sua competéncia para realizar atividades de ensaios, conforme Escopo de
Acreditagéo.

Assinado de forma
digital por ALDONEY
FREIRE COSTA
Dados: 2016.10.05
10:40:52 -03'00'

Aldoney Freire Costa
Coordenador Geral de Acreditacdo Substituto

A situagéo atual da acreditagdo e seu escopo devem ser verificados no enderego eletrénico www.Inmetro.gov.br/credenciamento/laboratoriosAcreditados.asp

MOD-CGCRE-024 — Rev. 04 — Apr, JUN/16 — Pg. 01/01
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Ficha Técnica

Farinha de Milho Flocada

Produto Farinha de Milho Flocada
Marca MARATA
Ndmero de Registro Produto isento da obrigatoriedade de
registro

Fabricante do Produto

JAV Industria de Alimentos Lida

Razao Social
CNPJ 08.369.748/0001-78
Inscricdo Estadual 27.118.582-9
Enderego Rua Cauby,S/N, Bairro Zona EO03 -
Lagarto/SE
CEP 49.400-000
Contato 08008807050
site www. marata.com.br
Caracteristicas do Produto
Descricédo Farinha de Milho Flocada é o produto
obtido pela moagem do gréo de milho,

pré-cozido sem sal, enriquecida com
ferro e Acido Félico.
Nao Contém Gluten

Farinha de Milho Flocada

ingredientes
Modo de Preparo

Coloque duas xicaras de cha de farinha
de milho flocada Marat4, adicione 01
xicara de agua com 01 colher rasa de
- sal, misture e deixe descansar por 10
minutos. Transira a mistura pra uma
cuscuzeira sem pressionar a superficie,
tampe e leve ao fogo brando por 10
minutos, apague o fogo espere 3 minutos
para desenformar.

Acondicionamento

Conservar em local fresco seco e
arejado. Ap6s aberto é recomendavel o
consumo em até 15 dias.

Embalagem Tipo plastica resistente, atoxica.
primaria
Peso liquido 500 g
Validade 12/06/2020
Lote 346
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Composicéo Nutricional Arroz Branco
por pocdo 50 g de arroz cru (1/4 xicara)

Quantidade por porcéo %VD (%)

Valor energético 172 kecal 9%
Carboidratos 38¢g 13%

Proteinas 3,59 4%
Gorduras Totais Og 3%
Gorduras Saturadas Og 1%
Gorduras trans Og 0%
Fibra Alimentar 1g 3%
Sédio 0,5mg 0%

Nao Contém Gldten
*f \falores Didrios de referéncia com base em uma dieta de
2000 Keal ou 8400K.J.

Seus Valores diarios podem ser maiores ou menores dependendo das

suas necessidades energéticas.

Maranguape, 15 de Janeiro de 2020

Dra. Lara Suyanne de PNunes
Nutsicionisia

CRN 62.9833

Y g £ TR cho /k}f'z ik Ml it
€

Supervisionado por: Lara Suyanne de Paula Nunes

Nutricionisita CRN 6° 9933

2° OFICIO DE NOTAS CARTORI
Rua Cel.Anténio Botelho,s;gMarangu::gl(-:AEcosm
Fone:3341-0531. Fax:3341.0173
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RELATORIO DE ENSAIO

1. DADOS DO CLIENTE

Cliente: M M Guedes

Endereco: Av Doutor Argeu Gurgel Braga Herbster, 850, Outra Banda - Maranguape-CE
Contato:Maria Militao Telefone:(85) 8657-8479

Email: comercialmilitao2018@gmail.com

2. NATUREZA DO SERVICO
Ensaio bromatolégico.

3. DADOS DA AMOSTRA J
Amostra identificada pelo interessado como: Farinha de milho flocada sem sal (Flocao)
Natureza da amostra: Amidos, farinhas, féculas e fuba, em pé ou flocados. J

Data de Fabricag¢ao: Nao consta Data de Validade: 08/05/2020

Marca: Marata / Lote: 312

Peso/volume declarado: 500g

Caracteristica da Embalagem: Plastica

Data da entrada: 20/12/2019 Hora de entrada; 10h48min
Temperatura de recebimento: 26,3°C

Responsavel pela coleta: O cliente

Data do inicio dos ensaios; 30/12/2019 Data do término dos ensaios: 01/01/2020
Fabricante: Jav Industria de Alimentos Ltda

4. RESULTADOS DOS ENSAIOS

‘ Ensaios ‘ Unidades Resultados
Umidade \ g/100g (%) 11,68
Cinzas \ 9/100g (%) 0,19
Acide em alcool solivel  \| mL de sol. normal/100g 2.00

7

OS RESULTADOS APRESENTADOS NESTE DOCUMENTO TEM SIGNIFICAGAO RESTRITA E APLICAM-SE TAO SOMENTE AO OBJETO DE
SERVICO, SUA REPRODUGAC PARA OUTROS FINS SO PODERA SER FEITA DE FORMA INTEGRAL, SEM NENHUMA ALTERAGAO.
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5. REFERENCIAS

_Determinacao de umidade por gravimetria: POTO1FQA/LEA — rev.08

BRASIL. Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento. Método oficial para
Determinacdo de Umidade em Farinha de Mandioca . Instrugdo de Trabalho IT POV 304

de 09 de ma

rco de 2012.

-Determinacao de cinzas (Residuo Mineral Fixc): POTO7FQA/LEA ~ rev.07
Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz, Métodos fisico-quimicos para analise de alimentos

IV edigdo 2005, cap. 018/iV , p. 105-106.

-Determinacéo de acidez titulavel em acido organico: POT12FQA/LEA — rev.06
Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz, Métodos fisico-quimicos para analise de alimentos - IV

edicao 2005,

Nicleo de Alimentos — Nutea/Getaq

cap. 312/I\V , p. 577.

/4

arcia Helena Portela Lima

Engenheira de Alimentgs
Crea— CENO8510D

Fortaleza, 10 dejaneiro de 2020

: 7
Jackson de Queiroz Malveira
Tecndlogo em Produca /Industrial
CRQ- X: LP,04/17 - 102 Regido

e

Ge<ente da Getag
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OS RESULTADOS APRESENTADOS NESTE DOCUMENTO TEM SIGNIFICACAO RESTRITA E APLICAM-SE TAO SOMENTE AO OBJETO DE
SERVICO. SUA REPRODUGAO PARA OUTROS FINS SO PODERA SER FEITA DE FORMA INTEGRAL, SEM NENHUMA ALTERAGAO.
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1. DADOS DO CLIENTE

Cliente: M M Guedes

Endereco: Av Doutor Argeu Gurgel Braga Herbster, 850, Outra Banda - Maranguape-CE
Contato:Maria Militdo Telefone:(85) 8657-8479

Email: comerciaimilitac2018@gmail.com

2. NATUREZA DO SERVICO
Ensaio microbiolégico.
3. DADOS DA AMOSTRA

Amostra identificada pelo interessado como: Farinha de milho flocada sem sal (Floco)
Natureza da amostra;: Amidos, farinhas, féculas e fub3a, em p6 ou flocados.

Data de Fabricagao: Nao consta Data de Validade: 08/05/2020

Marca: Marata Lote: 312

Peso/volume declarado: 500g

Caracteristica da Embalagem: Plastica

Data da entrada: 20/12/2019 Hora de entrada: 10h48min
Temperatura de recebimento: 26,3°C

Responsavel pela coleta: O cliente

Data do inicio dos ensaios: 27/12/2019 Data do término dos ensaios; 07/01/2020
Fabricante: Jav Industria de Alimentos Ltda

4. RESULTADOS DOS ENSAIOS
Ensaios Uni * . . Parametros de
nidades Resuitados | [Li, Ls] referéncia
Coliformes a 35°C (NMP/g) <3,0 [-;9,5] -
Coliformes a 45°C (NMP/g) <3,0 [-:9,5] <102
Bacillus cereus ' (UFClg) <102 | [79;126] <3x10°
Salmonella sp 25¢g Auséncia - Auséncia
*NMP: Nimero Mais Provavel Li: Limite inferior /
|_*UFC: Unidades Formadoras de Colonias Ls: Limite Superior

STy

Ntcleo de Tecnologia e Qualidade Industrial do Cear4 - Nutec. Rua Professor R6 ici
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NOTAS

1. A amostra encontra-se dentro dos padrdes microbiologicos de acordo com a Resolugdo-RDC N°12 de 2 de janeiro
de 2001 da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria do Ministério da Saude.

2. No resultado da amostra em UFC/g ou mi , expresso como " x [Li, Ls] “:
x = valor encontrado na amostra,
logx—u
Li=10 limite inferior do intervalo de confianga
logx +u
Ls=10 limite superior do intervalo de confianga
onde u= Incerteza de medigdo expandida= 0,1 calculada com nivel de conflanga k=2 pela tabela T de Student

(probabilidade de abrangéncia de 95%) conforme POT 43MBA-LC- Calculo de Estimativa de Incerteza de Medicao
de Ensaios Microbiolégicos (Versao 00).

3. No resultado da amostra em NMP/g ou ml, expresso como “x [Li, Ls] *
X = nimero mais provavel na amostra e [Li, Ls] = intervalo de confianga a nivel de 95% de probabilidade para a

combinacdo de tubos positivos em série conforme tabelas de NMP: Bacteriological Analytical Manual/Food, Drug
Administration/Appendix2, 2015 e Standard methods for the examination of water and wastewater, 2012.

4. A declaracdo de conformidade nédo leva em consideragdo o calculo de incerteza de medi¢do dos ensaios.
.

5. REFERENCIAS
-Coliformes a 35°C /Coliformes a 45°C

Determinagao quantitativa pela técnica de tubos muitiplos (NMP): POT02MBA/LEA — rev.08
American Public Health Association (APHA), Comprendium of methods for the microbiological
examination of foods. 5.ed. 2015. pag. 75-85, 103-111.

-Bacillus cereus
Determinacdo quantitativa pela técnica de contagem em superficie: POTO6MBA/LEA — rev.07

American Public Health Association (APHA), Compendium of methods for the microbiological examination
of foods. 5.ed. 2015. pag 375-380.

-Salmonella sp
Determinacao qualitativa pela técnica de presenga/auséncia: POTO3MBA/LEA — rev.07

American Public Health Association (APHA), Comprendium of methods for the /

microbiological examination of foods. 5.ed. 2015. pag 446-462.

Fortaleza, 08 de janeiro de 2020
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Soénia Coelho Abreu de Oliveira Marcia Helena Portela Lima
Engenheira de Alimentos Engenheira de Alimentos

" CRQ:10,301.834 — 102 Regido Crea - CEN° 8510 D
Nucleo de Ahmentos — Nutea/Getaq Ndcleo de Alimentos — Nutea/Geta

_iRVICO. SUA REPRODUGAO PARA OUTROS FINS SO PODERA SER FEITA DE FORMA INTEGRAL, SEM NENHUMA ALTERAGAO.

'\ L0 de Tecnologia e Qualidade Industrial do Ceara - Nutec. Rua Professor Rdmulo Proenga, s/n - Campus do Pici
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Republica Federativa do Brasil

Ministério da Industria, Comércio Exterior e Servicos

Instituto Nacional de Metrologia, Qualidade e Tecnologia — Inmetro
Coordenacgéo Geral de Acreditacao

Signatario dos Acordos de Reconhecimento Matuo da International Laboratory Accreditation Cooperation (ILAC),
da Interamerican Accreditation Cooperation (IAAC) e International Accreditation Forum (IAF).

Certificado de Acreditacae

Acreditagao n° CRL 0281

i Acreditagéo Inicial: 07/07/2008
Laboratério de Ensaios para Analise de Agua e Alimentos - LEA

NUTEC - Fundagao Nucleo de Tecnologia Industrial do Ceara
Rua Professor R6mulo Proenga, S/N° - Pici — Fortaleza - CE

A Coordenacgéao Geral de Acreditagéo do Inmetro - Cgcre concede acreditag&do ao Organismo de Avaliacdo da Conformidade acima

identificado, no enderego citado, segundo os requisitos estabelecidos na ABNT NBR ISO/IEC 17025:2005. Esta acreditacdo

constitui a expresséo formal do reconhecimento de sua competéncia para realizar atividades de ensaios, conforme Escopo de
Acreditagao.

Assinado de forma
digital por ALDONEY
FREIRE COSTA
Dados: 2016.10.05
10:40:52 -03'00'

Aldoney Freire Costa
Coordenador Geral de Acreditagdo Substituto

A situagéo atual da acreditagéo e seu escopo devem ser verificados no enderego eletrénico www.Inmetro.gov.br/credenciamento/laboratoriosAcreditados.asp

MOD-CGCRE-024 — Rev. 04 — Apr. JUN/16 ~ Pg. 01/01
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